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Vor Inbetriebnahme der Maschine miissen die Bedienungs- und
Anschlussanleitungen gelesen werden.
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Sicherheitshinweise

1.1 Symbole

A\

WARNUNG

Kann zu Schaden fuhren.

INFORMATIONEN
Wichtige und nitzliche Informationen.

/\

STROMSCHLAGGEFAHR
Kann zu Schaden fuhren.

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie lhre neue
Kaffeemaschine zum ersten Mal in Betrieb nehmen.

Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf, um bei Bedarf
nachschlagen zu kénnen.

Die unsachgemaBe Verwendung dieser Maschine entbindet Quality Espresso von
jeglicher Verantwortung.

1.2 Sicherheitshinweise

Die Maschine darf nur von autorisiertem Servicepersonal installiert
werden.Der Hersteller lehnt jegliche Verantwortung fir Schaden ab,
die durch eine unsachgemafe Installation entstehen.

Fur den manuellen Transport der Maschine zum Aufstellungsort wird
die Verwendung von Handschuhen und mindestens zwei Personen

empfohlen.

Die Lagertemperatur der Maschine darf nicht unter 5 oC fallen.

Bei Lagerung oder Transport der Maschine bei Temperaturen unter 0 °C
muss der Hydraulikkreislauf entleert werden, um ein Einfrieren zu
vermeiden.

Im Falle eines Einfrierens die Maschine an einem Ort mit einer
Temperatur von iiber 10 oC aufstellen und warten, bis sie auftaut.

Die Maschine darf auf keinen Fall vor dem Auftauen an das Stromnetz
angeschlossen werden.

Die Maschine sollte an einer geraumigen, zugfreien Stelle mit festem
Untergrund installiert werden. Vermeiden Sie die Installation der
Maschine auf feuchten oder heiRen Flachen.

Stellen Sie die HOhe der Maschine Uber die Standfi3e ein. Die
Neigung in alle Richtungen darf nicht gréRer als 1° sein.

46




GAGGIA
I —

Uberprifen Sie, dass Spannung, Frequenz und Leistung der
Stromversorgung den Anschlusswerten auf dem Typenschild der
ii Maschine entsprechen. Das Typenschild befindet sich am Rahmen
unterhalb der Tropfschale.

GUALITY ESPRESSO, 5.4

CE

Die Maschine ist korrekt installiert, wenn dies Uber einen der Leistung
der Maschine entsprechenden thermomagnetischen allpoligen
Schalter zusammen mit einem Fehlstromschalter mit einem
Abschaltwert von 30 mA erfolgt.

Die Maschine muss in Ubereinstimmung mit den ortlichen
Elektroinstallationsvorschriften installiert werden. Die
Elektroinstallation muss unbedingt Uber einen zuverlassigen
Erdanschluss gemaf den oben genannten Normen verfligen. Quality

Espresso lehnt jegliche Verantwortung fur Schaden ab, die durch
unsachgemale Installation entstehen.

Es durfen keine Verlangerungskabel oder Mehrfachstecker jeglicher
Art zum Anschluss der Maschine an das Stromnetz verwendet
werden. Das Netzkabel darf niemals eng aufgewickelt werden, weil es
sich dann Uberhitzen kdnnte.

Arbeiten am  Gerateinneren durfen nur von  autorisierten
A Servicetechnikern durchgeflhrt werden.

Die Reinigung und vorbeugende Wartung muss gemall der im
Handbuch oder vom technischen Dienst angegebenen Haufigkeit
durchgefuhrt werden.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden an der Maschine wegen
Nichteinhaltung dieser Verpflichtungen sowie fiur Schaden aufgrund von
falscher oder unsachgemafer Verwendung ab.

Alle Komponenten der Maschine, einschlieB3lich des Anschlusskabels
durfen nur durch Original-Ersatzteile ersetzt werden. Wird das
Netzkabel beschéadigt, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder ahnliches Fachpersonal ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Trennen Sie die Maschine vor jeglicher Wartungsarbeit entweder tUber
den Hauptschalter im Lokal oder durch Trennen des Netzkabels von der
Stromversorgung.

Hinweis: Der Schalldruck des Geréts ist nicht hoher als 70 dB.
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Installieren Sie die Maschine auf einem festen Untergrund.

Dieses Gerat darf von Personen mit eingeschréankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn diese beaufsichtigt werden oder
angemessen in den sicheren Gebrauch des Gerats
eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

% Verwenden Sie die Maschine nicht im Freien, es sei denn,
sie ist gut gegen aul3ere Einflisse (Wind,
2% d Regen, Nebel, usw.) geschitzt.

Das Gerat darf auf keinen Fall, auch nicht zum
Reinigen, mit Wasser- oder Dampfstrahlen in
Berihrung kommen.

Berihren Sie die Maschine nicht barful3 oder mit
nassen Schuhen, auch nicht mit nassen oder feuchten
Handen.

Die Maschine darf nicht fiir andere als die in dieser
Anleitung beschriebenen Produkte verwendet werden.

Beruhren Sie die Auslaufe vor, wahrend und nach
dem Servieren eines Produkts nicht, um maogliche
Verbrennungen zu vermeiden. Seien Sie vorsichtig
X 7L mit den zum Servieren der Produkte verwendeten

Behaltern (Tassen, Kannen, Glaser usw.). Sie kdnnen
sehr heild werden.

VergieBen Sie kein Wasser und stellen Sie keine
nassen Behalter auf den oberen Teil der Maschine.
Das Wasser kann durch die Luftungsoffnungen
eindringen und zu Schaden an der Maschine flhren
oder jemanden verletzen.
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2.1 Elektronische Ausfiihrung (automatisch)

Elektronisch 2 Gruppen

-. NIEdng Hoch ..

A —-----
J\ Héhe (H; in mm)

Gewicht (Kg)
. Leistung 2500 2500 260 350
Elektronisch 3 Gruppen Heizwiderstand (W)

Kesselvolumen (Liter)

Elektronisch 1 Gruppe hoch Elektronisch 2 Gruppe kompakt

2.2 Modelle Pulser (halbautomatisch)

s =

Breite (B; in mm)

Tiefe (T, in mm)

Hydraulikzufuhr ( G) 3/8”

Elektrische Leistung (W) 2800
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H Allgemeine Beschreibung

3.1 Gesamtansicht

a- Taster kurzer Kaffee
b- Taster langer Kaffee

c- Taster zwei kurze Kaffees
d- Taster zwei lange Kaffees

1- Dampfknopf links 8- Dampfknopf rechts 15- Filtertrager
2- Tastenfeld Gruppe 1 (Elektronisch) 9- Hauptschalter 16- Dampfauslass links
3- Schalter Gruppe 1 (Pulser) 10- Dampfauslass rechts 17- Griffschutz
4- Ablage fir Tassenaufwarmer 11- FiiRe 18- Manometer
5- Tastenfeld Gruppe 2 (Elektronisch) 12- Tropfschale 19- wasserabfluss
6~ Schalter Gruppe 2 (Pulser) 13- Tassengitter
7- Knopf fiir HeiRwasser 14- Briihgruppe
3.2 Bedienfeld
3.2.1. Wahltasten (automatische Maschine)
a b d e a b d

e- Taster fur Dauerbezug

3.2.2. Positionsschalter (halbautomatische Maschine)

b
a- Standby-Position
b- Briihposition
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4. Installation und Inbetriebnahme

4.1 Vor der Installation

Die Maschine darf nur an Orten installiert werden, wo die Verwendung und Wartung auf geschultes Personal beschrankt

ist. Die Raumtemperatur fur den korrekten Betrieb des Geréts muss zwischen 5 und 35 °C liegen.

Vor der Installation priifen:

1. Auslassrohr mit Innendurchmesser nicht unter 35 mm.

2. Wasserleitung von Netz zum Wasserentharter (nicht im
Lieferumfang der Maschine enthalten).

3. Absperrhahn mit Ausgang G 3/8" - Gewinde

4. Steckdose mit Erdanschluss und thermomagnetischem
Schutzschalter

5. Wasserleitung vom Wasserentharter zur Maschine (im
Lieferumfang eingeschlossen).

6. Abflussrohr (im Lieferumfang eingeschlossen). 6 — 4
7. Wasserentharter. 2 |
1 —
5 — 7
4.2 Installation (Nach Auspacken der Maschine muss folgendes getan werden)
QUALITY l_ll_l?lu A
Uberpriifen, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild und in ; B 4
der Maschinendokumentation angegebenen Spannung Ubereinstimmt. — o = san
Installation und Spiilung des Wasserenthéin‘ersJ Wasseranschluss und Wasserzufuhr
« Gerat in entsprechenden Arbeitsbereich aufstellen N )

1 und Wasseranschliisse zum n « Ausgang des Wasserentharterfilters an den
Wasserenthérterfilter herstellen (7). Bei Wassereinlass der Pumpe anschlieRen (8).
geschlossenem Absperrhahn (3) den kurzen )

Schlauch (2) vom Absperrhahn (3) an den * Absperrhahn &ffnen (3).
Eingang des Wasserentharterfilters und den « Sicherstellen, dass die durchgefiihrten
langen Schlauch an den Ausgang des Anschliisse dicht sind und kein Wasser

Wasserentharterfilters (5) anschliel3en

« Durch Offnen des Absperrhahns den Ausgang
des Wasserentharters spiilen und dabei
die Herstellerangaben befolgen. Einen Eimer oder
das Abflussrohr der Anlage selbst zum Ablassen
des Wassers verwenden, bis das Wasser
vollstéandig sauber austritt.

austritt.

Der Wasserenthdrter sollte so eingestellt werden,
dass die Wasserhérte zwischen 5 und 8 dH° (8 - 14
fH°) liegt, um Kalkablagerungen zu vermeiden und
eine optimale Produktqualitét zu erhalten.
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Installation des Abflussrohrs

O

Die Tropfschale herausnehmen und mitgeliefertes
Wellrohr an den Ausgang der Tropfschale (siehe
Abbildung) anschlieRen. Danach das andere Ende
in das lokale Abflussrohr einfahren.

Auslass der Tropfschale

Das Abflussrohr muss vollstédndig gerade
sein und darf nicht durchhdngen, um einen
guten Abfluss zu erleichtern.

Inbetriebnahme (elektronische Maschinen)

Den Gerateschalter im Uhrzeigersinn drehen, um
die Maschine einzuschalten.

Nach dem Einschalten erkennt die elektronische
Steuereinheit, dass sich kein Wasserstand im
Kessel befindet, und aktiviert das Magnetventil und
die Pumpe, die beide aktiv bleiben, bis die
Fullstandsanzeige den korrekten Wasserstand
erkennt. Der Kesselheizwiderstand wird dann
aktiviert und heizt das gesamte System auf.

Betrieb Aus

Wenn das Steuergerét eine bestimmte Zeit lang keinen
Wasserstand im Kessel erkennt, blinken alle LEDs der
programmierbaren Taster dauerhaft.

Der Alarm erlischt durch Aus- und wieder Einschalten
der Maschine. (siehe Abschnitt 6, Seite 13)

Elektrischer Anschluss

Die Maschine an eine geeignete Steckdose
anschlie3en, die den ortlichen
Elektroinstallationsvorschriften entspricht.

Die Maschine entsprechend der lokalen
Netzspannung gemal den Anweisungen auf
dem am Installationskabel angebrachten Etikett
anschliel3en, siehe Abbildung a).

Etikett fiir
elektrischen

Abbildung a)

)

Es dirfen keine Verldngerungskabel oder
Mehrfachstecker jeglicher Art zum Anschluss
der Maschine an das Stromnetz verwendet
werden.

Das Netzkabel darf niemals eng aufgewickelt
werden, weil es sich dann tberhitzen kénnte.

Inbetriebnahme (Pulser-Maschinen)

i

Den Gerateschalter im Uhrzeigersinn auf Position 2
drehen (Heizwiderstand deaktiviert ).

Nach dem Einschalten erkennt die elektronische
Steuereinheit, dass sich kein Wasserstand im
Kessel befindet, und aktiviert das Magnetventil und
die Pumpe, die beide aktiv bleiben, bis die
Fillstandsanzeige den korrekten Wasserstand
erkennt. Ab diesem Moment den Hauptschalter
gegen den Uhrzeigersinn auf Position 1 drehen
(Heizwiderstand aktiviert).

. Aus
Ohne Heizelement Betrieb
Dieses Modell verfugt nicht  dber einen
Wasserstandsalarm  am  Kessel.  Daher  muss

sichergestellt werden, dass sich Wasser im Kessel
befindet, bevor der Heizwiderstand aktiviert wird.
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n . Den Filtertrager in die Briihgruppe einsetzen und den Taster fir Dauerbezug (bei automatischen Maschinen) oder
den Positionsschalter (bei halbautomatischen Maschinen) driicken, um die Gruppe zu spilen. Das Wasser etwa 30 Sekunden
lang laufen lassen und warten, bis die Maschine die Arbeitstemperatur erreicht hat. Das Manometer sollte 1 bar Druck im
Kessel anzeigen.

Gruppen spiilen

Presion de trabajo 1bar

» Wabhrend die Maschine hei3 wird, bauen Sie die Muhle ein und stellen Sie den Mahlgrad sowie die
Dosierung ein.

* Nachdem die Maschine die Arbeitstemperatur erreicht hat und der Mahlgrad eingestellt wurde, programmieren Sie
die Kaffeedosierung (siehe Abschnitt 3.3, Seite 9).

Hinweis:

+ Bevor Sie die verschiedenen Kaffeedosierungen programmieren, stellen Sie sicher, dass Mahlgrad und Kaffeemenge
korrekt sind. Uberpriifen Sie ebenfalls, dass die Pumpe korrekt auf 9 bar Druck eingestellt ist, indem Sie Kaffee in nur
einer Gruppe zubereiten.

« Zur Ansicht des Pumpendrucks schauen Sie auf das Manometer an der Maschinenvorderseite links und prifen Sie ,
welchen Druck der linke Druckzeiger markiert.

4.3 Programmierung der Kaffeedosierungen

1. Programmierung aufrufen
2. Dosierung programmieren
3. Programmierung beenden

1. Programmierung aufrufen
1.1 Die Maschine tber den Gerateschalter ausschalten.

1.2 Den Taster fiir Dauerbezug der Gruppe 1 (Tastenfeld links) driicken und halten. Die Maschine durch Drehen des Hauptschalters
auf "1" starten. Warten, bis die Kontrollleuchten der Tastenfelder erléschen.

Ny
\‘ Abbildung 1
2._Dosierung programmieren

2.1 Den Taster fur das Produkt gedriickt halten, das in Gruppe 1 programmiert werden soll, bis die Kaffeeausgabe aktiviert ist.
2.2 Warten, bis die gewilinschte Dosierung erreicht ist, und denselben Taster driicken, um die Ausgabe zu stoppen.
2.3 Die Punkte 2.1. und 2.2. fur alle programmierbaren Taster der linken Gruppe wiederholen.

Hinweis: Durch Programmieren der Gruppe 1 (links) werden alle ubrigen Gruppen automatisch mit den gleichen Dosierungen
programmiert. Wenn in einer Gruppe andere Dosierungen als in Gruppe 1 programmiert werden sollen, immer von links
nach rechts mit der Programmierung fortfahren, indem die Punkte 2.1, 2.2 und 2.3. wiederholt werden, bevor die
Programmierung endguiltig beendet wird.

3. Programmierung beenden
3.1 Die Maschine tber den Geréateschalter aus- und einschalten.
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B. Tagliche Reinigung und Pflege

« Um die notwendige Hygiene und eine gute Qualitat des Endprodukts sowie eine langere Lebensdauer der Maschine zu
gewahrleisten, muss die Maschine téglich optimal sauber gehalten werden.

5.1 AuBBenreinigung

« Zum Reinigen der Maschine keine chemischen oder scheuernden Mittel verwenden, sondern nur ein mit Wasser
angefeuchtetes Baumwolltuch. An den Tastenfeldern und Bereichen, die mit dem Produkt, der Dampfdise, dem
HeilRwasserauslass, der Gruppe und dem Filtertrager zusammenhé&ngen, mit besonderer Vorsicht vorgehen.

5.2 Automatische Reinigung der Gruppen

Gleichzeitige Reiniqung aller Gruppen

5.2.1 Reinigungszyklus starten

a. Die Maschine Uber den Gerateschalter ausschalten.
b. Das Reinigungszubehor der Maschine in jeden einzelnen Filtertrager einsetzen und in jede Gruppe der Maschine einfihren.

Zubehor zur - Die Reinigung sollte mindestens
Reinigung der einmal monatlich mit einem
Gruppe Spezialreiniger erfolgen.

c. Den Taster fir zwei lange Kaffees der Gruppe 1 (links) gedriickt halten, ohne loszulassen. Die Maschine Uber den
Gerateschalter einschalten und warten, bis alle LEDs der entsprechenden Tasten fur die Option "Dauerbezug" blinken. Die
Reinigung endet nach 15 Zyklen. In jedem Zyklus werden das Elektromagnetventil der Gruppe und die Pumpe fur ca. 6
Sekunden aktiviert, dann deaktiviert und bleiben danach in Standby.

5.2.2 Reinigungszyklus stoppen

Zum Abschalten des automatischen Reinigungsmodus die Maschine tiber den Gerateschalter aus- und wieder einschalten.

Unabhéngige Reiniqung einer Gruppe

Mit eingeschalteter Maschine den Taster flr Dauerbezug der zu reinigenden Gruppe gedruckt halten, bis der Taster fiir Dauerbezug
blinkt. Die Reinigung endet nach 15 Zyklen oder bei erneutem Driicken des Tasters fir Dauerbezug.

Hinweis: Wéhrend die unabhéngige Reinigung einer Gruppe I&uft, kann mit der anderen Gruppe Kaffee zubereitet werden.

5.3 Manuelle Teilentleerung des Kessels

Um das Kesselwasser im guten Zustand zu halten, ist es wichtig, den Kessel wenigstens einmal monatlich teilweise zu entleeren. Dazu
den manuellen HeiBwasserhahn firr Brihgetranke 6ffnen und Wasser ablaufen lassen. Sobald sich das automatische Befillsystem
aktiviert, den Hahn schlieRBen, bis der angemessene Wasserstand im Kessel erreicht ist. Diesen Vorgang mehrmals wiederholen.

5.4 Tagliche Pflege

Zu Beginn des Arbeitstages Am Ende des Arbeitstages

1. Die Gruppe etwa 20 Sekunden lang betatigen, um das im | 1. Die zu mahlende Kaffeemenge je nach momentanen
Kreislauf verbliebene Wasser abzulassen. Verbrauch begrenzen, da der gemahlene Kaffee vom Vortag
2. Uberpriifen, dass das Wasser in einem einzigen Strahl und nicht verwendet werden soll.
kontinuierlich aus der Dise kommt. Wenn das nicht der Fall 2. Die Gruppe (Diise und Ablassventil) unter Verwendung des
ist, die Gruppe reinigen. mitgelieferten Reinigungszubehérs reinigen.
Lasst sich das Problem damit nicht l6sen, Dichtung und Dise 3. Filter und Filtertrager mit warmem Wasser reinigen und
auswechseln. gegen das Licht halten, um zu uberpriifen, dass die
2. Die Reste von gemahlenem Kaffee vom Vortag aus der Filterlocher nicht verstopft sind. Den Filtertrager in die
Dosiervorrichtung entfernen. Gruppe einsetzen, ohne ihn fest anzuziehen.
3. Uberpriifen, dass die Kaffeedosierung und Mahlgrad korrekt 4. Das Dampfrohr mit einem feuchten Tuch reinigen und
eingestellt sind. mehrere Male ausspiilen.
4. Einen Kaffee zubereiten und tberprifen, dass dieser korrekt 5. Die Tropfschale von allen Kaffeeresten reinigen.
ausléuft.
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ﬂ Niitzliche Tipps
1. Oben auf der Maschine nicht mehr als drei Tassen lbereinander stapeln.
2. Milch nicht erneut aufwdrmen. Nur jeweils kleine Mengen erhitzen.
3. Vor Aufwérmen von Milch die Dampfdise kurz 6ffnen, um sie durchzuspdlen. Nach der Zubereitung erneut durchspulen

ungpenAs Rahfens.einem feuchten Tuch reinigen.

L] = L]

1L

6. | Beleuchtungsmodi des Arbeitsbereichs (*SM)

6.1 Beleuchtung des Arbeitsbereichs (*SM)

Beleuchtung des Arbeitsbereichs aktivieren oder deaktivieren

Gehen Sie zum Aktivieren und Deaktivieren der Beleuchtung des Arbeitsbereichs wie folgt vor.

a. Die Maschine tber den Hauptschalter ausschalten.

b. Den Taster fur einen kurzen Kaffee der Gruppe links driicken und ohne ihn loszulassen die Maschine einschalten. Dabei ¢len

Taster gedrickt halten, bis dessen LED aufleuchtet und wieder erlischt. Sobald die Aktivierung oder Deaktivierung dieses Modus
abgeschlossen ist, startet die Maschine automatisch.

Beleuchtung aktiviert

« Der Arbeitsbereich fir beide Gruppen ist >

dauerhaft beleuchtet.

Beleuchtung deaktiviert I

» Der Arbeitsbereich fur beide Gruppen ist nicht

*SM = Je nach Modell
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6.2 Anzeigemodi und Beleuchtung des Tastenfelds (*SM)

GAGGIA

Es stehen 3 verschiedene Beleuchtungsmodis fir die Produktwahltasten und zur Aktivierung und Deaktivierung der
Beleuchtung der Arbeitsablage zur Verfugung. Standardmagig ist die Maschine auf den Modus 2 fur die Tastenfelder
eingestellt und die Beleuchtung des Arbeitsbereichs ist aktiviert.

Anzeige des Tastenfelds

Anzeigemodus 1

a. Standardmagig bleiben alle LEDs der

Tastenfelder ausgeschaltet. Bei Druck auf
einen Taster leuchtet die LED dieses
Tasters auf und die anderen bleiben
erloschen

Anzeigemodus 2

b.

StandardmaRig sind die LEDs der
Tastenfelder beleuchtet. Bei Druck auf
einen Taster leuchtet die LED dieses
Tasters dauerhaft und die anderen
erloschen.

Anzeigemodus 3

C.

StandardméaBig sind alle LEDs der
Tastenfelder beleuchtet. Bei Druck auf
einen Taster erlischt die LED dieses
Tasters auf und die anderen leuchten
dauerhatft.
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Alarmmeldungen

Fiillstand-Sicherheitsalarm

» Der Alarm wird durch Blinken aller LEDs der programmierbaren Kaffeetasten (kurzer Kaffee, langer Kaffee, zwei kurze Kaffees und
zwei lange Kaffees) angezeigt. Er zeigt an, dass der Fillstandssensor die eingestellte Sicherheitszeit ohne Erkennen von Wasser im
Kessel Uberschritten hat. Wahrend der Alarm aktiviert ist, kann nur Kaffee mit dem Taster fur Dauerbezug zubereitet werden, die
anderen Tasten bleiben gesperrt. Um den Fillstandsalarm zu I6schen, die Maschine am Gerateschalter aus- und wieder einschalten.
Die Maschine beginnt dann, den Kessel wieder mit Wasser zu fillen. Wenn der Sensor immer noch kein Wasser erkennt, gibt die
Maschine nach Ablauf der Sicherheitszeit erneut einen Sicherheitsalarm aus. Verstandigen Sie in diesem Fall den technischen
S ervice.

Rillstandsalarm

Alarm des Durchflussmessers

» Dieser Alarm wird durch Blinken aller LEDs der programmierbaren Kaffeetasten (kurzer Kaffee, langer Kaffee, zwei kurze Kaffees und
zwei lange Kaffees) am Tastenfeld der gestdrten Gruppe angezeigt. Dieser Alarm ermdglicht die Zubereitung von Kaffee mit
allen Tasten am Tastenfeld, die Wassermenge ist jedoch nicht die programmierte. Am Ende wird die Dosierung aus
Sicherheitsgrinden unterbrochen und der Alarm erneut angezeigt. Verstandigen Sie in diesem Fall den technischen Service.

Alarm des Durchflussmessers 1

u Garantiebedingungen

Die Garantiezeit betragt 12 Monate (ab Installationsdatum) auf alle Maschinenbauteile, die aufgrund eines Defekts den ordnungsgemafien
Betrieb der Maschine beeintrachtigen.

Die GARANTIE umfasst nur den kostenlosen Ersatz von Teilen mit Herstellungsfehlern. In keinem Fall bedeutet diesden Austausch der
gesamten Maschine.

Von dieser Garantie ausgenommen sind Komponenten aus Glas, Gummi, Kunststoff sowie Elektroteile, die aufgrund von Schwankungen
der Stromversorgung Schaden an anderen Komponenten verursachen oder deren Funktion beeintrachtigen. Ausgeschlossen sind auch
alle Teile, die einer normalen Abnutzung unterliegen.

Maschinen, die von nicht autorisiertem Personal repariert oder gewartet wurden, oder diejenigen, an denen eine unsachgemaRe
Verwendung erkannt wird, verlieren jeglichen GARANTIEANSPRUCH.

Nur vom Hersteller autorisierte TECHNISCHE DIENSTE sind in der Lage, verlassliche Reparaturen mit Original-Ersatzteilen anzubieten.
Alle Reise- und Arbeitskosten sowie notwendigen Spesen, die im Rahmen der Reparatur eines Produkts anfallen, tragt der Nutzer.

u Kontaktinformation

Motors, 1-9

08040 Barcelona

Tel.+34 93 223 12 00

Export Tel. +34 933 946 305
www.qualityespresso.net

E-Mail: info@qualityespresso.net
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