PERFETTA

Die Perfetta wurde fUr den professionellen Gastronomiebereich
entworfen. Sie eignet sich perfekt fiir To-Go-Getrdanke, da
Becher und Tassen mit einer Hohe von bis zu |3 cm bequem
unter die Siebtrdger passen.
Die Perfetta ist das ideale Einsteigergerat fir alle
Gastronomen, die nach einer guten Preis-Leistung suchen.
Und das in bewahrter Saeco-Qualitat.




Technische Daten Perfetta Tall Cup
Art.Nr. 10000015 weiB/ Art.Nr. 10000014 schwarz

Abmessungen (B x H xT) 730 x 470 x 520 mm

Gewicht 55 kg

Farbe schwarz oder weil3

Gehédusematerial rostfreier, galvanisierter Edelstahl

Arbeitsfliche rostfreier Edelstahl

Netzspannung 230V/50-60 Hz

Leistung bei maximaler Energie 2800 W

Boiler Kapazitat 131

Boiler Material Kupfer

unabhdngige Thermosiphon-Warmetauscher fur jede Brihgruppe

rostfreie Stahldampflanze 2

separate HeilBwasserausgabe .

Rotationspumpe .

Fullstandkontrolle Boiler .

Briiheinheit jeweils 2 kg

Infusion-Extraktions-System N

Siebtrager 2 Doppelfitter fiir Becher bis zu |3 cm Hohe
Perfetta Weil3 Perfetta Schwarz
ArtNr 10000015 ArtNr. 10000014

optional erhaltliches Zubehor:

FR4L ™ TM5L

Milchkiihler I'L Milch - Standard-

Kompressor Peltierkiihler, kiihler

10005 145 silber 70000403
70000402
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