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Wir gratulieren lhnen zur Wahl des Modells Oscar I1.

Bitte lesen Sie aufmerksam alle nachstehenden Hinweise und Empfehlungen
fir die korrekte Installation der Maschine.

Die Maschine wurde entwickelt, um all denjenigen, die ein Espresso-Getrank
zubereiten bzw. geniefllen, ein wahres Kaffee-Erlebnis zu bieten.

Beim Gebrauch der Maschine werden Sie recht bald feststellen, wie einfach
die Zubereitung ist und mit der Zeit werden Sie auch bemerken, wie wenig
Instandhaltung das Gerat bendtigt.

Eines steht fest: Oscar wird der ,Hauptdarsteller® in lhrer ,Cafeteria® sein, ob

zu Hause oder im Biro.

Nuova Simonelli S.p.a.

C®

Internationale Prafzeugnisse bestatigen, dass alle unsere Maschinen sehr

strengen Abnahmeprifungen und Kontrollen unterworfen wurden.
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Anz, NETTO BRUTTO |z
GRUPPEN |  GEWITCH GEWITCH | WARMELEISTUNG | VOLTS/Hz

‘ 1 ‘ 14Kg.31Lb‘ 17 Kg. 37Lb ‘ 1200 W ‘ 115- 230V ‘
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1. BESCHREIBUNG
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Doppelfilter
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Filterhalter

Kaffeedosierlaffel
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Wassertank Wassertankdeckel

Tassenvorwarmrost \

Dampfhebel

Bedienfeld

Gummi-Isolierung
des Dampfrohrs

Dampfrohr
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Ausgabegruppe
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1.1 BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

4 ™

Einschalt-Kontrolllampe

Kontrollampe Wasserstand Heizwiderstand

Ausgabetaste zwei assen

Ausgabetaste eine
Kaffee / Aufruf Programmierung

Tasse Kaffee / Standby
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INSTALLATION

Bevor die Installation vorgenommen wird, bitte aufmerksam

die Sicherheitsvorschriften zu Anfang dieser Anleitung

lesen, insbesondere was die UNTERBRECHUNG DER

ENERGIEVERSORGUNG DER MASCHINE betrifft.

1) Nachdem sie aus der Verpackung genommen wurde,
die Maschine auf einer horizontalen Flache aufstellen
und installieren, wie in den nachstehenden Abschnitten
beschrieben.

Montieren Sie die Zubehdrteile wie folgt:

2) Den Ring in die Nut des Siebtragers einlegen.
3) Montieren Sie einen oder zwei Filter.

4)  Achtung - Umweltverschmutzungsgefahr.

VERPACKUNGSMATERIAL BITTE
ORDNUNGSGEMASS ENTSORGEN

(A

Kanister- Ausfiihrung

5) Deckel 6ffnen und Tank herausnehmen. Besonders vor
dem ersten Gebrauch, den Tank grindlich mit Spiimittel
und Wasser reinigen. Tank mit Wasser filllen und verge-
wissern, dass die Aultenseite des Tanks trocken ist.

6) Tank in seine Halterung einsetzen und Deckel schlie-
Ben.

7) Versichern Sie sich, dass die Wassersammelschale
richtig eingesetzt ist.

Ausfiihrung mit direktem Anschluss an der Wasserleitung

5) Das Kanisterfach 6ffnen und den Schlauch fir den
direkten Anschluss herausziehen

6) Den Schlauch an der Wasserleitung anschlieffen und,
sofern vorhanden, den der Maschine vorgeschalteten
Hahn &ffnen.

7) Versichern Sie sich, dass die Wassersammelschale
richtig eingesetzt ist.

Versichern Sie sich, dass der Tassenauflagerost flach auf-

liegt.

8) Konfrollieren, dass der Dampfhebel geschlossen ist.

9) Konfrollieren Sie, ob die Netzspannung den Angaben
auf der Gerateriickseite entspricht.

10) Die Vorbereitungsmalinahmen sind hiermit beendet und
das Gerat ist bereit, die Einstellarbeiten vorzunehmen.

BEFULLEN DES KESSELS

ANMERKUNG:
Soliten bei den nachstehend beschriebenen Schrtten

Probleme auftreten, lesen Sie bitte im Kapitel
*STORUNGEN UND PROBLEMLOSUNGEN" nach.

Nach Beendigung der Vorbereitungsmalnahmen gehen

Sie bitte wie folgt vor:

1) Die Einschalitaste auf der rechten Seite driicken. Das
Bedienfeld leuchtet auf und die Maschine fiillt automa-
tisch Wasser in den Boiler (Dauer erste Fillung ca. 3
Minuten). Nach Erreichen des notwendigen Fillstands
beginnt die Maschine zu heizen, was durch Aufleuchten
der Kontrolllampe der Widerstande gemeldet wird.

ANMERKUNG:
Das Gerat ist mit einer automatischen Nachfiilivomchtung ver-
sehen, welche fiir ein standiges Auffiillen des Kessels sorgt.

ANMERKUNG:

Das Gerat ist mit einer Sicherheitsvorrichtung versehen,
die bei ca. 1,5-mindtigem Dauerbetrieb der Pumpe auto-
matisch fir das Ausschalten des Gerits sorgt
{Uberhitzungsschutz der Pumpe). In diesem Fall die
Maschine dber den Hauptschalter aus- und wieder ein-
schalten, um die erste Fiillung des Boilers zu beenden.

Wahrend des Betriebs ist das Bedienfeld hinterleuchtet.
A

Die Kontrollampe der Heizwiderstiande leuchtet
auf, wenn das Wasser im Boiler erhitzt werden muss und
wenn der Wasserstand im Boiler unzureichend ist.

2)  Warten Sie, bis die Kontrolleuchte des Heizwiderstands
sich ausschaltet.

ANMERKUNG:
Wenn sich die Wasserstandskontrolleuchte einschaltet, ist
der Wassertank beinahe leer.

ANMERKUNG:

Denken Sie daran, dass zur Zubereitung eines guten
Espresso die Tassen auf der Tassenwarmflache vorge-
warmt werden sollten.

3) Nach erfolgtem Filllen die Ausgabetaste driicken, bis
Wasser aus der Brihgruppe austritt.

4) Die Vorbereitung der Espressomaschine ist hiermit
beendet. Sie kinnen nun Espresso zubereiten oder die
Dampfdiise zur Dampfausgabe benutz en.

ANMERKUNG:

Bei Beginn des taglichen Geschiftsbetriebs bzw. bei
Unterbrechungen von mehr als 8 Stunden Dauer muss das
im Kreislauf der Maschine enthaltene Wasser mithilfe der
entsprechenden Vorrichtungen abgelassen und vollstandig
gewechselt werden.

ANMERKUNG:

Bei Lokalen mit durchgdngigem Betrieb muss der vorste-
hend genannte Wechsel des Wassers mindestens einmal
wochentlich vorgenommen werden.

WASSEREIGENSCHAFTEN

Es liegt in der Verantwortung des Betreibers, fir die

Instandhaltung des Filtersystems und die Uberwachung

der Eigenschaften des Wassers bzw. die Einhaltung der

diesbeziiglichen Vorschriften zu sorgen.

Sofern die nachstehend aufgefiihrten Merkmale nicht ein-

gehalten werden, wird die Garantie der Maschine sofort

und vollstandig hinfallig:

*  Gesamtharte 50-60 ppm (Partikel pro Milion) (5-6
Franzéisisch Grade (°F));

*  Druck des Wassemetzes 2 bis 4 bar; Kaltwasser;

*  Mindestdurchsatz: 200 I/Std;

*  Filterung unter 1.0 micron

*  Feststoffigehalt (tds = total dissolved solids) 50 bis 250
ppm

*  Alkalinitat 10 bis 150 ppm

*  Chiorgehalt unter 0.50 mg/l

*  pH-Wert6.5bis 85

*  Chiorgehalt unter 0.50 mg/l

* phtra65e85.

OSCARII
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3. PROGRAMMIERUNG
3.1 PROGRAMMIERUNG DER
DOSEN

Zum Aufruf der Programmierungsunktion ist wie folgt vorzu-
gehen:

ANMERKUNG:
Dieser Vorgang ist bei eingeschalteter Maschine vorzu-
nehmen.

. Zum Aufruf der Dosen-Programmierung muss die

Ausgabetaste fir zwei Tassen Kaffee =
Sekunden lang gedriickt gehalten werden.
. | tasti erogazione cominceranno a lampeggiare.

ANMERKUNG:

Wenn in der Programmierungsfunktion 30 Sekunden lang
keine Tasten betatigt werden, schaltet die Maschine wieder
auf Normalbetrieb, ohne die eventuell vorgenommenen
Einstellungen zu speichemn.

3.2 PROGRAMMIERUNG
KAFFEE-DOSEN

Zur Programmierung der Wassermenge fiir eine der

Ausgabetasten L= ist wie folgt vorzugehen:

. Den Siebtrager mit der gewiinschten Menge Kaffee fiil-
len (Einzel- oder Doppelsiebtrager, je nach zu program-
mierender Taste).

. Den Siebhalter an der Brithgruppe anbringen.

. Eine der Ausgabetasten driicken:
=3

e

=2

. Die Ausgabe beginnt. Nach Erreichen der gewiinschten
Kaffeemenge, nochmals die gleiche Taste betifigen.

. Zum Verlassen der Programmierung und zur
SEeicherung der gewiinschten Dosis muss die Taste

mindestens 5 Sekunden gedriickt gehalten
werden. Die Tasten horen auf zu blinken.

48
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BETRIEB

Bevor mit dem Betrieb der Maschine begonnen wird, muss
der Bediener die Sicherheitsvorschnften in dieser Anleitung
gelesen und einwandfrei verstanden haben.

EIN-/AUSSCHALTEN DER
MASCHINE

. Die Maschine an eine Steckdose anschlielen.

OK

. Die Einschalttaste der Maschine driicken.

\

\

T

e

=

.

Die Maschine nimmt nun folgende Kontrollen vor:

Kontrolle des Wasserstands im Boiler

. Korrekter Filllstand: die Kontrolllampe der Heizwiderstande
»

leuchtet auf und die Maschine beginnt zu heizen.
. Nicht korrekter Fillstand: die Pumpe wird eingeschal-
tet, um den Fiillstand wieder herzustellen.

B e )

Wenn nach 90 Sekunden der Fiillstand im Boiler nicht
erreicht wurde, wird die Pumpe abgeschaltet und die 4
Leds des Bedienfelds beginnen zu blinken.

Die Maschine muss nun aus- und wieder eingeschaltet
werden, um das Fiillen des Boilers fortzusetzen.

ANMERKUNG:

Das Nachfiillen von Wasser wahrend des normalen Betriebs
ist von der Kaffee-Ausgabe abhangig. Die Maschine fillt
erst nach Beendigung der Ausgabe Wasser nach.

Kontrolle des Wasserstands im Tank
. Korrekter Filllstand: die Kontrolllampe ist ausgeschaltet
. Nicht korrekter Fiillstand: die Kontrolllampe leuchtet

ohne zu blinken.
ACHTUNG J

(A

Wenn die Kontrolllampe des Wasserstands im Tank wih-
rend des Heizvorgangs aufleuchtet, wird dieser bis zum
Ende fortgesetzt (sofern geniigend Wasser im Tank ist)
und die Maschine setzt eine eventuell noch laufende
Ausgabe bis zu Ende fort. Danach muss der Wasserstand
im Tank wieder hergestellt werden, um den normalen
Betrieb der Maschine wieder aufnehmen zu kdnnen.

Nach Ausfiihrung der obigen Kontrollen ist die Maschine
betriebsbereit. Die Leds der Kaffee-Ausgabetasten

> Ny
A=20 und die Kontrolllampe des Heizwiderstands
(solange das Heizen im Gang ist) leuchten auf.

STAND-BY DER MASCHINE

Bei kurzzeitiger Unterbrechung des Betriebs empfiehlt es sich,
die Maschine auf Stand-by zu schalten, um Energie zu sparen.
. Zur Aktivierung des StandhrZustands die Ausgabetaste

fir eine Tasse Kaffee 5 Sekunden lang
gedriickt halten (beginnt zu blinken).
. Zur Wiederherstellung des normalen Betriebs, noch-

mals die Ausgabetaste fiir eine Tasse Kaffee

=
driicken (die Leds der Ausgabetasten &
beginnen zu blinken).

KAFFEEAUSGABE

(A - )

Soliten bei den nachstehend beschriebenen Schritten
Probleme auftreten, lesen Sie bitte im Kapitel
“STORUNGEN UND PROBLEMLOSUNGEN" nach.

1) MNachdem die Maschine eingestellt wurde, das
gewiinschten Sieb (Einzel- oder Doppelsieb) in den
Siebtrager einsetzen.

2) Den Kaffeedosierer randvoll mit Kaffee filllen und in
das Sieb geben.

3) Den Kaffee mit dem zugehdrigen Stopfer im Sieb
gleichmaBig andriicken.

OSCARII
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4)

Den Rand des Siebs von eventuellen Kaffeepulverresten
reinigen und den Siebirager in die Brilhgruppe einsetzen.

-

R e Ty A

/
AN Ir
Yy . /
N\ /

5)

Eine Tassefzwei Tassen unter den Ausgabeschnabel/die
Ausgabeschnabel stellen.

-

(.

6)

7

8)

Je nachdem, ob eine oder zwei Tassen Kaffee iebn‘.iht

werden sollen, die entsprechende Taste

driicken.

Die Pumpe wird eingeschaltet und die Kaffee-Ausgabe
beginnt.

Nach Erreichen der eingestelllen Menge wird die
Pumpe abgeschaltet und die Ausgabe automatisch
beendet.

4.4 DAMPFERZEUGUNG

ANMERKUNG:

Soliten bei den nachstehend beschriebenen Schritten
Probleme auftreten, lesen Sie bitte im Kapitel “STORUNGEN
UND PROBLEMLOSUNGEN" nach.

l A GEFAHRDUNG DURCH VERBRUHEN )

~

1) Zum Bewegen des Dampfrohrs muss zwingend die
Gummi-Isolierung verwendet werden.

2) Reinigen Sie nach Einstellung der Maschine die
Dampfdiise mit einem Tuch, das mit warmem Wasser
befeuchtet wurde.

3) Achten Sie darauf, dass sich die Auslafofinung der
Dise innerhalb des Rosts befindet.

4) Den Dampfhebel langsam und vorsichtig betatigen
und offen halten, bis eventuell im Inneren des Rohrs
vorhandene Wassertropfen ausgetreten sind.

5) Wenn nur noch reiner Dampf austntt, das Dampfrohr
an der Isolierung halten und in die zu erhitzende
Flissigkeit tauchen.

6) Regeln Sie die Dampfmenge nach Bedarf mittels des
Knopfes. Lassen Sie beim Regeln der Dampfmenge
die Dise in die Flissigkeit eingetaucht.

7) MNach erfolgtem Erhitzen der Flissigkeit, den
Dampfhebel schliefen und den Behalter mit der erhitz-
ten Flissigkeit abnehmen.

8) Reinigen Sie die Auslaloffnung der Dise mittels eines
mit warmem Wasser befeuchteten Tuches, um Reste
der erhitzten Fliissigkeit von der Diise zu entfernen.

9) Das Erhitzen der Fliissigkeit ist damit beendet.

ANMERKUNG:

Der Verwendung des Dampfrohrs muss immer ein mindes-
tens 2 Sekunden langes bzw. den Anweisungen des
Herstellers entsprechendes Ablassen des Kondensats vor-
ausgehen.
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AUSSCHALTEN

Zum Abschalten der Maschine muss die Einschalt-Taste
nochmals gedriickt werden (alle Kontrolllampen erléschen).

ANMERKUNG:
Bei langeren Pausen sollte aus Sicherheitsgrinden auch
der Stecker aus der Steckdose gezogen werden.

WARTUNG

Die Wartung umfasst:

1) Reinigung der verschiedenen Komponenten (siehe
Kapitel "Reinigung”) mit Minimalfrequenz alle zwei
Wochen.

2) Jahrliche Austausch der Duschkopf und
Dichtungsgruppe. Um dies zu tun, kontaktieren Sie
Ihren Fachmann.

Die Nichtbeachtung dieser Bedingungen zu folgen versteht
man die automatische Verfall der Garantie.

Fiir weitere Eingriffe an der Maschine, an den Handler, wo
Sie das Produkt gekauft haben.

Im Fall von Instandhaltungs-/Reparaturarbeiten missen
die jeweils verwendeten Bauteile die gleichen Hygiene-
und Sicherheitsbedingungen gewahrleisten, die fiir diese

REINIGUNG

Mit Ausnahme der Reinigung der Ausgabegruppe 9 (siehe
nachfolgende Tabelle) sind samtliche Reinigungsmalnahmen
im “Energiezustand null’, dh. bei herausgezogenem
Netzstecker und nach Abkiihlung der erhitzten Teile auf
Umgebungstemperatur so durchzufiihren, wie in der nachste-
henden Tabelle angegeben ist.

1) Reinigung der Diise
Verwenden Sie hierzu ein mit etwas warmem Wasser
angefeuchtetes Tuch und/oder Neutralreiniger.

2) Reinigung des Filters und Filterhalters.
- Benutzen Sie ggf. ein Werkzeug, um den Filter
vom Filterhalter zu trennen.
- Unter fliefendem Wasser reinigen und anschlie-
Bend trocknen.
- Filter ggf. mit einer Birste putzen.

3) Reinigung des Gehduses der Espressomaschine.
- Verwenden Sie zur Reinigung der AuBenflache

der Espressomaschine keinesfalls Losungsmittel,

sondern ausschlieflich ein mit Neutralreiniger

und warmem Wasser leicht angefeuchtetes Tuch.

4) Reinigung des Rostes.
- Reinigen Sie den Rost mit warmem Wasser und
Reinigungsmittel unter Verwendung einer Birste.

5) Reinigung des Fliissigkeitsbehélters.
- Reinigen Sie den Flissigkeitsbehalter mit war-
mem Wasser und Reingungsmittel. Benutzen Sie

ggf. eine Birste.
ACHTUNG j

(A

Verwenden Sie keinesfalls Lésungsmittel.

6) Reingung des Wassertanks.
- Verwenden Sie hierzu Wasser und Reingungsmittel.
Anschliefend grindlich mit klarem Wasser spililen.

ANMERKUNG:

Bei eventuell vorhandenen, unerwiinschten Ablagerungen
im Wassertank ist der Reinigungsvorgang mit einer
Flaschenbirste durchzufiihren.

( A GEFAHRDUNG DURCH VERBRUHEN )

Operation durchgefiihrt mit der Maschine auf, so achten
Sie genau.

7) Reinigung der Dusche
- Reinigen Sie die Locher der Ausgabedusche mit
Hilfe einer Birste mit harten Borsten.
- Dricken Sie die Ausgabetaste, um die Lécher zu
offnen.

8) Reinigung der Dichtungsgruppe.
- Entfemen Sie eventuell vorhandene Ablagerungen
oder Kaffeeriickstande mit Hilfe einer Biirste von
der Dichtung.

9) Reinigung der Ausgabegruppe.
- Entfemen Sie eventuell vorhandene Ablagerungen
oder Kaffeeriickstande mit Hilfe einer Biirste von
der Dusche der Ausgabegruppe.

Maschi i - M - N° ART DER REINIGUNG HAUFIGKEIT
aschine vorgesehen sind. Originalersaizteile bieten diese Unmittelbar nach ) )
Gewahr. Gebrauch Taglich Wochentiich

1 Reinigung der Diise n n n
Nach Reparatur oder Austausch von Bauteilen, die mit 2  Reinigung des Filters und Filterhalters [ [ [
Wasser und Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, muss 3  Reinigung des Maschinengehiuses ™ ™
deren Reirligung vorgenommen werden, wie vom Hersteller 4 Reinigung des Rostes - -
vorgeschrieben. 5 Reinigung des Fliissigkeitsbehélters L L L

6 Reinigung des Wassertanks [

7 Reinigung der Dusche L

8 Reinig. der Dichtung der Ausgabegruppe [ [

9  Reinigung der Ausgabegruppe L
OSCARM =
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STORUNGEN UND PROBLEMLOSUNGEN

Falls |hre Espressomaschine einmal nicht einwandfrei funktionieren sollte, priifen Sie bitte, ob eventuell die nachstehend genannten Storungen vorliegen und versuchen Sie, diese wie
beschreben zu beheben. Beachten Sie bitte auch die befreffenden Abschnitte im Bedienungshandbuch.

Storungen

Problemlésungen

Das Gerét bereitet keinen Espresso zu.

Kontrollieren Sie, ob die Kontrolleuchte "Wassermangel” eingeschaltet ist: Kein Wasser im Tank oder Tank nicht nchtig
eingesetzt.

Der Kaffee wurde zu fein gemahlen oder zu stark geprefit.

Die Dusche ist verstopft.

Das Gerat muss entkalkt werden.

Der Kaffee lduft an den Seiten des Filterhalters heraus.

Der Filterhalter wurde nicht richtig eingesetzt.
Der Filterhalter wurde nicht ausreichend festgedreht.
Eventuell vorhandene Kaffeeriickstinde von der Dichtung entfernen (siehe Abschnitt Reinigung).

Unzureichende oder fehlende “Cremebildung”.

Kontrollieren Sie die verwendete Kaffeemenge: der Dosierdffel muss randvoll sein.

Die Espressomaschine ist nicht heilt genug: Kontrollieren Sie, ob die Kontrolleuchte des Heizwiderstands ausgeschaltet ist.
Die Kémung des verwendeten Kaffee ist zu groft.

Der Kaffee wurde nicht richtig in den Filter geprefit.

Der Kaffee ist nicht frisch.

Das verwendete Wasser ist nicht frisch.

Die“Kaffeecreme” ist zu dunkel undlioder der Kaffee
schmeckt verbrannt.

Der Kaffee wurde zu fein gemahlen.
Der Kaffee wurde zu stark geprefit.
Die verwendete Kaffeedosis ist zu grofBt.

Der Espresso ist nicht heil genug.

Das heilte Wasser l3uft zu schnell durch den Filter. Die Zubereitung von 2 Tassen Espresso erfordert etwa 25-40 Sekunden.
Der Kaffee im Filter wurde nicht richtig gepreft.

Der Kaffee wurde zu grob gemahlen.

Der Filterhalter ist kalt. Der Filterhalter muss wahrend des Aufheizens und des Gebrauchs stets in der Espressomaschine
belassen werden, damit er warm bleibt.

Die Tassen sind kalt. Die Tassen sind auf die Tassenwarmflache zu stellen oder in heifem Wasser zu erwarmen, bevor sie
verwendet werden.

Der Sicherheitsheitsschalter des Kessels ist in Aktion getreten: bitte wenden Sie sich an das nachste Kundendienstzentrum.

Die Pumpe bekommt kein Wasser vom Tank.

Den Dampfhahn 6ffnen und mehrmals die Kaffe-Erzeugung-Taste driicken.
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IMPIANTO ELETTRICO / ELECTRIC SYSTEM / INSTALLATION ELECTRIQUE
ELEKTROANLAGE / INSTALACION ELECTRICA

20V-60Hz A
40V -F0Hz :

<l

LEGENDA / KEY / LEGENDE / LEGENDE / LEYENDA

LP Sonda livello acqua
Water level probe
Sonde niveau eau
Fillstandsonde Wasser
Sonda de nivel del agua

PU Pompa
Pump
Pompe
Pumpe
Bomba

MEB Main board
Main board
Main board
Main board
Main board

LS Sensore livello serbatoio
Tank level sensor
Capteur niveau réservoir
Fiillstandsensor Tank

Sensor de nivel del deposito

PS Pressostato
Pressure switch
Pressostat
Druckschalter
Presostato

TF Fusibile
Thermal fuse
Fusible
Schmelzsicherung
Fusible

LE Valvola livello acqua
Water level valve
Soupape niveau eau
Fillstandventil Wasser
Valvula de nivel de agua

GR Gruppo valvola
Group valve
Groupe soupape
Ventil Gruppe
Grupo valvula

TL Livello serbatoio
Tank level
Niveau réservoir
Fillstand Tank
Nivel del depdsito

BL Livello caldaia
Boiler level
Niveau chaudiére
Fiillstand Boiler
Nivel de la caldera

K  Pulsantiera
Keyboard
Clavier
Tastenfeld
Teclado
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE ATTREZZATURA A PRESSIONE

EC DECLARATION OF CONFORMITY PRESSURE EQUIPMENT DECLARATION DE CONFORMITE MACHINE SOUS PRESSION

EU-KONFORMITATSERKLARUNG UNTER DRUCK BETRIEBENES GERAT DECLARACION DE CONFORMIDAD MAQUINAS A PRESION

La Nuova Simonelli S.p.A. dichiara sotto la propria responsabilita che la macchina per caffé espresso sotto identificata & conforme alle seguenti direttive CEE
sotto riportate e soddisfa i requisiti essenziali di cui all'allegato A. Valutazione di conformita: categoria 1 modulo A. Per la verifica della conformita a dette
direttive sono state applicate le norme armonizzate riportate in tabella.

Nuova Simonelli SéF.A. declares under its own responsihiliﬁr that the espresso coffee machine identified as below complies with the directives specified below and
meets the essential requirements indicated in attachment A Conformity evaluation: category 1, form A The following harmonized standards have been applied

following the provisions of the directives specified below.

Nuova Simonelli S.p.A. déclare sous sa propre responsabilité que la machine pour café espresso (identifiée par le modéle et le numéro de série indiqués ci-aprés)

est conforme aux directives suivantes: 89/392/CEE; et satisfait les conditions requises essentielles citées dans I’ Annexe A, évaluation de conformité: catégorie 1

modula A. La vérification de la conformité a ces direct1ves a été effectuée en appliquant les normes harmonisées suivantes:

Die Firma Nuova Simonelli 8.p.A. erklart eigenverantwortlich, das die Espresso Kaffeemaschine, wie folgt identiziert, den folgenden EG. Richtiinien entspracht und die
folgendenden wesentlichen Erfordernisse der Beilage A erfiillt. Ubereinstimmungs Uberpriifung: Kategorie 1, Formblatt A Zur Uberpriifung der Ubereinstimmung mit den
genannten Richilinien wurden die folgenden, angeglichenen Normen angewendet:

Nuova Simonelli S.p.A. declara por la presente que la maquina espresso identifico a continuacion cumple con las siguientes directrices de la CEE a continuacién y cumple
los requisitos esenciales establecidos en el anexo A. Evaluacion de la conformidad: categoria 1 mddulo A. Para la verificacién del cumplimiento de dichas Directivas se

aplicaron las normas armonizadas indicadas en la tabla.

II fascicolo tecnico & depositato presso la sede legale di cui all'indirizzo sul retro, il responsabile incaricato della costituzione e gestione del fascicolo tecnico & I'Ing. Lauro Fioretti.

The technical file has been deposited at the company headquarters, at the address on the back. The person in charge of collating and managing the technical file is Mr. Lauro Fioretti.

Le dossier technique est dépose auprés du siége lagal dont I'adresse est indiqué au dos, le responsable chargé de la constitution et de la gestion du dossier technique est M. Lauro Foretti

Die technischen Unterlagen sind bei dem auf der Riickseite angegebenen rechtfichen Geschéftssitz hinterlegt. Verantwortlich filr die Erstellung und Verwahrung der technischen Unterlagen ist Herr Ing. Lauro Aoretti
El archivo técnico se encuentra en la sede legal con la direccion indicada en la parte trasera, el responsable encargado de la constitucion y gestion del archivo técnico es el Ing. Lauro Fioretti.

89/392/CEE, 2006/42/CEE

Direttiva macchine ~ Machinery Directive  Directive machines Maschinenrichtlinie Directiva “Maquinas”

2006/95/CEE, 93/68/CEE

Direttiva bassa tensione  Low Voltage Directive Directive basse tension  Niederspannungsrichtiinie Directiva “baja tension”

89/109/CEE, 2004/1935/CEE

Direttiva compatibilita eletromagnetica Electromagnetic Compatibility Directive Directive compatibilité électromagnétique
89/336/CEE, 2004/108/CEE Richtlinie Elektromagnetische Vertraglichkeit  Directiva “compatibilidad electromagnética”
Direttiva materiali per alimenti Directive for Materials and Articles intended to come into contact with foodstuffs

Directive matériaux pour contact alimentaire  Richtlinie fiir Materialien die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen Directiva “materiales para alimentos”

97/23/CEE

Direttiva attrezzature a pressione  Pressurized Equipment Directive Directive équipements sous pression
Druckgeréte-Richtiinie Directiva “equipos a presion”

D. Lgs. 25/7/06 n° 151

Direttiva ROHS ROHS Directive Directive ROHS ROHS- Richtlinie Directiva ROHS

(CE) No 2023/2006

Regolamento sulle buone pratiche di fabbricazione dei mateniali e degli oggetti destinati a venire a contatto con prodotti alimentari G.U. L384 del22.12.2006, p.75.

(Guideline about good manufacturing practices of materials and articles destined to come into contact with foodstuffs - Commission Regulation L384 dated 22/12/2006, page 75.
Reglement relatif awx bonnes pratiques de fabrication des matériaux et des objets destinés a entrer en contact avec des denrées alimentaires Journal Officiel Loi 384 du 22.12.2006, p.75.
Verordnung dber die gute Fertigungspraxis von Materialien und Gesténden, die dazu bestimmt sind, mit Nahrungsmitteln in Beriihrung zu kommen, G.U. (ltal. Amisblatt) L334

vom 22.12.20086, 5.75.

Reglamento del buen hacer de fabricacion de los materiales y de los objetos destinados a entrar en contacto con productos alimentarios G.U. L384 del 22.12.2006, p.75.

D. M. 21/03/1973

Disciplina igienica degli imballaggi, recipienti, utensili, destinati a venire in contatto con le sostanze alimentari o con sostanze d'uso personale.

Hyaienic discipline regarding packaging, containers and utensils that are destined to come into contact with food substances or with substances of personal use.
Discipline hygiénique des emballages, récipients, ustensiles, destinés a entrer en contact avec des denrées alimentaires ou avec des substances d'usage personnel.
Hyagienevorschriften fiir Verpackungen, Behalter und Geratschaften, die dazu bestimmt sind, mit Nahrungsmitteln oder Kdmperpflegeprodukten in Berithrung zu kommen.
Disciplina higiénica de los embalajes, recipientes, utensilios, destinados a entrar en contacto con las sustancias alimentarias o con sustancias de uso personal.

10/2011/CEE

Direttiva materie plastich  Plastics directive Matériau plastique directive  Kunststoff material richtilinie  Directive material plastico

85/572/CEE, 82/71/CEE

Direttive metalli e leghe Metals and alloys directives Métaux et alliages directives  Directiva metales y aleaciones  Richtilinie metalle und legierungen

-

Modello e anno di fabbricazione: Vedi targa dati su macchina Model and production: See label on machine Modéle et année de fabrication: Controler les donnes sur la machine
Modell und Baujahr: siehe Etikette auf der Maschine Modelo y afio de fabricacién: Vease ficha técnica en la maquina

Matricola # Serial number » Matricule ® Seriennummer ® Nimero de serie:




/caldaia * Boiler * Chaudiére # Herstell » Caldera: \

Lt. 0.6 | 17 2,0 38 | 42 4,8 54 70 [ 93 | 111 | 113 | 147 | 170 | 203 | 23,1
MPa max. | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | O,18 | O,18 | 0,18 | 0,18 | O,18 | O,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18
Tmax(C°) | 130,5|130,5|130,5| 130,5| 130,5 | 130,5 | 130,5 | 130,56 |130,5 | 130,5 | 130,5 | 130,5| 130,5 | 130,5 | 130,5
Kg/h 0,8 2,3 1,0 1,3 1,3 1,3 2,3 23 | 2,6 3,6 3,6 4,0 | 40 4,0 4,0
P (W) 1000 | 2600 | 1200 | 1800 | 1800 | 1800 | 2600 | 2700 | 3000 | 4500 | 4500 | 5000 | 5000 | 5000 | 5000

* Boiler in zona di applicazione articolo 3, comma 3 97/23/CE * Boiler in application area, article 3, section 3 97/23/EC
* Chauffe-eau en zone d'application article 3, alinéa 3 97/23/CE ~ * Boiler in Anwendungsbereich Artikel 3 Komma 3, Richtlinie 97/23/EG
* Calentador en zona de aplicacion articulo 3, parrafo 3 97/23/CE

Norme applicate: Raccolte M,S, VSR edizione 78 e '95 conservate presso la sede legale.

Applied regulations: Collections M,S, VSR editions ‘78 and '95 and available in the registered office.

Normas appliquées: Recalte M, S, VSR edition '78 et '95 gardées chez la siége legale.

Angewendeten Normen: Sammlungen M, S, VSR '78 und "95, dia beim Rechtsitz erhéltlich sind.

Normas aplicadas: Recogidas M, S, VSR ediccion 78 y "95 conservades e n la sede legai.

Disegno n°: (Vedi parte finale del Libretto Istruzioni) Drawing No.: (See the end of the Instruction Booklet) Dessin n®: (Voir Ia fin du livret d'instructions)
Zeichnungs-Nr.: (Siehe Ende der Gebrauchsanleitung) Dibujo n.: (Ver al final del Manual de Instrucciones)

Amministratore delegato * Managing Director ® Administrateur délégué * Geschéftsfiihrer ® Administrator delegado:

Ottavi Nando
Belforte del Chienti, 01/07/2015

ATTENZIONE: La presente dichiarazione va conservata e deve accompagnare sempre |'atirezzatura. Ogni uso dell'atirezzatura diverso da quello previsto dal progetto é vietato.
L'integrita e I'efficienza dell'attrezzatura e degli accessori di sicurezza sono a cura dell'utente. La presente dichiarazione perde la sua validita nel caso in cui I'apparecchio venga
modificato senza espressa autorizzazione del costruitore oppure se installato o utilizzato in modo non conforme a quanto indicato nel manuale d’uso e nelle istruzioni.

ATTENTION: This declaration is to be kept with the equipment at all times and must always go together with the equipment. Any use of the equipment than for the purposes for
which it was designed is prohibited. The integrity and efficiency of the equipment of the safety devices are the responsibility of the user. The declaration is null and void if the
machine is modified without the express authorization of the manufacturer or if improperly installed and used in such a way that does not comply with indications in the user’s
manual and the instructions.

ATTENTION: Cette déclaration doit étre conservée et doit toujours aller avec la machine. Toute utilisation de la machine différente de celle qui este prévue par le projet est interdite.
L'intégrité et I'efficacité de la machine et des accessoires de sécurité sont & la charge de 'utilisateur. La présente déclaration perd toute validité dans le cas ol I'appareil est modifié
sans |'autorisation du constructeur ou si I'appareil est installé ou utilisé de fagon non conforme a ce qui est indiqué dans le manuel et dans le mode d'emploi.

ZU BEACHTEN: Diese Erkldrung ist gemeinsam mit dem Gerat aufzubewahren. Jeder andere als der vorgesehene Gebrauch des Gerétes ist verboten. Die Erhaltung der
Unversehrtheit, die Leistungsfahigkeit des Gerll.tes sowie seiner Sicherheitzubehore obliegt dem Benuizer. Die vorliegende Bescheinigung verliert ihre Giiltigkeit, falls das
Gerét oh ne ausdriickliche Genehmigung des Hersteller modifiziert werden sollte oder falls es nicht entsprechend der im Bedienungs- und Wartungshandbuch aufgefiihrien
Anleitungen installiert oder benuizt werden sollte.

ATENCION: Esta declaratién debe ser conservada y debe acompariar siempre la maquina. Queda prohibido utilizar la maquina con una function distinta a la prevista en el
projecto. La integridad y la eficiencia da la maguina y de los acesorios de seguridad son a cargo del usuario. La presente declaracion pierde su validez en el caso de que el
ap:%rratu sea modificado sin expresa aulorizacion del constructor, o bien si ha sido instalado o utilizado de forma no conforme a lo indicado e n el manual de uso y en las
instrucciones.
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espresso coffee machines espresso coffee machines

Via M. d’Antegiano, 6

Nuova Distribution Centre 0, 6

LLC 6940Salashan PKWY BLDG A 98248 62020 Belforte del Chienti
Ferdale, WA Macerata Italy

Tel. +1.360.3662226 Tel. +39.0733.9501

Fax +1.3603664015 Fax +39.0733-950242

videoconf +1.360.3188595 www.nuovasimonelli.it

E-mail: n.simonelli@nuovasimonelli.it

www.nuovasimonelli.it
info@nuovasimonelli.com
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