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dichiariamo, sotto la nostra responsabilita, che il prodotto:
declare under our vesponsability that the froduct:

MACCHINE PER CAFFE’ ESPRESSO
MODELLO: MUSICA

ESPRESSO COFFEE MACHINES
MODELS: MUSICA

al quale si riferisce questa dichiarazione, é costruito in conformita alle disposizioni:
to which this declaration velates, following the provisions of the Directives:

EN 60335-2-15:2002 + A1:2005 + A2:2008
in combination with
ENG60335-1:2002 + A11:2004 + A1:2004 + A12:2006 + A2:2006 + A13:2008
EN62233:2008

ed ¢ conforme alle direttive
Jollowing the provisions of the Directives

2006 /95 / CE Low Voltage
2004 /108 / CE (EMC)

data:Novembre2009 nuova simonelli s.p.a

November 2009 L'Amministratore Delegato
(Ottavi Nando)
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Herzlichen Gliickwunsch,

mit dem Kauf des Modells MUSICA haben sie eine optimale Wahl getroffen.

Hiermit steht Ihnen nicht nur eine einfache Kaffeemaschine zur Verfiigung, sondern eine wirklich
vollautomatische und computergesteuerte Espressomaschine. Dies bedeutet absolute
Zuverlassigkeit und einfache Handhabung.

Wir sind sicher, dass unser Modell MUSICA |hr Vertrauen in die Firma Nuova Simonelli bestar-
ken wird und Sie sicherlich auch anderen den Kauf dieses Kaffeeautomaten empfehlen werden,
sobald Sie erkannt haben, dass Sie mit dem Gerat die Rentabilitat des Caffetteria-Services
erhohen und die Betriebskosten optimieren konnen.

Diese Maschine wurde gemaf den Richtlinien CEE 89/392, CEE 89/336, CEE 73/23, CEE
89/109 sowie der nachfolgenden Veranderungen hergestellt.

Mit freundlichen GriiRen

Nuova Simonelli S.p.a.

HOS1Nn3d
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1. ALLGEMEINE
HINWEISE ZUR
AUSLIERFUNG

Die Espressomaschine samt allen Teilen wird norma-
lerweise in palettierbaren Kartons geliefert. Versichern
Sie sich bei Empfang bitte:
1. da die Verpackung nicht beschadigt ist.
2. daB der Verpackungsinhalt vollstandig ist und fol-
gende Teile enthalt:
a. Espressomaschine.
b. Karton mit Zubehorteilen:
b0. Doppelfilter  b1. Filterfeder
b2. Filterhalter  bd. Dosierloffel
b5. Kaffeepresser b6. Einzelfilter
3. daB die Espressomaschine und die Zubehdrteile
keine Beschadigungen aufweisen.

Machen Sie im Falle von Beschadigungen oder
fehenden Teilen bitte umgehend Mitteilung an den
Hersteller oder den in ihrem Gebiet zustandigen
Handler bzw. an die Versicherung mit.

2. SICHERHEIT-
SVORSCHRIFTEN

3> Das vorliegende Bedienungshandbuch
stellt einen wesentlichen Bestandteil des
Produkts dar und muR dem Bediener
zusammen mit dem Produkt ausgehan-
digt werden. Lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch,
da sie hnen wichtige Hinweise beziiglich
der Sicherheit bei der Installation, beim
Gebrauch und bei der Wartung der
Maschine gibt. Bewahren Sie dieses
Handbuch bitte gut auf, damit Sie es
jederzeit zu Rate ziehen kdnnen.

Versichern Sie sich nach Entfernen der
Verpackung, daB die Maschine unversehrt
ist.

In Zweifelsfallen darf das Gerat nicht
benutzt werden und mufl einem Fachmann
vorgelegtwerden. Verpackungsmaterialien
(Plastikbeutel, Polystyrolschaum, Nagel
usw.) diirfen nicht in Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden, da sie eine
Gefahrenquelle darstellen. Bitte sorgen
Sie fiir deren ordnungsgemaRe
Entsorgung.

CHMUTZUNGSGEFAHR

UMWELTVERS )

ISy

Kontrollieren Sie vor AnschluB, ob die techni-
schen Daten des Typenschilds mit denen lhres
Stromversorgungsnetzes (ibereinstimmen.
Das Typenschild befindet sich rechts oben,
unterhalb  der  Arbeitsplatte  der
Espressomaschine. Die Installation des Geréts
ist entsprechend der in Ihrem Land geltenden
Vorschriften und unter Beachtung der
Anweisungen des Herstellers durch einen aus-
gebildeten Fachmann vorzunehmen. Der
Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die bei
nicht erfolgter Erdung der héuslichen Anlage
entstehen. Zur Gewahrleistung der elektri-
schen Sicherheit der Maschine ist eine Erdung
der Anlage unbedingt erforderlich. Wenden Sie
sich ggf. an einen qualifizierten Elektriker, um
zu priifen, ob die hausliche Elektroanlage den
auf dem Typenschild angegebenen maximalen
Leistungsdaten des Gerats angemessen ist.

( N\
K Abb.2)
[<3> Versichern Sie sich insbesondere, daf

der Kabelquerschnitt der Elektroanlage
der Leistungsaufnahme des Geréts ent-
spricht. Keinesfalls diirfen Adapter,
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel benutzt werden. Bei
Bedarf ist ein entsprechend ausgebilde-
ter Elektriker zu rufen, der die notwendi-
gen Anderungen vornimmt.

5 &

8

Zur Installation des Gerdts sind die
Bauteile und Materialien zu verwenden,
die dem Gerét mitgeliefert werden. Sollte
die Verwendung anderer Bauteile notwen-
dig sein, somuss der Installationstechniker
deren Eignung fiir die Verwendung im
Kontakt mit Wasser priifen, das fiir den
menschlichen Verzehr bestimmt ist.

Die Espressomaschine muf unter
Beachtung der jeweils geltenden
Vorschriften fiir die Wasserversorgung
installiert werden. Wenden Sie sich
beziiglich des Anschlusses an die
Wasserleitung bitte an einen entspre-
chend ausgebildeten Flaschner.

Das Gerat muss mit Wasser versorgt wer-
den, das entsprechend den am
Installationsort geltenden einschldagigen
Bestimmungen fiir den menschlichen
Verzehr geeignet ist. Der
Installationstechniker muss beim Inhaber/
Betreiber der Anlage die Bestétigung ein-
holen, dass das Wasser die genannten
Voraussetzungen erfiillt.

Die Maschine darf nur fiir die im Handbuch
angegebenen Zwecke benutzt werden.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden
infolge unsachgeméBen, falschen oder
unverniinftigen Gebrauchs.

Das Gerat darf nicht von Kindern oder
Personen mit verminderten korperlichen,
sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten
bzw. von Personen ohne ausreichende
Kenntnisse nur unter Aufsicht oder nach
vorheriger Einweisung benutzt werden.

Dieses Gerat ist fiir professionelle
Verwendung bestimmt.

Die Betriebstemperatur muss zwischen
+5 und +35°C liegen.

Nach erfolgter Installation wird das Gerat
eingeschaltet, in den normalen
Betriebszustand gebracht und im Zustand
der “Betriebsbereitschaft” belassen.

Danach wird das Gerat ausgeschaltet und
das erste Fiillwasser aus dem
Wasserkreislauf abgelassen, um eventuel-
le anféngliche Unreinheiten zu beseitigen.
Das Gerét wird dann neu gefiillt und in den
normalen Betriebszustand gebracht.

MUSICA 45
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Nach Erreichen der Betriebsbereitschaft
ist wie folgt vorzugehen:

- 100%iges Leeren der Kaffee- Kreislaufe
tiber den Ausgussschnabel (wenn meh-
rere Schnabel vorhanden sind, die
Menge gleichmaBig aufteilen);

- 100%iges LeerendesHeiRwasserkreislaufs
iiber das Wasserrohr (wenn mehrere
Rohre vorhanden sind, die Menge gleich-
méRig aufteilen);

- Offnen aller Dampfrohre fiir die Dauer
einer Minute

Nach erfolgter Installation sollte ein Bericht
liber die vorgenommenen Arbeiten erstellt
werden.

(A

Lesen Sie vor Benutzung der Espressomaschine
bitte das Bedienungshandbuch vollstandig,
zumindest aber die Sicherheitsvorschriften sowie
die Hinweise zur Einstellung der Maschine durch.

[=>> Bei Gebrauch eines jeden Elektrogerats sind
bestimmte grundlegende Regeln zu beachten.
Hierzu zéhlen inshesondere:

+ Gerat nicht mit nassen Handen oder FiiRen
beriihren;

¢ benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Ihre
FiiRe naf sind;

* benutzen Sie keine Verlangerungskabel in
Badezimmern oder Duschraumen;

o ziechen nicht am Netzkabel, sondern am
Stecker, um das Gerat stromfrei zu machen;

+ schiitzen Sie das Gerat vor Wettereinfliissen
(Regen, Sonne usw.);

¢+ lassen Sie das Gerdt nicht von
Kindern, Unbefugten oder sonstigen

ACHTUNG )

Personen bedienen, die die vorliegende
Bedienungsanleitung nicht gelesen und
vollstandig verstanden haben.

4 )

=
_OK e

<>~ VorAusfiihrung der WartungsmaRnahmen
seitens eines autorisierten Fachmanns ist
das Gerat durch Betatigen des entspre-
chenden Schalters auszuschalten und
das Netzkabel zu ziehen.

4 )

[?‘

OK

g J

[I=>" Vor Durchfiihrung der Reinigungsarbeiten ist
das Gerét auf den Energiezustand “0” ein-
zustelen, d.h.  “GERATESCHALTER
AUSSCHALTE N UND NETZSTECKER
HERAUSZIEHEN”. Halten Sie sich strikt an
die Anweisungen des vorliegenden
Handbuchs.

[=>> Bei eventuellen  Ausfillen  oder
Betriebsstorungen muB das Gerat ausge-
schaltet werden. Jede Art von Eingriff ist
ausdriicklich untersagt. Wenden Sie sich
bitte ausschlieRlich an einen entsprechend
qualifizierten Fachmann. Reparaturen diirfen
nur vom Hersteller oder von einem autorisier-
ten Kundendienstzentrum vorgenommen
werden. Es  diirfen  hierzu  nur
Originalersatzteile verwendet werden. Bei
Nichtbeachtung der o.g. Hinweise kann die
Sicherheit des Gerats beeintrachtigt werden.

[=3" Bei der Installation muR ein qualifizierter
Elektriker fiir den Einbau eines laut den
geltenden Sicherheitsvorschriften vorge-
schriebenen, allpoligen Stecker mit einer
Kontaktoffnungsdistanz groer oder gleich
3 mm sorgen.

Zur Vermeidung von Uberhitzung sollte
das Versorgungskabel vollstandig abge-
rollt werden.

Beliiftungs - und / oder Warmeableitgitter,
nshesondere der Tassenvorwarmrost , diir-
fen nicht bedeckt werden.

~

[<>> Das Versorgungskabel des Gerats darf
nicht vom Benutzer ausgetauscht werden.
Sollte es beschadigt sein, ist das Geréat
auszuschalten.
Der Austausch des Kabels darf nur vom
Fachmann vorgenommen werden.

Wenn das Gerat nicht mehr benutzt wird,
ist dafiir zu sorgen, daB es gebrauchsun-
tiichtig gemacht wird. Hierzu ist das
Netzkabel nach Herausziehen des
Steckers durchzuschneiden.

o
J

ACHTUNG
A GEFAHR DER UMWELT
N VERSC HMUTZUNG

3
2

Abb. 7
J
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I~ Werfen Sie das Gerit nicht einfach weg,
sondern entsorgen Sie es indem Sie sich
an ein autorisiertes Zentrum oder an den
Hersteller wenden, der lhnen entspre-
chende Hinweise gibt.

I3 Zur Gewdhrleistung einer guten Beliiftung
des Gerits ist dieses so aufzustellen, daR
die Beliiftungsseite des Gerats 15 cm (5,9
in) von der Wa n d oder anderen Geréten
entfernt aufzustellen.

I~ Nach Starten des Spiilvorgangs der
Maschine darf dieser nicht unterbrochen
werden, um zu vermeiden, daf
Spiilmittelreste in der Ausgabegruppe
zurlickbleiben.

A ACHTUNG
VERGIFTUNGSGEFAHR

[=3> Wahrend des Gebrauchs der Dampfdiise
ist besonders darauf zu achten, die Hande
nicht in den Dampf zu halten und die Diise
nicht unmittelbar danach zu beriihren.

_ ACHTUNG __
GEFAHRDUNGDURCHVERBRUHEN

Abb.a\
J

[=3>> Denken Sie bei allen Installations-,
Wartungs -, AblaR - und Einstellarbeiten
stets daran, daBR der Fachmann
Arbeitshandschuhe und
Sicherheitsschuhe tragen muB.

[=3>> Beim Nachfiillen des Kaffees darf der
Bediener nicht mit den Handen in den
Behdlter fassen.

3> Der Gerduschpegel der Maschine liegt
unter 70db.

[=>> Bei am Wassernetz angeschlossener
Maschine muss der Mindestdruck 0,6 MPa
betragen, wahrend der Maximaldruck fiir
den einwandfreien Betrieb der Maschine
1,3 MPa nicht {iberschreiten darf.

( A ACHTUNG )

INFORMATION AN BENUTZER

Im Sinne von Art. 13 der gesetzes-

vertretenden Rechtverordnung Nr.

151 vom 25. Juli 2005,

»Durchfiihrung der Richtlinien
B 2002/95/EG, 2002/96/EG und

2003/108/EG iiber die Verringerung
der Verwendung von geféhrlichen Stoffen in elektri-

schen und elektronischen Gerdten sowie iiber
Abfallentsorgung“.

Das Symbol ,durchgestrichene Miilltonne* auf dem
Gerat bedeutet, dass das Produkt am Ende seiner
Lebensdauer getrennt gesammelt werden muss. Der
Benutzer muss daher das Gerdt am Ende seiner
Lebensdauer in den zugelassenen Sammelstellen fir
getrennte Abfallsammlung von elektronischen und
elektrotechnischen Abféllen beseitigen oder es dem
Verkéufer zuriickgeben, falls er ein ahnliches Gerat
kauft, so dass ein Verhaltnis 1 zu 1 entsteht. Die
angemessene getrennte Abfallsammlung vor der
Lieferung des alten Gerates zu umweltfreundlichen
Recycling-, Behandlungsund Entsorgungsanlagen
tragt dazu bei, eventuelle schadliche Auswirkungen
auf die Umwelt und Gesundheit zu vermeiden und
unterstiitzt das Recycling von Stoffen, die das Gerat
beinhaltet. Die unzuldssige Entsorgung des
Produktes hat die Verhangung einer Strafe im Sinne
der gesetzesvertretenden Rechtverordnung Nr.
22/1997 (Artikel 50 ff. der gesetzesvertretenden
Rechtverordnung Nr. 22/1997) zur Folge.

MUSICA 47
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3. TRANSPORT UND
AUFSTELLUNG

MASCHINEN-
KENNZEICHNUNG

Im Schriftverkehr mit dem Hersteller Nuova
Simonelli ist stets die Typennummer der

3.1

Espressomaschine anzugeben.

J

Das Gerat wird auf Paletten geliefert, die eweils
mehrere Kartons mit Espressomaschinen umfassen.
Die Kartons sind mit Transportbéandern an der
Palette befestigt.

Beim Transport und samtlichen
Verschiebungsarbeiten muf der Bediener:

+ Schutzhandschuhe und Sicherheitsschuhe sowie
einen Arbeitsanzug mit elastischen Biindchen tragen.
Der Transport der Paletten mufl mit einem geeig-
neten Hebewerkzeug (z.B. Gabelstapler) vorge-
nommen werden.

ACHTUNG:
GEFAHRDUNG DURCH
STOSS ODER QUETSCHEN.

Wahrend des Bewegens der Maschine hat der
Bediener darauf zu achten, daB sich keine Personen
oder Gegenstdnde im Bewegungsbereich der
Maschine befinden. Heben Sie die Palette langsam
etwa 30 cm (11,8 in) vom Boden hoch und bewegen
Sie sich in die Ladezone. Wenn Sie sich versichert
haben, daR sich keine Personen oder Gegensténde
in der Ladezone befinden, beginnen Sie mit dem
Laden. Wenn Sie den Bestimmungsort erreicht und
sich wiederum versichert haben, daR sich weder
Personen noch Gegenstinde in der Abladezone
befinden, bringen Sie die Palette (mittels
Hebewerkzeug) auf eine Hohe von ca. 30 cm (11,8
in) tiber dem Boden und bewegen Sie sie anschlie-
fend an ihren Lagerort.

_ACHTUNG:
GEFAHRDUNG DURCH
STOSS ODER QUETSCHEN.

Versichern Sie sich vor der nachstehend beschrie-
benen MaBnahme, daB die Ladung sicher steht und
auch bei Durchtrennen der Transportbander nicht
fallt. Der Schutzhandschuhe und Sicherheitsschuhe
tragende Bediener, der fiir das Durchtrennen der
Transportbander und die Einlagerung der
Maschinen zu sorgen hat, muR die technischen
Daten der Artikel einsehen, so daB eine korrekte
Handhabung unter Beriicksichtigung des Gewichts
der Maschinegewéhrleistet ist.

d ACHTUNG: )
GEFAHR DER
£ UMWELTVERSCHMUTZUNG.

N/

Nach Entfernen der Maschine von den Paletten
oder den Behiltern, darf das Verpackungsmaterial
aus Umweltschutzgriinden nicht einfach wegg

worfen, sondern muB ordnungsgemaB entsorgt
werden.

)

Abb. 10
J
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4. BESCHREIBUNG

-
\§
LEGENDE LEGENDE 5 Schwenkbare Dampfausgabediise
b0 Doppelfilter. 1 Wassertank. Dampfaustritt  zum  Erhitzen  von
b1 Feder. Der Tank enthélt 2,3 Liter Wasser. Obwohl Flissigkeiten in Gefalen mittels Dampf.
b2 Filterhalter. die Espressomaschine mit jeder Art von | 6 Anschlufl fir Ausgabegruppe Sitz des
b3 Kaffeeauslauf. Wasser betrieben werden kann, empfiehlt Filterhalters (b1).
b4 Kaffeedosierloffel. sich die Verwendung von kalkarmem | 7 Tassenabstellrost.
b5 Kaffeepresser. Wasser zur Erhdhung der Lebensdauer | 8 Tassenwarmflache
b6 Einzelffilter. des Geréts. 9 Manometer.
2 Dampfausgabeknopf. 10 Hauptschalter der Maschine.
O ffnet den Hahn und reguliert die Menge | 11 Schalter Beleuchtung.
des ausgegebenen Dampfes. 12 Heilwasserrohr.
3 Bedienfeld. 13 Tassenvorwarmrost.
4 Wérmeisolierter Bereich. 14 Wassertankdeckel.

MUSICA 49
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4.1 BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

[

g

Abb. 12

LEGENDE

15 Kontrollleuchte Heizwiderstand Kessel
16 Ein-/Ausschalttaste der Maschine
2 Sekunden gedriickt halten, um die
Maschine ein- oder auszuschalten
17 Abgabetaste fir 2 Tassen Kaffee

18 Taste flir kontinuierliche Kaffeeabgabe
Bei Betétigung dieser Taste wird Kaffee
abgegeben.

Bei nochmaliger Betétigung wird die
Kaffeeabgabe unterbrochen.

19 Abgabetaste fir 1 Tasse Kaffee

20 Taste fiir Abgabe von Heilwasser

21 Kontrollleuchte Wassertank

50 MVUSICA
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5. INSTALLATION

Lesen Sie vor Installation des Gerats die in diesem
Handbuch eingangs aufgefihrten
Sicherheitshinweise.

1. Gehen Sie nach Auspacken des Gerats bitte
gemal den Anweisungen im Kapitel
“ALLGEMEINE HINWEISE ZUR
AUSLIEFERUNG" vor.

2. Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen Flache auf.

Montieren Sie die Zubehorteile wie folgt:

3. Den Dichtring (b1) in seine Aufnahme am
Filterhalter einsetzen.

4, Montieren Sie einen oder zwei Filter (b0 oder b6).

Kanister- Ausfiihrung
5. Deckel 6ffnen (14) und Tank herausnehmen (1).

6. Besonders vor dem ersten Gebrauch, den Tank
grindlich mit Spilmittel und Wasser reinigen.

7. Tank mit Wasser filillen und vergewissern, dass
die AuRenseite des Tanks trocken ist.

8. Tank (1) in seine Halterung einsetzen und Deckel
(14) schlieRen.

Ausfiihrung mit Direktanschluss an das Wassernetz

(A ACHTUNG )

Fiir den Anschluss an das Wassernetz immer
einen neuen, fiir diesen Zweck geeigneten
Schlauch verwenden.

5. Den Schlauch aus der Klappe am oberen Teil der
Maschine herausziehen.

6. Das Rohr an den auf der Maschinenbasis positio-
nierten Anschluss anschlieen.

7. Das andere Ende mit 1/8”- Verschraubung am
Wassernetz anschlielen.

8. VersichernSiesich,dafldie Wassersammelschale
(7) richtig eingesetzt ist.

Versichern Sie sich, dafl der Tassenauflagerost (8)
flach aufliegt.

9. Kontrollieren, dass die Dampfabgabetaste (2)
geschlossen, d.h. nach unten gedrtickt ist.

10. Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung den
Angaben auf der Gerétertickseite entspricht.

11. Wenn die Dampfabgabetaste (2) geschlossen ist
und die richtige Netzspannung vorliegt, kann der
Stecker in die Dose gesteckt werden.

12. Die Vorbereitungsmafinahmen sind hiermit
beendet und das Gerat ist bereit, die
Einstellarbeiten vorzunehmen.

HINWEIS: Bei Beginn des taglichen
Geschaftsbetriebs bzw. bei
Unterbrechungen von mehr als 8
Stunden Dauer muss das im Kreislauf der
Maschine enthaltene Wasser mithilfe der
entsprechenden Vorrichtungen abgelas-
sen und vollstandig gewechselt werden.

HINWEIS: Bei Lokalen mit durchgangigem Betrieb
muss der vorstehend genannte Wechsel
des Wassers mindestens einmal
wdchentlich vorgenommen werden.

HOS1Nn3d
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6. PROGRAMMIERUNG

6.1 ZEICHENERKLARUNG

Zur Programmierung ist wie folgt vorzugehen:

HINWEIS: Dieser Vorgang ist bei eingeschalteter
Maschine ausflhrbar.

«  Zum Aufruf der Dosis- Programmierung muss

die Taste fiir kontinuierliche Abgabe ﬁ- 5

Sek. lang gedriickt gehalten werden.
+  Die Ausgabetasten beginnen zu blinken.

6.2 PROGRAMMIERUNG
DER KAFFEE-

DOSISMENGEN

Um die Wasserdosis im Hinblick auf eine der
Ausgabetasten programmieren zu kdnnen, ist wie
folgt vorzugehen:

«  Den Filterhalter (dieser kann einzeln als auch
doppelt vorliegen, je nach zu programmieren-
der Taste) mit der richtigen Kaffeedosis fiillen.

+  Den Filterhalter in die Gruppe einflihren.

«  Eine der Ausgabetasten driicken:

2|8

+  Damit beginnt die Abgabe. Nach Erreichen der
gewinschten Menge, nochmals die gleiche
Taste betéatigen.

2] 8

*  Zum Verlassen der Programmierung ist die

O
Taste zu betatigen

6.3 HEISSWASSERPRO-

GRAMMIERUNG

*  In den Programmierstatus gelangen; hierzu die
jeweilige Vorgehensweise befolien.

+  Die Auswahltaste HeiRwasser driicken.

+  Die HeiRwasserausgabe beginnt.

+  Die gewtinschte HeiRwasserdosis festlegen

* und ereut die Taste H betatigen.

*  Zum Verlassen der Programmierung ist die

O
Taste zu betéatigen

6.4 PROGRAMMIERUNG

DER STANDARDDOSEN

+ Es konnen vorgegebene Werte fiir die
Dosismengen der Gruppe und fir das
HeilRwasser eingestellt werden.

Hierzu die Taste . mindestens 10

Sekunden lang gedriickt halten, bis sich die
blinkenden Tasten ausschalten.

Die Dosen sind:

1CN 2CN Dauer. WASSER

80 cc 120 cc 160 cc 45 sec.

HINWEIS: die Eingabe von 0 Sekunden fir das
Wasser bewirkt eine Dauerfunktion

6.5 ZUSATZFUNKTIONEN
Innerhalb der Programmierung (wenn keine Ausgabe

W
aktiv ist), die Taste “Tiéaiad” driicken und gedriickt

halten, dann die Taste " driicken. So erhalt
man Zugriff auf die Seite mit der Parametereinstellung:

1. Aktivierung der Software- Sperre
zwecks  Aufruf  der  Dosis-
Programmierung.

2. Helligkeitseinstellung der Tastatur.

3. Aktivierung der Vorinfusion Dosierung.

*  Durch Betétigen der Taste E wird die

Software-  Sperre  zwecks  Dosis-
Programmierung aktiviert (Taste leuchtet) bzw.
desaktiviert (Taste erloschen). Um die Software-
Sperre fiir die Dosis- Programmierung wieder
aufzuheben, muss die Dosis- Programmierung
verlassen und dann wie folgt vorgegangen
werden: das Gerat von OFF auf ON umschal-
ten. Sobald der Lampentest beginnt, die Taste

loslassen und gleichzeitig die Tasten
E und E betatigen, bis der

Lampentest beendet ist.

+  Dieblinkende Taste E dient zur Einstellung
der Helligkeit der Tasten auf eine der 9 vorein-

iestellten Stufen. Durch Betatigen der Taste

wird die Helligkeit auf das Minimum
reduziert und steigt dann wieder bis zum
Maximalwert an.

s

+  Durch Betétigen der Taste Kzl wird die
Vorinfusion (ca. 3 Sekunden) an den

Briihgruppen aktiviert (Taste leuchtet) bzw.
desaktiviert (Taste erloschen).

\/

(2
Durch Betétigen der Taste O wird die Parameter-
Eingabe verlassen und wieder zur Dosis-
Programmierung Ubergegangen.
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7. GEBRAUCH DER
MASCHINE

Vor Beginn des Maschinenbetriebs muss der
Bediener sich vergewissern, dass er die in diesem
Handbuch enthaltenen Sicherheitsvorschriften gele-
sen und richtig verstanden hat.

7.1 EIN-/ AUSSCHALTUNG

DER MASCHINE

+  Die Maschine an die Steckdose anschlielen,

O
die LED der Einschalttaste beginnt zu
blinken.

O

+  Die Einschalttaste 2 Sekunden lang
gedrickt halten.

+  Die Dauereinschaltung der LED Einschalttaste

O
und aller LEDs der Ausgabetasten zeigt
an, dass sich die Maschine im eingeschalteten
Zustand befindet.

( )

F

Abb. 13

&

HINWEIS: Alle Auswahltasten sind am Ende des
Diagnosevorgangs aktiviert.

A

Bei Wartungseingriffen an der Elektronikkarte ist
die Maschine anhand des externen Hauptschalters
auszuschalten oder das Speisekabel aus der
Steckdose zu ziehen.

ACHTUNG )

O

+  Die Einschalttaste 5 Sekunden lang
gedriickt halten, um die Maschine abzuschal-
ten. Die LEDs der Ausgabetasten schalten sich
aus. Die LED der Einschalttaste geht wieder in
den Blinkzustand tiber.

7.2 ESPRESSOZUBEREI-
TUNG

Siebtrager abnehmen und mit einer oder zwei Dosen
gemahlenem Kaffe (vom verwendetem Filter abhén-

gig) fillen.

Falls erforderlich, eventuell mithilfe eines geeigneten
Werkzeugs austauschen.

Nun den Siebtrager in die Briihgruppe einsetzen
und die gewlinschte Espressotaste driicken:

E 2 2

1 Kaffee 2 Kaffee Kaffee
kontinuierliche

Die Pumpe schaltet sich ein und das
Elektroventil der Briihgruppe offnet sich, was
die Espressoabgabe ermdglicht.

Dieser Vorgang wird durch die Einschaltung der
gedriickten Taste angezeigt.

HINWEIS: Den Siebtrager in den Pausen in der
Briihgruppe eingesteckt lassen, damit
dieser warm bleibt.

( Die Briihgruppen sind zur Gewahrleistung
der thermischen Hdchststabilitat wah-
rend des Betriebs mit einem
Heifwasserumlauf thermokompensiert.

7.3 DAMPFGEBRAUCH
A ACHTUNG
\_ VERBRUHUNGSGEFAHR

Der gestrichen volle Dosierer (b4) liefert die richtige
Menge fir einen einzelnen Kaffee. Den Inhalt des
Dosierers (b4) in den Einzeffilter (b6) bzw. den zwei-
fachen Inhalt des Dosierers (b4) in den Doppelfilter
(b0) geben.

Den Kaffee mit dem mitgelieferten Stopfer pres-
sen, die Kaffeepulverreste auf dem ringformi-
gen Siebrand entfernen (dies gewahrleistet eine
bessere Abdichtung und eine geringere

Beim Gebrauch der Dampfdiise diirfen die Hande
nicht unter die Diise gestellt oder diese gleich
nach der Benutzung angefasst werden.

Der Dampfhebel darf kontinuierlich nur fiir maxi-
mal 45 Sekunden bedient werden.

Zur Nutzung des Dampfs muss lediglich der zugehdri-
ge Hebel (Abb. 16) gedriickt werden.

Wenn er vollstandig hinein gedrtickt wird, bleibt der
Hebel in der Stellung der maximalen Offnungsweite
blockiert. Wenn daran gezogen wird, lauft der Hebel

Abnutzung der Dichtung). automatisch wieder in seine Ausgangsstellung zuriick.
' )
\ Abb. 15)
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HINWEIS: Der Verwendung des Dampfrohrs muss
immer ein mindestens 2 Sekunden lan-
ges bzw. den Anweisungen des
Herstellers entsprechendes Ablassen des
Kondensats vorausgehen.

7.4 CAPPUCCINO-

ZUBEREITUNG

Zur Erzielung der typischen Crema ist die Dampftille
bis zum Boden des zu 1/3 gefiillten Behalters (vor-
zugsweise kegelstumpfartig) zu flhren und der
Dampf zu 6ffnen. Dampftiille zur Oberflache fiihren,
bevor die Milch den Siedepunkt erreicht hat. Dabei
senkrecht verlaufende Bewegungen ausfiihren und
nur wenig in die Milch eintauchen. Dise anschlie-
Bend mit einem weichen Tuch reinigen.

7.5  HEISSWASSERWAHLER
A ACHTUNG
VERBRUHUNGSGEFAHR

Beim Gebrauch der HeiBwasserdiise diirfen die
Hande nicht unter die Diise gestellt oder diese
gleich nach der Benutzung angefasst werden.

Ermdglicht die HeiBwasserabgabe fiir die Zubereitung
von Tee und Aufglssen.
Einen Behalter unter das HeiRwasserrohr stellen und

die Auswahltaste fur HeiBwasser betatigen.

Sicherstellen, dass sich die Taste einschaltet. Nun
stromt aus der HeiRluftdise Wasser heraus; die
Dauer dieses Vorgangs entspricht dem programmier-
ten Wert.

HINWEIS: Es ist mdglich, dass kein Heilwasser
abgegeben wird, wenn gleichzeitig Kaffee
gebriiht wird.

FULLEN DES
WASSERTANKS

7.6

Wenn das Wasser im Tank verbraucht ist, leuchtet

die Kontrolllampe ﬁ am Bedienfeld auf.

Um die einwandfreie Funktion des Gerats wieder

herzustellen ist wie folgt vorzugehen:

«  Die Klappe offnen und den Tank herausneh-
men.

+  Den Tank mit Mineralwasser (mit niedrigem
Kalkgehalt) fiillen.

Danach muss lediglich der Tank wieder in seine
Aufnahme gesetzt und die Klappe geschlossen wer-
den, um die Maschine wieder in den ordnungsgema-
Ren Betriebszustand zu versetzen.

HINWEIS: Der Tank kann auch entnommen werden,
wenn er nicht leer ist. Das dort enthaltene
Wasser kann nicht nach unten ablaufen.

8. AUSSCHALTEN DER
MASCHINE

Zum Abschalten der Maschine, die Taste (16) betati-
gen, die dann zu blinde beginnt.

Es besteht auch die Méglichkeit, den Hauptschalter
der Maschine (10) auszuschalten. In diesem Fall
erléschen alle Kontrolllampen.

HINWEIS: Bei langeren Pausen ist es sicherheitshal-
ber zu empfehlen, den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen.

9. WARTUNG

Wenn die im obigen Abschnitt beschriebenen
Reinigungsmafinahmen durchgefiihrt werden, sind
keine weiteren Wartungsmalnahmen erforderlich.
Fur alle tibrigen Eingriffe an der Espressomaschine
wenden Sie sich bitte an den Handler, bei welchem
Sie das Gerat gekauft haben.

Im Fall von Instandhaltungs-/Reparaturarbeiten mus-
sen die jeweils verwendeten Bauteile die gleichen
Hygiene- und Sicherheitsbedingungen gewéhrleis-
ten, die fiir diese Maschine vorgesehen sind.
Originalersatzteile bieten diese Gewéhr.

Nach Reparatur oder Austausch von Bauteilen, die
mit Wasser und Nahrungsmitteln in Beriihrung kom-
men, muss deren Reinigung vorgenommen werden,
wie vom Hersteller vorgeschrieben.
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10. REINIGUNG

Mit Ausnahme der Reinigung der Ausgabegruppe 9
(siehe nachfolgende Tabelle) sind samtliche
Reinigungsmanahmen im “Energiezustand null’,
d.h. bei herausgezogenem Netzstecker und nach
Abkiihlung  der  erhitzten  Teile  auf
Umgebungstemperatur so durchzufiihren, wie in der
nachstehenden Tabelle angegeben ist.

N°  Art der reinigung Teile-Nr HAUFIGKEIT
Unmittelbar nach Gebrauch taglich taglich

1 Reinigung der Diise 5 ] [ [
Reinigung des Filters

2 und Filterhalters b2, b0, b6 " " "
Reinigung

3 des Maschinengehéuses a " "

4 Reinigu ng des Rostes 8 [ =
Reinigung

5 des Flussigkeitsbehalters ! " " "

6  Reinigung des Wassertanks 1 [

7 Reinigu ng der Dusche 6 u

8 Reinig. der Dichtung 6 - -
der Ausgabegruppe

9  Reinigung der Ausgabegruppe 6 [

1. Reinigung der Diise. 5) Reinigung des Fliissigkeitsbehélters. Reinigung der Dusche.
Verwenden Sie hierzu ein mit etwas warmem Reinigen Sie den Fliissigkeitsbehalter mit war- ACHTUNG: GEFAHRDUNG DURCH

Wasser angefeuchtetes Tuch und/oder mem Wasser und Reingungsmittel. Benutzen Sie VERBRUHEN: Da dieser Reinigungsvorgang
Neutralreiniger. ggf. eine Birste. bei eingeschaltetem Gerat vorgenommen wird, |w)
.. . . ANMERKUNG: Der Flussigkeitsbehalter kann ist duRerste Vorsicht geboten! m
2. Reinigung Qes Flltgrs und Filterhalters. ' auch in der Splilmaschine gereinigt werden. Reinigen Sie die Locher der Ausgabedusche mit <
- Benutzen Sie ggf. ein Werkzeug, um den Filter M . . -
(b0/b6) vom Filterhalter (b2) zu rennen. Hilfe einer Birste mit harten Borsten. (7))
. - ' ACHTUNG: Verwenden Sie keinesfalls Driicken Sie die Ausgabetaste (19), um die (%)
- Unter flieRendem Wasser reinigen und anschlie- ) ) ) . T
Losungsmittel. Locher zu 6ffnen.
Rend trocknen.
- Filter ggf. mit einer Biirste putzen. Reingung des Wassertanks. Reinigung der Dichtungsgruppe.
. u . Verwenden Sie hierzu  Wasser und Entfernen  Sie  eventuell  vorhandene
3. Reinigungdes GehédusesderEspressomaschine. . . . . s T
- Verwenden Sie zur Reinigung der AuRenfiiche Remgungsmﬂtg{. AnschlieRend griindlich mit kla- Ablagerﬂungen oder Kgﬂeeruckstande mit Hilfe
. . . . rem Wasser spilen. einer Biirste von der Dichtung.
der Espressomaschine keinesfalls Losungsmittel, ANMERKUNG: Bei eventuell vorhandenen
sondern ausschliefilich ein mit Neutralreiniger inscht ' Able eventue WO 2 rteke'i Reinigung der Ausgabegruppe.
und warmem Wasser leicht angefeuchtetes Tuch. unerwunschiien Ablagerungen im tasseriank 1s Entfernen  Sie  eventuell  vorhandene
derReingigungsvorgang miteiner Flaschenblrste Ablagerungen oder K a fleeriickstande mit Hilfe
4) Reinigung des Rostes. durchzufiihren.

Reinigen Sie den Rost mit warmem Wasser und
Reinigungsmittel unter Verwendung einer Blrste.

einer Birste von der Dusche der Ausgabegruppe.
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STORUNGEN UND PROBLEMLOSUNGEN

Falls Ihre Espressomaschine einmal nicht einwandfrei funktionieren sollte, prifen Sie bitte, ob eventuell die nachstehend genannten Storungen vorliegen und versuchen
Sie, diese wie beschrieben zu beheben. Beachten Sie bitte auch die betreffenden Abschnitte im Bedienungshandbuch.

Storungen

Problemldsungen

Das Gerit bereitet keinen Espresso zu

Kontrollieren Sie, ob die Kontrolleuchte "Wassermangel” eingeschaltet ist: Kein
Wasser im Tank oder Tank nicht richtig eingesetzt.

Der Kaffee wurde zu fein gemahlen oder zu stark gepreft.

Die Dusche ist verstopft.

Das Gerat muf entkalkt werden.

Der Kaffee lauft an den Seiten des Filterhalters heraus.

Der Filterhalter wurde nicht richtig eingesetzt.

Der Filterhalter wurde nicht ausreichend festgedreht.

Eventuell vorhandene Kaffeeriickstande von der Dichtung entfernen (siche Ab s
¢ hnittReinigung).

Unzureichende oder fehlende “Cremebildung”

Kontrollieren Sie die verwendete Kaffeemenge: der Dosierldffel mufd randvoll
sein.

Die Espressomaschine ist nicht heilt genug: Kontrollieren Sie, ob die Kontrolleuchte
des Heizwiderstands ausgeschaltet ist.

Die Kérnung des verwendeten Kaffee ist zu groR.

Der Kaffee wurde nicht richtig in den Filter gepreft.

Der Kaffee ist nicht frisch.

Das verwendete Wasser ist nicht frisch.

Die“Kaffeecreme” ist zu dunkel und/oder der Kaffee schmeckt verbrannt

Der Kaffee wurde zu fein gemahlen.
Der Kaffee wurde zu stark gepreft.
Die verwendete Kaffeedosis ist zu groR.

Der Espresso ist nicht heiR genug.

Das heifle Wasser lauft zu schnell durch den Filter. Die Zubereitung von 2 Tassen
Espresso erfordert etwa 25-40 Sekunden.

Der Kaffee im Filter wurde nicht richtig gepreft.

Der Kaffee wurde zu grob gemahlen.

Der Filterhalter ist kalt. Der Filterhalter muRl wahrend des Aufheizens und des
Gebrauchs.

stets in der Espressomaschine belassen werden, damit er warm bleibt.

Die Tassen sind kalt. Die Tassen sind auf die Tassenwarmflache zu stellen oder
in heiBem Wasser zu erwarmen, bevor sie verwendet werden.

Der Sicherheitsheitsschalter des Kessels ist in Aktion getreten: bitte wenden Sie
sich an das nachste Kundendienstzentrum.

Die Pumpe bekommt kein Wasser vom Tank.

Das Dampfrohr (2) 6ffnen und mehrmals die Kaffee- Taste (18) betatigen.
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