nuova

\>. SIMONELLLI

espresso coffee machines

MicroBar-

MANUEL D’INSTRUCTIONS
GEBRAUCHANWEISUNGEN
INSTRUCCIONES DE MANEJO




DICHIARAZIONFE. DI CONFORMITA CE
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nuova simonelli

espresso coffee machines
Via M. D'Antegiano, 6 - 62031 Belforte del Chienti (MC)

dichiariamo, sotto la nostra responsabilitd, che il prodotto:
declare under our responsability that the product:

MACCHINE PER CAFFE’ ESPRESSO
MODELLO: MICROBAR

ESPRESSO COFFEE MACHINES
MODELS: MICROBAR

al quale si riferisce questa dichiararione, ¢ costruito in conformita alle disposizioni:
o which this declaration relates, following the provisions of the Directives:

D.P.R. N. 777 - 23/8/82
DIR. CEE N. 30/778
EN 60335-1 1994 +Al1 +A12 +A13 +Al4 +AlS
EN 60335-2-15; 1996 +Al; TRD 801 /08.96
EN 55014: 1987 A: 1990; EN 55011

ed & conforme alle direttive
Jollowing the provisions of the Divectives

73/23/CEE con integrazione 93/68/CEE (LVD)
89/336,/CEE (EMC)
89,/109/CEE

data: nuova simonelli s.rl.

I’ Amministratore Delegaio
{(Ottavi Nando)




SIMONELLY

Herzlichen Gluckwunsch,

mit dem Kauf des Modells MICROBAR haben sie eine optimale Wahl getroffen.

Hiermit steht Ihnen nicht nur eine einfache Kaffeemaschine zur Verfligung, sondern eine wirklich vollauto-
matische und computergesteuerte Espressomaschine. Dies bedeutet absolute Zuverlassigkeit und einfache
Handhabung.

Wir sind sicher, dass unser Modell MICROBAR |hr Vertrauen in die Firma Nuova Simonelli bestarken wird und
Sie sicherlich auch anderen den Kauf dieses Kaffeeautomaten empfehlen werden, sobald Sie erkannt haben,
dass Sie mit dem Gerét die Rentabilitdt des Caffetteria-Services erhéhen und die Betriebskosten optimieren
konnen.

Diese Maschine wurde gemaR den Richtlinien CEE 89/392, CEE 89/336, CEE 73/23, CEE 89/109 sowie der
nachfolgenden Veranderungen hergestellt.

Mit freundlichen Grifen

Nuova Simonelli S.p.a.

TECHNISCHE DATEN

NETTOGEWICHT 30 Kg 66 Lb ||HIIIHHIIII i‘ o] " "
BRUTTOGEWICHT | 33 Kg 72Lb =) ;;
([}
HEIZLEISTUNG | 2000 W 2000 W H alm o
MARE A320mm | A 12" inc ~

B 200 mm | B 7*®inc ‘ Lﬂ[
C 480 mm | C 18*%inc |

D 260 mm | D 10""® inc I W ‘ o
E 400 mm | E 15" inc \—07 | o
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BESCHREIBUNG DER TASTATUR
(Standardausfiihrung)
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INSTALLATION DER MASCHINENVERSION
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AUSSCHALTUNG

EINSTELLUNGEN DURCH DEN
FACHMANN
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PRODUKTETASTEN UND SYMBOLE
ZUBEREITUNG VON EINZELPRODUKTEN
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ZUBEREITUNG VON CAFFE’ RISTRETT
CAFFE’ CREME (SEHR STARKEM KAFFEE
KAFFEECREME)

ZUBEREITUNG VON MILCHPRODUKTEN
ZUBEREITUNG CAPPUCCINO BIG
CAPPUCCINO

MACCHIATO

(3 Schichten: Milch / Caffe / Milch)
LATTE CALDO (WARME MILCH)
ZUBEREITUNG EINES KOFFEINFREIEN
PULVERKAFFEES

EINSATZ EINES ZWEITEN MAHLWERKS
(NUR in der Version mit doppeltem Mahlwerk)

BEZUG VON HEIRWASSER
DAMPF

PROGRAMMIERUNG

UBERSICHT

PROGRAMMIERUNG
PROGRAMMIERUNG VERLASSEN
PROGRAMMZYKLUS BEDIENER-MODUS
PROGRAMMZYKLUS FACHMANN-MODUS

SPEZIALFUNKTIONEN
RUCKSTELLUNG DES WASSERZAHLERS
NULLSTELLUNG REINIGUNGSZYKLEN
NULLSTELLUNG MASCHINENPARAMETER
MANUELLE STEUERUNG

DER KAFFEEGRUPPE

REINIGUNG UND PFLEGE
GEHAUSEREINIGUNG

REINIGUNG DER KAFFEE-UND
CAPPUCCINOEINHEIT
WIEDERAUFNAHME EINES UNTERBROCHE
NEN REINIGUNGSVORGANGS
REINIGUNG DES KAFFEEBEHALTERS
UND -ZULEITERS

REINIGUNG DER DAMPFDUSE
REINIGUNG DES TROPFGITTERS
PREINIGUNG DER RESTWASSERSCHALE
REINIGUNG DES
FRISCHWASSERBEHALTERS
REINIGUNG DER DICHTUNG DES
ZUTEILERS

REINIGUNG DER
CAPPUCCINATORE-EINHEIT

DATENTABELLE
STANDARDEINSTELLUNGEN
FUNKTIONSMELDUNGEN
FEHLERMELDUNGEN

ELEKTROSCHEMA
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1. BESCHREIBUNG

Abb. 1
\_
LEGENDE
1 Bohnenbehalter 11 Milchschlauch
2 Tastatur mit Display 12 Milchtemperatur Einstellschraube
3 Frontire 13 Frischwassertank
4 Dampf- und HeiBwasserrohr 14 Hauptschalter (ON / OFF)
5 Tropfgitter 15 Netzstecker
6 Kaffeesatzschublade 16 Restwasserschale
7 Kaffeeauslauf
8 Milchauslauf
9 Fronttirschloss
10 Handeinwurfschacht
MicroBar 39
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BESCHREIBUNG
Tastenfeld

(Standardausfiihrung)
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Abb. 2
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TECHNISCHE KOMPONENTEN

| | [
= = Abb. 3

LEGENDE (Werkseinstellung) LEGENDE
1 Taste 1 Espresso 1 Fronttlrschlo
2 Taste 2 Espresso 2 Sicherheitsschalter
3 Taste 1 Caffé 3 Einstellschraube flr Milchschaumer
4 Taste 2 Caffé 4 Einstellschraube Mahlen von Kaffeebohnen mit linkem
5 Taste Zweites Mahlwerk, Mahlwerk
Koffeinfrei, 5 Bohnenbehalter linkes Mahlwerk
Reinigungszyklus 6 Einwurfschacht fir Pulverkaffee oder Reinigungstabletten
6 Taste 1 Milchkaffee 7 Bohnenbehalter rechtes Mahlwerk
7 Taste Warmwasser 8 Einstellschraube Mahlen von Kaffeebohnen mit rechtem
8 Taste Dampf Mahlwerk
9 LCD Display 9 Kaffeebriihgruppe
10 Restwasserschale
11 Kaffeesatzschublade
12 Milchschaumer
40 MicroBar
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

3> Diese Bedienungsanleitung stellt
einen  wesentlichen Bestandteil
des Erzeugnisses dar und ist dem
Verbraucher auszuhandigen. Die in die-
ser Bedienungsanleitung enthaltenen
Hinweise sind aufmerksam durchzulesen,
weil sie wichtige Angaben hinsichtlich
der Sicherheit fiur die Installation, der
Bedienung und Wartung liefern. Diese
Bedienungsanleitung ist sorgfaltig fiir ein
weiteres Zurateziehen aufzubewahren.

>~ Diese Bedienungsanleitung stellt einen
wesentlichen Bestandteil des Erzeugnisses
dar und ist dem Verbraucher auszuhandi-
gen. Die in dieser Bedienungsanleitung ent-
haltenen Hinweise sind aufmerksam durch-
zulesen, weil sie wichtige Angaben hin-
sichtlich der Sicherheit fiir die Installation,
der Bedienung und Wartung liefern. Diese
Bedienungsanleitung ist sorgfaltig fiir ein
weiteres Zurateziehen aufzubewahren.

Q ACHTUNG
VERSCHMUTZUNGSGEFAHR

)
AN /fivg;
_\ J _ 7, i%

Abb. 4

[ Bevor das Gerdt angeschlossen wird,
vergewissern Sie sich, ob die auf dem
Typenschild angegebenen Das Schild befin-
det sich auf der Maschinenriickseite unten
links. Das Typenschild befindet sich auf
der Riickseite des Gerdtes. Die Installation
ist in Ubereinstimmung mit den geltenden
Vorschriften, gemaR den Anweisungen des
Herstellers und durch Fachpersonal vorzu-
nehmen.
FureventuelleSchaden,diedurcheinenichtvor-
handene Erdung der Stromversorgungsanlage
hervorgerufen werden, kann der Hersteller
nicht zur Verantwortung gezogen werden. Die
elektrische Sicherheit dieses Gerates wird

nur dann erreicht, wenn ein ordnungsgemaRn
geerdeter AnschluR entsprechend den gel-
tenden Sicherheitsvorschriften vorgenommen
wird. Die Uberpriifung dieser grundlegenden
Anforderung auf Sicherheit ist unerlaBlich und
im Zweifelsfall wenden Sie sich zwecks sorg-
faltiger Kontrolle an Fachpersonal.

Uberpriifen Sie, ob die elektrische Leistung der
Anlage fiir den auf dem Typenschild angegebe-
nen Spitzenstrom geeignet ist und wenden Sie
sich im Zweifelsfall an den Fachmann.

Abb. 5

Insbesondere ist von einem Fachmann
festzustellen, ob der Kabelquerschnitt der
Anlage fiir die Leistungsaufnahme des
Gerates geeignet ist. Zwischenstecker,
Vielfachdosen und Verlangerungen diirfen
nicht verwendet werden. Sollte sich dies
jedoch nicht vermeiden lassen, muR ein
autorisierter Elektriker zugezogen werden.

Die Maschine muR laut den ortlichen
sanitaren Bestimmungen fiir die hydrau-
lische Anlagen installiert werden. Fur die
hydraulische Anlage wenden Sie sich
deshalb an einen autorisierten Techniker.

Dieses Gerat ist nur fiir den ausdriick-
lich in diesem Handbuch beschriebenen
Zweck zu verwenden. Der Hersteller kann
nicht fir Schaden, die durch unsachge-
maRen und fehlerhaften Gebrauch hervor-
gerufen werden, verantwortlich gemacht
werden.

Die Benutzung elektrischer Gerate bringt
die Einhaltung einiger
grundsatzlicher Regeln mit sich und
zwar:
* das Geréat nicht mit feuchten Handen
oder FiiBen beriihren; piedi bagnati;

MicroBar
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* das Gerat nicht barful bedienen;
* in Badezimmern oder Duschen keine
Verlangerungen verwenden;

ACHTUNG j

STROMSCHLAGGEFAHR

Abb. 6

* auf keinen Fall das Versorgungskabel
ziehen, um den Netzanschluss zum
Gerat zu unterbrechen;

e
[

0 K Abb. 7

* das Gerat nicht Witterungseinfliissen
aussetzen (Regen, Sonne, usw.);

¢ darauf achten, dass das Gerat nicht
von Kindern oder Unbefugten benutzt
wird und nicht von Personen, welche
dieses Handbuch nicht gelesen und
zur Kenntnis genommen haben.

p> Vor jeder Art der Wartung, welche von
einem autorisierten Techniker durchge-
fiihrt werden muR, ist der Stecker heraus-
zuziehen und das Gerat auszuschalten.

@
OK

Abb. 8

I Was die Reinigung des Gerates anbelangt,
muB die Maschine vorher spannungslos
gesetzt werden. Das heilt, der SCHALTER
DER MASCHINE AUSGESCHALTET UND
DER STECKER HERAUSGEZOGEN wer-
den, wobei man sich ausschlieflich an die
in dieser Bedienungsanleitung vorgesehe-
nen Anweisungen zu halten hat.

3> Bei Defekt oder nicht einwandfreier
Funktionsweise das Gerat ausschalten. Es ist
strengstensverboten, einenReparaturversuch
oder direkten Eingriff vorzunehmen. Wenden
Sie sich ausschlieBlich an Fachpersonal.
Eine eventuelle Reparatur der Gerate ist nur
von der Herstellerfirma oder von zugelasse-
nen Kundendienstzentren unter Verwendung
von Originalersatzteilen durchzufiihren.
Eine Nichtbeachtung der oben genann-
ten Ausfilhrungen kann die Sicherheit des
Gerates beeintrachtigen.

0> Bei der Installation ist, gemaR den gelten-
den Sicherheitsvorschriften, vom autori-
sierten Elektriker ein allpoliger Schalter mit
einem Offnungsabstand der Kontakte von
mindestens 3 mm vorzusehen.

0> Zur  Vermeidung von  gefahrli-
chen Erhitzungen wird geraten, das
Versorgungskabel tliber seine gesamte
Lange abzurollen.

<> DieEinlass-und/oderdieDissipationsgitter,
vor allem beim Tassenwarmer, nicht ver-
stopfen.

5 || -

Das Versorgungskabel dieser Gerate

ISy darf nicht vom Benutzer ausgewechselt
werden. Bei Beschadigung des Kabel,
das Gerat ausschalten und sich fur
den Kabelwechsel ausschlieBlich an
Fachpersonal wenden.

42

MicroBar



SIMONELLI

> Falls die Entscheidung getroffen wird, ein
solches Gerat nicht mehr zu benutzen, ist
es wichtig dieses unbrauchbar zu machen
indem man zuerst den Netzstecker her-
auszieht und dann das Versorgungskabel

VERGIFTUNGSGEFAHR

A

ACHTUNG j

Das gelernte Personal hat vor
Installations-, Wartungs-, Entlade- und

tfernt Einstellverfahren Arbeitshandschuhe
entfernt. und Unfallverhiitungsschuhe zu tragen.
Q ACHTUNG
ACHTUNG
[ VERSCHMUTZUNGSGEFAHR j [A VERBRENNUNGSGEFAHR j

= Nicht die Maschine in der Umwelt entsor-
gen: Fur die Entsorgung der Maschine
nach AuBerbetriebsetzung wenden Sie
sichanautorisierte Entsorgungsagenturen
oder direkt an den Hersteller, der lhnen
entsprechende Hinweise geben wird.

\\ﬁ// Bt

Abb. 10

~

= Um eine gute Beliiftung der Maschine zu
gewahrleisten, muR diese beliiftungssei-
tig mindestens 15 cm (5.9 in) von Mauern
und anderen Maschinen entfernt sein.

[>> Den begonnenen Reinigungsvorgang der
Maschine nicht unterbrechen, da in der
Briihgruppe Reinigungsmittelriickstande
verbleiben kénnten.

ACHTUNG ]

[A VERGIFTUNGSGEFAHR

<>~ Die Dampfdiise nur mit groBter Vorsicht
gebrauchen. Nicht die Hande darunter
legen. Nach ihrem Gebrauch nicht beriih-

I Das Personal darf beim Nachfillen

von Kaffee die Hande nicht in das

Behalterinnere zu fiihren.
Driicken Sie

ACHTUNG
GEFAHR

in keinem Fall den

Sicherheitsschalter oder ziehen Sie an
diesem.

-,
.
L

\
K( \\ Abb. 12

ACHTUNG j

(A

INFORMATION AN BENUTZER

Im Sinne von Art. 13 der geset-

zesvertretenden Rechtverordnung

Nr. 151 vom 25. Juli 2005,

,ourchfiihrung der Richtlinien

2002/95/EG, 2002/96/EG und
I 2003/108/EG liber die Verringerung
der Verwendung von gefahrlichen Stoffen in elek-
trischen und elektronischen Geraten sowie Uber
Abfallentsorgung®.

Das Symbol ,durchgestrichene Mulltonne* auf dem
Gerat bedeutet, dass das Produkt am Ende seiner
Lebensdauer getrennt gesammelt werden muss. Der
Benutzer muss daher das Gerat am Ende seiner
Lebensdauer in den zugelassenen Sammelstellen
fir getrennte Abfallsammlung von elektronischen und
elektrotechnischen Abfallen beseitigen oder es dem
Verkaufer zuriickgeben, falls er ein ahnliches Gerat

ren.
S i ]r’l— __J_ T —
3@
~
Abb. 11 ~
MicroBar
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kauft, so dass ein Verhaltnis 1 zu 1 entsteht. Die
angemessene getrennte Abfallsammlung vor der
Lieferung des alten Gerates zu umweltfreundlichen
Recycling-, Behandlungs- und Entsorgungsanlagen
tragt dazu bei, eventuelle schadliche Auswirkungen
auf die Umwelt und Gesundheit zu vermeiden und
unterstitzt das Recycling von Stoffen, die das
Gerat beinhaltet. Die unzuldssige Entsorgung des
Produktes hat die Verhdngung einer Strafe im Sinne
der gesetzesvertretenden

Rechtverordnung Nr. 22/1997 (Artikel 50 ff. der
gesetzesvertretenden Rechtverordnung Nr. 22/1997)
zur Folge.

GERATETYP UND
TRANSPORTBESTIMMUNGEN
IDENTIFIZIERUNG DER
MASCHINE

Beijeder Mitteilung an den Hersteller Nuova Simonelli
muss die Seriennummer angegeben werden.

AUoa l: 'E
girmonalli

AN DATE

[ LT LOAVER aEY

Bl TR w PRI TE-I4]
CAFFITTERSS | DAL 580 v TS

.= B T i D5A

1850 W 1 WY Tanlels Wy T WY

=20 A 5080 Yy e Y S W
4 Abb.13

TRANSPORT

Die Maschine wird auf Paletten transportiert, die
mehrere Maschinen in groBen Kartons enthalten,
die wiederum mit Stutzhalterungen auf der Palette
gesichert sind.

Vor Durchflihrung der Transport- und Verstellarbeiten
muss der Bediener:

* Arbeitshandschuhe, Sicherheitsschuhe und einen
Arbeitsanzug mit Gummiziigen an den Enden
tragen.

Der Transport der Palette muss mit einem geeigne-
ten Hebemittel (Hubwagen) erfolgen.

HANDLING

ACHTUNG
STOR- ODER

[ QUETSCHUNGSGEFAHR

Der Bediener muss wahrend des Verstellens
darauf achten, dass sich keine Personen, Dinge
oder Gegenstande im Gefahrenbereich befin-
den. Die Palette circa 30 cm (11.8 in) vom
Boden anheben und in die Ladezone transpor-
tieren. Nachdem tiberpriift wurde, dass keinerlei
Hindernisse vorhanden sind oder sich Personen
bzw. Dinge in der Ladezone befinden, kann mit
dem Laden begonnen werden.

Nach Erreichen des Bestimmungsortes, wird
mit Hilfe eines geeigneten Hebemittels (z.B.:
Hubwagen) abgeladen, nachdem uberpriift
wurde, dass sich keine Dinge oder Personen
in der Abladezone befinden; die Palette auf den
Boden stellen, circa 30 cm (11.8 in) vom Boden
anheben und in den Lagerbereich bringen

ACHTUNG
A STOSS- ODER
QUETSCHUNGSGEFAHR

Vor dem néchsten Arbeitsschritt ist zu iiber-
priifen, dass die Ladung unbeschadigt ist und
bei Durchschneiden der Stitzhalterungen nicht
herunterfallt.

Der Bediener muss beim Durchschneiden der
Stutzhalterungen und Einlagern der Produktes
Arbeitshandschuhe und Sicherheitsschuhe tra-
gen. Vor Durchfilhrung dieses Arbeitsschrittes
missen die technischen Eigenschaften des
Produktes gelesen werden, um das Gewicht
der zu lagernden Maschine zu kennen und sich
dementsprechend verhalten zu konnen.

ACHTUNG
VERSCHMUTZUNGSGEFAHR

—

Abb. 14
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SIMONELLY
INSTALLATION UND ACHTUNG
INBETRIEBNAHME KURZSCHLUSSGEFAHR

ACHTUNG Bevor Sie das Gerat an das elektrische Stromnetz
A VERSCHMUTZUNGSGEFAHR anschlieBen, stellen Sie sicher, daR der entspre-
chende Spannungswert mit dem des Gerates

Das Verpackungsmaterial ordnungsgemaR ent-
sorgen.

N
\ \@ Abb. 15
Vor der Durchfilhrung der Installations-
und  Einstellungsarbeiten = miissen  die
SicherheitsvorschriftenindieserBedienungsanleitung
griindlich gelesen und befolgt werden. Der Hersteller
ubernimmt keinerlei Verantwortung fiir Schaden
an Sachen oder Personen, die durch MiRachtung
der in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten
Sicherheitsvorschriften und der Installations- und
Wartungsangaben verursacht wurden.

( A ACHTUNG )

Positionieren Sie die Maschine auf eine waagerech-
te Flache, um Funktionsstorungen zu vermeiden.

( A ACHTUNG )

Die Maschine darf nicht in Raumen aufgestellt werden, in
denen sie mit Wasserstrahlen in Beriihrung kommen kann.

( A ACHTUNG ]

Die Maschine eignet sich fiir nachstehende
Nahrungsmittel:

- Kaffeebohnen

- Entkoffeinierter Pulverkaffee

- Milch (kein Milchpulver)
Ein Maschineneinsatz mit Nahrungsmitteln, die
nicht oben angefiihrt wurden, kann sie ernsthaft
beschadigen.

ubereinstimmt.

INSTALLATION DER
MASCHINENVERSION
MIT TANKBEHALTER

ACHTUNG )

(A

Maschine ausschalten, bevor der Tankbehalter
gefiillt oder abgenommen wird.

Wenn Sie das Verpackungsmaterial von der Maschine
gelost haben, kann folgendermalRen vorgegangen
werden:

1. Das Gerat auf eine ebenmaRige Unterlage stellen.
2. Den Deckel 6ffnen.

3. Den Wasserbehalter nach oben herausziehen.

T aenn AR AN
U J'f.J.IIJ'IhJ .|I|Illll!l'.r'.l"l'.:ﬁ:'\?:u}i e ABD16
4. Insbesondere bei der ersten Inbetriebnahme
sollte der Wasserbehalter grindlich mit Wasser
und Seife gereinigt und gut getrocknet wer-
den. Achten Sie dabei darauf, dass keine
Seifenriickstande zuriickbleiben.

5. Den Behalter mit Wasser fiillen.

6. Achten Sie darauf, dall der Wasserbehalter
auch aul’en trocken ist.

7. Den Wasserbehalter in die Fuhrung wieder

einsetzen.

—]
—=
| —
|

( Q ACHTUNG ) N\

4 e
Die Maschine ist fiir einen Betrieb in einem A A Abb. 17
Temperaturbereich zwischen +5°C - +40°C vorgesehen. 8 Den Deckel schlieRen
(41°F - 104°F). '
MicroBar 45
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(A

Die Wasserharte muss unter 4° - 6° fr (franzosi-
sche Grad) liegen.

ACHTUNG )

Andernfalls gelten die Garantiebedingungen der
Maschine nicht.

INSTALLATION DER
MASCHINENVERSION
MIT DIREKTANSCHLUSS

Wenn Sie das Verpackungsmaterial von der

Maschine gelost haben, kann folgendermalien vor-

gegangen werden:

1 Das Gerat auf eine ebenmalige Unterlage stellen.

2 Das 3/4’-Anschlussrohr aus der Fronttire im
oberen Maschinenteil herausziehen.

Abb. 18

3 Ein Rohrende an das 3/4"-Verbindungsstlck im
hinteren Maschinenteil anschlieen.

4 Das andere Rohrende an das Wassernetz
anschliefien.

(A

Die Wasserharte muss unter 4° - 6° fr (franzosi-
sche Grad) liegen.

ACHTUNG )

Andernfalls gelten die Garantiebedingungen der
Maschine nicht.

<> Die Maschine muB laut den Ortlichen
sanitaren Bestimmungen fiir die hydrau-
lische Anlagen installiert werden. Fiir die
hydraulische Anlage wenden Sie sich
deshalb an einen autorisierten Techniker.

KAFFEEBEHALTERFULLUNG

1 Den Deckel des Kaffeebohnenbehalters abneh-

A

In den Kaffeebohnenbehidlter NUR ganze
Kaffeebohnen fiillen. Andere Kaffeezubereitungen
wie zum Beispiel gemahlener Kaffee wiirde die
Maschine beschadigen.

Des weiteren durfen keine Kaffeebohnen einge-
fullt werden, die mit Karamel, Zucker oder ahn-
lichem vorbehandelt wurden. Auch Instantkaffee
oder andere zuckerhaltige Getranke beschadigen
die Maschine.

ACHTUNG )

2 Flllen Sie die gerosteten ganzen Kaffeebohnen
in den Behalter ein und achten Sie darauf, dass
sich der Deckel wieder gut schliefen laRt.

Abb. 20

3 SchlieRen Sie den Deckel.

46
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INBETRIEBNAHME

HINWEIS: FUr den Fall, dass der im folgenden
Abschnitt  beschriebene  Vorgang
nicht eintritt, vergleichen Sie Kapitel
“DISPLAYANZEIGEN URSACHEN UND
GEGENMARNAHMEN® .

Nach den Vorinstallationsverfahren wie folgt vorge-
hen:

1 Den Hauptschalter der Maschine betatigen und
auf ,ON“ stellen.

@

V2

Das LCD-Display schaltet sich ein und zeigt die
Schrift an:

ON

Abb. 21

Taste ,ENTER" driicken, um die Maschine defini-
tiv einzuschalten:

Die Maschine ladt das Wasser automatisch in
den Heizkessel und leitet die Erwarmung ein.
Nach Erreichen der eingestellten Temperatur
zeigt das Display Folgendes an:

HINWEIS: Die Startdauer betragt in etwa 3
Minuten.
HINWEIS: Die Maschine ist mit einem

Sicherheitssystem ausgestattet, das
nach etwa 1,5 Minuten ununterbroche-
nem Betrieb der Pumpe die Maschine
stoppt (um eine Uberhitzung der
Pumpe zu vermeiden). In diesem Fall
die Maschine Uber den Hauptschalter
ausschalten und wieder einschalten.
Die Vorbereitung der Maschine ist abgeschlossen.
Maschine ist bereit.

(A

BEIEINERERSTINSTALLATION ODERNACHDER
WARTUNG DER KESSELGRUPPE IST DIE TASTE
WARMWASSER  (ERFORDERLICHENFALLS
MEHRERE MALE) ZU BETATIGEN, BIS AUS
DER DUSE EINE GLEICHMASSIGE MENGE

ACHTUNG )

HERAUSFLIESST. ERST DANN KAFFEE
AUSSCHENKEN.
AUSSCHALTUNG

Zur Maschinenausschaltung wie folgt vorgehen:
* Im eingeschalteten Maschinenzustand die Taste
LENTER* 5 Sekunden lang driicken:

+ Das LCD-Display zeigt nachstehende Schrift an:

* Um die Maschine ganz auszuschalten, ist der
Hauptschalter zu betatigen und auf ,OFF* zu
stellen.

iy

5 OFF

-
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EINSTELLUNGEN DURCH DEN FACHMANN

( A ACHTUNG )

Nachstehend angefiihrte Einstellungen sind
AUSSCHLIESSLICH Aufgabe des Fachtechnikers.
Die Firma Nuova Simonelli tragt keine Haftung
fir Sach- oder Personenschaden, die auf die
Nichtbeachtung der in dieser Anleitung beschriebe-
nen Sicherheitsvorschriften zuriickzufiihren sind.

EINSTELLUNG DES
MAHLGRADES

ACHTUNG )

(A

Die Einstellung des Mahlgrades nur bei laufen-
dem Mahlwerk vornehmen.

HINWEIS: Dieser Vorgang ist auch bei eingeschal-
teter Maschine moglich.

* Mit dem im Lieferumfang enthaltenen Schlussel
die Maschinenfront 6ffnen.

* Das SchloB hierzu befindet sich vorne rechts
unten Zum Offnen den Schlussel kurz gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

* Die Einstellschraube des Mahlwerks befindet
sich unterhalb des Bohnenbehalters rechts.
Entsprechend der Pfeilrichtungen kann das
Mahlwerk mit einem Imbusschlissel der
Grofke 3mm flir GROBERES (entgegen dem
Uhrzeigersinn) oder FEINERES (nach dem
Uhrzeigersinn) Kaffeepulver eingestellt werden.

* Schliefen Sie mit Hilfe des Schllssels. Die
Fronttire wieder

GESPERRT

EINSTELLUNG DES
MILCHSCHAUMERS

HINWEIS: Dieser Vorgang ist auch bei einge schal-
teter Maschine moglich.

* Mit dem im Lieferumfang enthaltenen Schlissel
die Maschinenfront 6ffnen.
* Das SchloR® hierzu befindet sich vorne rechts
unten.
« Zum Offnen den Schliissel kurz gegen den
Uhrzeigersinn drehen.
Um die Luftmenge und folglich die Schaummenge des
Milchschaumers abzuandern, ist die Einstellschraube
(siehe Abbildung) zu betatigen, um die Luftmenge
des Milchschaumers zu erhéhen / senken.

Einstellung DER
MILCHTEMPERATUR
(Temperaturregelung)

_

~

T e

HINWEIS: Dieser Vorgang ist auch bei eingeschal-
teter Maschine moglich.

Um den Zuflul der angesaugten Milch bzw. deren
Temperatur zu verandern, drehen Sie an-der
Temperaturschraube wie folgt:

* Drehen Sie die Einstellschraube des
Milchsaugvorgangs IM  UHRZEIGERSINN
| GEGEN DEN UHRZEIGERSINN, um den
Zufluss der angesaugten Milch zu ERHOHEN
[ SENKEN und folglich die Temperatur zu
SENKEN / ERHOHEN.

* Drehen Sie solange an der Schraube, bis die
gewunschte Temperatur der Milch erreicht ist.
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GEBRAUCH DER MASCHINE

Bevor Sie zum ersten Mal die Maschine in Betrieb
nehmen vergewissern Sie sich, dass Sie die
SicherheitsvorschriftenindieserBedienungsanleitung
gelesen und genau befolgt haben.

@ ACHTUNG )

Fur den Fall, daB wahrend des Diagnosezyklus
Storungen oder Schaden gemeldet werden,
informieren Sie den Kundenservice. Nehmen Sie
nicht eigenhandig Reparaturen vor.

INBETRIEBNAHME
HINWEIS: Fir den Fall, dass der im folgenden
Abschnitt  beschriebene  Vorgang
nicht eintritt, vergleichen Sie Kapitel
‘DISPLAYANZEIGEN  URSACHEN
UND GEGENMARNAHMEN® .
* Driicken Sie den Maschinenschalter. Das LCD-
Display schaltet sich ein und zeigt folgende
Schrift an:

« Taste ,ENTER" dricken, um die Maschine defini-
tiv einzuschalten:

* Die Maschine ladt das Wasser automatisch in den
Heizkessel und leitet die Erwarmung ein. Nach
Erreichen der eingestellten Temperatur zeigt das
Display Folgendes an:

HINWEIS: Die Startdauer betragt in etwa 3
Minuten.

HINWEIS: Die Maschine ist mit einem
Sicherheitssystem ausgestattet, das
nach etwa 1,5 Minuten ununterbroche-
nem Betrieb der Pumpe die Maschine
stoppt (um eine Uberhitzung der
Pumpe zu vermeiden). In diesem Fall
die Maschine Uber den Hauptschalter
ausschalten und wieder einschalten.

Die Vorbereitung der Maschine ist abgeschlossen.
Maschine ist bereit.

AUSSCHALTUNG
Zur Maschinenausschaltung wie folgt vorgehen:
* Im eingeschalteten Maschinenzustand die Taste
LENTER" 5 Sekunden lang driicken:

* Das LCD-Display zeigt nachstehende Schrift an:

* Um die Maschine ganz auszuschalten, ist der
Hauptschalter zu betatigen und auf ,OFF* zu
stellen.”.

iy

~ OFF
/@ Abb. 26
STANDARDAUSFUHRUNG

TASTENUBERSICHT
(Standardausflihrung)

°

1 Espresso 2 Espresso

{((”

—
el ©
= S
‘Da
N
(@)
=
o

Zweites Mahlwerk Caffelatte
Koffeinfrei
Reinigungszyklus
O 0
Warmwasser Dampf

MicroBar
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WICHTIG: Auf den Tasten 1 - 2-3-4-06
(siehe entsprechende  “Display”
Beschreibung), kann ein weiteres
Produkt je nach Wunsch und den lan-
destypischen Gewohnheiten eingestellt
werden.

PRODUKTETASTEN
UND SYMBOLE

Das Tastenfeld kann nach eigenen Wiinschen gestal-
ten werden

Dazu konnen Sie die beigelegten Symbole tber die
Tasten kleben.

Bitte Beachten Sie hierbei:

Die Tasten 1-3 kénnen nur mit Kaffeeprodukten
belegt werden.

Die Tasten 2-4-6 konnen auch mit Milch kombiniert
werden.

Folgende Symbole stehen zur Verfugung:

Abb. 27

TASTENUBERSICHT
(Standardausfihrung)

Cappuccino Big Cappuccino

Macchiato Latte
: o
1 Caffe Ristretto 2 Caffé Ristretto
I

—_

CAFE CREM

1 Cafe Creme

CAFE CREM

2 Cafe Creme

ZUBEREITUNG VON
EINZELPRODUKTEN

Die Vorgehensweise ist bei der Zubereitung von
Caffé Espresso und Caffé Lungo dieselbe.

« Stellen Sie eine Tasse unter den Kaffeeauslauf.
Die Getranke flieRen aus beiden Gruppen immer
gleichzeitig.

" Abb. 28

* Die Taste des gewinschten Kaffeeprodukts ein-

mal betatigen.

* Der Kaffee wird gerade zubereitet.
» Auf dem Display erscheint die gewunschte
Kaffeeart, die Sie gewahlt haben.

Lassen Sie die Tasse solange unter dem
Kaffeeauslauf stehen, bis die Anzeige auf dem
Display erlischt.

HINWEIS: Die Kaffeegruppen sind hohenverstell-
bar, um sich jeder Tassenart anzupas-
sen.

Die Gruppen vorsichtig in die gewlinschte Position

bringen, um den Freiraum zwischen Tasse und

Auswurf nachzuahmen.

<€y

Abb. 29
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ZUBEREITUNG 2 CAFFF’

+ Stellen Sie eine Tasse unter jeden Auslauf.

Abb. 30

* Drlcken Sie die Auswurftaste des gewlnschten
Kaffees einmal.

: (="
=, -

—_—

* Der Kaffee wird gerade zubereitet.

« Auf dem Display erscheint die gewinschte
Kaffeeart, die Sie gewahlt haben.

Lassen Sie die Tassen solange unter den

Kaffeeauslaufen stehen, bis die Anzeige auf dem
Display erlischt.

ZUBEREITUNG VON
CAFFFE’ RISTRETTO
CAFFE’ CREME (SEHR
STARKEM KAFFEE
KAFFEECREME)

- LRor =z =
Lo A w AL
RISTRETTO RISTRETTO CAFE CREM CAFE CREM

Sich bei der Zubereitung an das Verfahren fir Caffé

Espresso und Caffé Lungo halten (sieche Abschnitt
CAFFE’ ESPRESSO - CAFFE’ LUNGO).

MicroBar

ZUBEREITUNG VON

MILCHPRODUKTEN
« Stellen Sie neben die Maschine einen mit Milch
gefullten Behalter.

* FUhren Sie den Schlauch zum Ansaugen der
Milch in das Innere des Behalters.

‘(;‘

\]
g
=
ol

L

Abb. 31

+ Stellen Sie eine ausreichend groRe Tasse unter
den Auslauf.

* Die Milchtemperatur sollte vorher eingestellt wer-
den. Siehe Punkt 5.3.

* Driicken Sie die gewlnschte Produkttaste.

« |hr Caffelatte wird zubereitet.

« Auf dem Display erscheint die gewunschte
Kaffeeart, die Sie gewahlt haben:

Lassen Sie die Tasse solange unter den dem Auslauf
stehen, bis die Anzeige auf dem Display erlischt.

ZUBEREITUNG

CAPPUCCINO

BIG CAPPUCCINO
[ .-;-;\-‘,‘J

———
CAPPUCCING,

CAPPUCCING,

Die Vorgehensweise bei der Zubereitung ist dieselbe wie
bei CAFFELATTE (siehe Unterpunkt CAFFELATTE).
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MACCHIATO
(3 SCHICHTEN: MILCH / CAFFE / MILCH)

=|

——

MACCHIATO

Die Vorgehensweise bei der Zubereitung ist dieselbe wie
bei CAFFELATTE (siehe Unterpunkt CAFFELATTE)

LATTE CALDO
(WARME MILCH)

Die Vorgehensweise bei der Zubereitung ist dieselbe wie
bei CAFFELATTE (siehe Unterpunkt CAFFELATTE).

ZUBEREITUNG EINES
KOFFEINFREIEN
PULVERKAFFEES

« Offnen Sie den Deckel des Behalters fiir
Pulverkaffe.

A

In den Kaffeebehalter NUR Kaffeepulver ful-
len. Andere Kaffeezubereitungen wiirden die
Maschine beschadigen.

Des weiteren darf kein Kaffee eingefiillt wer-
den, der mit Karamel, Zucker oder ahnlichem
vorbehandelt wurde. Auch Instantkaffee oder
andere zuckerhaltige Getranke beschadigen die
Maschine.

ACHTUNG )

* Geben Sie in den Behalter nur die gemahlene
Dosis fur eine Tasse koffeinfreien Kaffee.

Abb. 32

* Drlcken Sie einmal die Taste koffeinfrei.
(Drlcken Sie bei der Version mit doppeltem
Mahlwerk zweimal).

* Auf dem Display erscheint:

* Driicken Sie die Taste mit dem gewlinschten
Produkt z. Bsp. Espresso.

* Das Produkt wird zubereitet.

 Auf dem Display erscheint folgende Anzeige
(Beispiel):

Lassen Sie die Tasse solange unter den
Kaffeediisen stehen, bis die Anzeige auf dem
Display erlischt.

EINSATZ EINES
ZWEITEN MAHLWERKS
(NUR in der Version mit
doppeltem Mahlwerk)

ACHTUNG )

A

Des weiteren darf kein Kaffee eingefiillt werden, der
mit Karamel, Zucker oder ahnlichem vorbehandelt
wurde. Auch Instantkaffee oder andere zuckerhal-
tige Getranke beschadigen die Maschine.

* Drlicken Sie folgende Taste einmal:

* Auf dem Display erscheint:

* Driicken Sie die Taste des gewiinschten Getranks.
* Falls zum Beispiel die Espresso-Taste gedrlckt wird,
blendet das Display nachstehende Meldung ein:
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BEZUG VON DAMPF
HEIRWASSER ACHTUNG
( c ACHTUNG ) @ )

Bevor Sie die nachfolgenden Schritte ausfiihren,
stellen Sie sicher, daR sich im Tank ausreichend
Wasser befindet.

Diese Funktion eignet sich besonders fir die
Zubereitung von Kamillentee oder Krautertee.
Stellen sie unter die Dampf- /Warmwasserdlise ein
entsprechendes Gefalk (eine Tasse).

* Driicken Sie einmal die Taste fir HeiBwasser.

+ Aus der Duse flie3t Warmwasser.

M — b33,

+ Auf dem Display erscheint folgende Anzeige:

» Wenn die gewinschte Menge Wasser erreicht
ist, driicken Sie erneut die Taste HeiRwasser um
den Vorgang abzubrechen.

Solange Dampf erzeugt wird, nicht die Dampfdiise
berthren oder die Hande unter die Diise halten.
Achten Sie darauf, dass das Diisenende immer
nach unten gerichtet ist und der Dampf auf den
Abstellgrill ausstromt.

Mit dieser Funktion kénnen Sie Dampf zum
Aufschdumen der Milch oder zum Erhitzen von
anderen Getranken erzeugen.

* Drlcken Sie einmal die Taste Dampf.

* Nach kurzem austritt des Kondenswasser beginnt
der Dampf herauszustromen.
+ Auf dem Display erscheint folgende Anzeige:

« Um den Vorgang zu unterbrechen, driicken Sie
erneut die Taste “DAMPF”.

WICHTIG: Die Dampfdise nach jedem
Dampfauswurf mit einem feuchten Tuch
sorgfaltig reinigen.

MicroBar
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PROGRAMMIERUNG
UBERSICHT

_@ 36
=&
@h___, @49

MicroBar*

A R

Abb. 34

Taste ENTER:  Zugriff auf das Menu bzw.
Speicherung der Werte
und Ubergang zum nach-

sten Schritt.
@ Taste CURSORI:  Menii durchlaufen und
Erh6hung/Verminderung

@ der Werte.

@ Taste RESET:  SpeicherungundRiickkehr
zum vorigen Schritt.

LISTE DER PROGRAMMIERBAREN
FUNKTIONEN

Funktionen tGber den BEDIENER- und FACHMANN-
Modus zuganglich.

SPRACHE

PRODUKT BEZEICHNUNG

PROG. DOSEN

PROG. MAHLWERK 1S

PROG. MAHLWERK 2S

(nur Version mit doppeltem Mahlwerk)
MILCHDOSIS

7. TAG/UHRZEIT

gk =

1524

8. PROG. ON/OFF
9. ENERGIEEINSPARUNG

Diese Funktionen sind NUR tber den FACHMANN-
MODUS vorzunehmen.

Diese Einstellungen diirffen NUR von einem
spezialisierten Techniker durchgefiihrt werden.
Einstellungsarbeiten, die von NICHT qualifi-
zierten Technikern oder anderen berechtigten
Personen durchgefithrt werden kénnten die
Garantieanspriiche unwirksam machen.

Die Funktionen, die im FACHMANN-MODUS neben
den zuvor genannten ermoglicht werden, sind:
10. VORBRUHUNG
11. PRESSUNGES
12.  KAFFEESATZZAHLER
13.  MELDUNG MILCH REINIGUNG
14.  ALARM REINIGUNG
15.  EINSTELLUNG GRUPPE 1
16. EINSTELLUNG GRUPPE 2
17.  MUHLEN KALIBRIERUNG
18. KAFFEETEMPERATUR
19.  DAMPFTEMPERATUR
20. GESAMTZAHLER 1
(nur bei Ausfuhrung mit doppelter
KaffeemUhle)
21. GESAMTZAHLER 2
(nur bei Ausfuhrung mit doppelter
Kaffeemiihle)
22. GESAMTZAHLER
(alle Ausflihrungen)
23. PASSWORT
24.  SMART CARD
25. WASSERFILTER
26. ENTKALKUNG

PROGRAMMIERUNG

Der Programmiermodus ermdglicht den Zugriff zu

allen Funktionen des BEDIENER- und FACHMANN-

Modus.

Um in die Programmierung zu gelangen, gehen Sie

wie folgt vor:

HINWEIS: Vorgang bei eingeschalteter Maschine
maglich.

* Den Schlissel in das Schloss einstecken.

« Schllssel zur Offnung der Fronttire gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

* Fronttir 6ffnen. Auf dem Display erscheint:
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» Taste ENTER, driicken und Fronttiir wieder PROGRAMMZYKLUS
schlieRen. Auf dem Display erscheint: BEDIENER-MODUS

* Sobald der Selbsttest abgeschlossen ist, kehrt
die Maschine in den Ruhezustand zurtick und auf
dem Display erscheint der erste Menupunkt der
Programmierung:

TASTENFUNKTIONEN
AV ;. Durchlauf der Liste programmierbare
Funktionen und/oder Wertverminderung /
Werterhohung.
ENTER: Zugang zum Menl / Untermend und
Eingabebestatigung.
RESET : Verschiebung zum vorigen Niveau und
Datenspeicherung.
PROGRAMMIERUNG
VERLASSEN
Zum Verlassen der Programmierung gehen Sie wie
folgt vor:

HINWEIS: Dieser Vorgang ist auch bei eingeschal-
teter Maschine maoglich sowie bei jeder
angezeigten Funktion.

* Mit dem im Lieferumfang enthaltenen Schlissel
die Maschinenfront 6ffnen.

« Das SchloB hierzu befindet sich vorne rechts unten.

« Zum Offnen den SchlUssel kurz gegen den
Uhrzeigersinn drehent.
Auf dem Display erscheint:

* Die Front der Maschine schlieRen und mitdem Schliissel
wieder Verriegeln. Auf dem Display erscheint:

Taste ,ENTER" driicken, um die Maschine defi-
nitiv einzuschalten:

+ Alternativ dazu einen Funktionsdurchlauf Uber die
Taste ¥ vornehmen, bis nachstehende Meldung
erscheint:

1. SPRACHE
Die Betatigung der Taste ENTER blendet das
Unterment ein. Hier erfolgt die Einstellung der
Schnittstellensprache zwischen der Maschine
und dem Bediener, welche vom Display ange-
zeigt wird.

Wahlen Sie mit den Tasten AV die gewlnschte
Sprache aus. Gewahlt werden kann zwischen:
ltalienisch,  Englisch,  Spanisch,  Deutsch,
Franzosisch, Hollandisch, Schwedisch, Finnisch,
Norwegisch, Russisch und Japanisch.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermend
und kehren zum Ausgangsmenu zurlck. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

2. NAME PRODUKT:
Durch Drucken der Taste ENTER gelangen
Sie ins Untermenl. Es wird das jeweilige
Getrank zu jeder einzelnen Taste angezeigt.
Beispiel:

In diesem Fall zeigt die Taste @ die Kaffeeart
“Espresso” an.

Mit den Tasten AW durchlaufen Sie die Namen aller
verfugbaren Produktbezeichnungen.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen.
Durch Drlcken der Taste ENTER ubernehmen Sie
die Bezeichnung fur die entsprechende Taste und
gelangen gleichzeitig zur Programmierung der nach-
sten Taste.

Folgende Tasten konnen programmiert werden:

OHE®OE

Nach der Programmierung der letzten Taste wird zum
nachsten Menupunkt Ubergegangen.

HINWEIS: Die Tasten @ @ @

konnen nur mit Getranken auf Milchbasis
und Kaffeegetranken belegt werden.

Die Tasten @
konnen nur mit Getranken auf Kaffeebasis
belegt werden.

HINWEIS: Jeder Taste kann die Funktion DISABLE
zugeordnet werden. In diesem Fall ist
diese Taste gesperrt.

MicroBar
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3. PROG. DOSEN
Durch Driicken der Taste ENTER gelangen
Sie ins Untermend. Programmiert wird die
Wassermenge fur jedes einzelne Getrank.

Prog. Kaffeedosis Ristretto

Prog. Kaffeedosis 2 Ristretto

Prog. Kaffeedosis Espresso

Prog. Kaffeedosis 2 Espresso

Prog. Kaffeedosis Caffé

Prog. Kaffeedosis 2 Caffe

Prog. Kaffeedosis CoffeCreme

Prog. Kaffeedosis Caffelatte

Prog. Kaffeedosis Caffé Macchiato

10 Prog. Kaffeedosis Cappuccino

11 Prog. Kaffeedosis Big Cappuccino

12 Prog. Kaffeedosis Tee

13 Maximaldauer Dampf

OCOoOoO NSO~ WhN —

Tasten AV Anstieg / Senkung der zur Erzielung des
Getranks oder Tees eingesetzten Wassermenge und
maximale Dampfabgabedauer.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen( und
kehren zum Ausgangsment zurlick. Der eingegebene
Wert wird gespeichert.

Mit der Taste ENTER durchlaufen Sie jeden einzelnen
Punkt des Untermenus und speichern den eingestellten
Wert.

4. PROG. MAHLWERK 1 S
Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermend. Fir jedes Getrank kann die
Mahldauer des rechten Mahlwerks eingestellt
werden (Sek.).
Mahldauer Ristretto
Mahldauer 2 Ristretto
Mahldauer Espresso
Mahldauer 2 Espresso
Mahldauer Caffé
Mahldauer 2 Caffé
Mahldauer CoffeCreme
Mahldauer Caffelatte
Mahldauer Sek. Macchiato
0 Mahldauer Sek. Cappuccino
1 Mahldauer Sek. Big Cappuccino

_ =2 OO N O LN —

Mit den Tasten AV ist der Anstieg / die Senkung der
Mahldauer fur das betreffende Getrank maglich.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermenu und
kehren zum Ausgangsmenu zurlick. Der eingegebene
Wert wird gespeichert.

Mit der Taste ENTER durchlaufen Sie jeden einzelnen
Punkt des Untermenus und speichern den eingestellten
Wert.

HINWEIS: In der Version mit doppelter Kaffeemiihle
wird bei Einstellung des Parameters auf 0
die linke Mihle freigegeben.

5. PROG. MAHLWERK 2 S (nur in der

Version mit doppeltem Mahlwerk)
Durch Drlcken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermend.
Fir jedes Getrank kann die Mahldauer des
linken Mahlwerks eingestellt werden (Sek.).

Mahldauer Ristretto

Mahldauer 2 Ristretto

Mahldauer Espresso

Mahldauer 2 Espresso

Mahldauer Caffé

Mahldauer 2 Caffé

Mahldauer CoffeCreme

Mahldauer Caffelatte

Mahldauer Sek. Macchiato
0 Mahldauer Sek. Cappuccino
1 Mahldauer Sek. Big Cappuccino

—_ =2 OO NOOOITPA~WN —

Mit den Tasten AV ist der Anstieg / die Senkung der
Mahldauer flir das betreffende Getrank mdglich.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen
und kehren zum Ausgangsment zurick.

Mit der Taste ENTER durchlaufen Sie jeden ein-
zelnen Punkt des Untermenls und speichern den
eingestellten Wert.

6. MILCHDOSIS
Durch Dricken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.
Programmiert wird die Milchmenge Uber Zeit

(in Sek.).
1 Milch
2 Caffelatte
3 Macchiato

4 Cappuccino

5 Big Cappuccino
Mit den Tasten AW der Anstieg / die Senkung
der Milchabgabedauer fir das betreffende Getrank
maoglich.
Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen(
und kehren zum Ausgangsmenu zuriick.
Mit der Taste ENTER durchlaufen Sie jeden ein-
zelnen Punkt des Untermenls und speichern den
eingestellten Wert.
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TAG/UHRZEIT
PDurch Drlcken der Taste ENTER gelangen
Sie ins Untermend.
Programmiert werden der Tag, die Stunden
und Minuten, die das Maschinendisplay anzei-

gen wird.

1 Tag

2 Stunde
3 Minuten

Mit den Tasten AV ist der Anstieg / die Senkung der
Funktionswerte moglich.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen
und kehren wieder zum Ausgangsmenu zurtick, ohne
die eingestellten Werte zu speichern.

Mit der Taste ENTER durchlaufen Sie jeden ein-
zelnen Punkt des Untermenls und speichern den
eingestellten Wert. Nach der Einstellung des Tages
wird wieder zum Ausgangsmenu zurickgekehrt.

8. PROGRAM. ON/OFF

Programmiert wird das automatische ON/OFF
(Ein- / Ausschaltung) der Maschine, wobei
sich der Hauptschalter der Maschine auf ON
befinden muss.

In der Maschine wurden die Wochentage
standardgemal auf den Modus ,RUHE®
geschaltet. Folglich den Hauptschalter der
Maschine betétigen, um die Maschine ein-
/auszuschalten.

Mit der Taste ENTER erhalten Sie Zugriff zum
Untermend. Das Display wird dabei folgende
Meldung einblenden:

Durch die Betatigung von AV sind die Einstellungen
aller Wochentage einblendbar.

RESET driicken, um den SONNTAG als wochentli-
cher Ruhetag einzustellen. Hierzu die automatische
Ein- und Ausschaltung deaktivieren.

Das Display zeigt folgende Meldung an:

Driicken Sie ENTER, um wieder die automatische
Ein- / Ausschaltung zu aktivieren.

Falls Sie die Einstellung speichern mdchten: Die
Taste A drlcken, um die Einstellungen des nachsten
Tages einzublenden.

Bei der Betatigung von ENTER beginnt die
Einschaltuhr zu blinken. Driicken Sie die Tasten s t,
um die Uhrzeit zu erhohen / senken.

Nach der Einstellung der gewunschten Uhrzeit gilt es
nun, ENTER zu dricken, um den darauffolgenden
Tag einzustellen.

Driicken Sie nach SAMSTAG die Taste ¥, um wie-
der zum vorigen Menu zurtickzukehren.

9. ENERGIEEINSPARUNG
Programmiert wird die Zeitspanne, nach deren Ablauf
die Maschine die Energieeinsparvorrichtung aktiviert.
Der Heizkessel wird weiterhin die Betriebstemperatur
beibehalten.
Die Betatigung der Taste ENTER blendet das
Untermend ein.
1 Stunde:Minuten

Mitden Tasten AW kannderAnstieg/die Senkung der
Zeitspanne um 30 Minuten eingestellt werden, nach
deren Ablauf die Funktion ENERGIEEINSPARUNG
aktiviert wird. Die Funktion wird deaktiviert, wenn der
Zahler auf Null gelassen wird.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Unterment
und kehren zum Ausgangsmenu zurtck. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

MicroBar
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PROGRAMMZYKLUS 11. ANPRESSUNG
FACHMANN-MODUS Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie

Um Zugriff auf die Funktionen zu erhalten, die nurim
FACHMANN-MODUS programmierbar sind, ist der
Durchlauf der im BEDIENER-MODUS zuganglichen
Funktionen notig, bis das Display nachstehende
Meldung anzeigt:

Das richtige Passwort eingeben, um Zugriff zum
ersten Punkt des Programmiermenis zu erhalten,
der Uber den FACHMANN-MODUS zuganglich ist.
HINWEIS: Das Standardpasswort lautet:

oeeeo

Um folglich die dem Fachmann vorbehaltenen
Funktionen austiben zu konnen, sofern man die-
sen Vorgang zum ersten Mal ausfuhrt oder das
_Passwort nicht geandert wurde, ist die Taste
=3 der Maschinentastatur finf Mal hintereinan-
der wiederholt zu betatigen.
Falls ein falsches Passwort eingegeben wird, blendet
die Maschine die Programmierung automatisch aus
und stellt sich auf den Status Maschine Bereit.

10. VORBRUHUNG
Dricken Sie die Taste ENTER um das
Untermeni einzublenden.
Firjedes einzelne Getréank kann die Vorbriihung
des Kaffee-Pads (Ja oder NEIN) programmiert
werden.
Vorbrihung Ristretto
Vorbrilhung 2 Ristretto
Vorbrihung Espresso
Vorbriihung 2 Espresso
Vorbrihung Caffé
Vorbrihung 2 Caffe
Vorbrihung CoffeeCreme
Vorbrlihung Caffeelatte
Vorbrlihung Macchiato
0 Vorbrihung Cappuccino
1 Vorbrithung Big Cappuccino

_ =2 OO N O -

Mit den Tasten AW bestétigen / deaktivieren Sie die
Vorbrilhung des Serving-Pads.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen(
und kehren zum Ausgangsmenu zurtick. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

Mit der Taste ENTER durchlaufen Sie jeden ein-
zelnen Punkt des Untermenls und speichern den
eingestellten Wert.

ins Untermend.
Sie konnen fir jedes Produkt eine  zusatzliche
Anpressung des Kaffeemehls einstellen (JA oder NEIN).
Anpressung Ristretto
Anpressung 2 Ristretto
Anpressung Espresso
Anpressung 2 Espresso
Anpressung Caffé
Anpressung 2 Caffé
Anpressung CoffeeCreme
Anpressung Caffelatte
Anpressung Macchiato
0 Anpressung Cappuccino
1 Anpressung Big Cappuccino

—_ =2 OO NOOTRAWN -

Mit den Tasten AV bestatigen / deaktivieren Sie die
Anpressung des Serving-Pads fur das gewlnschte
Getrank.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen(
und kehren zum Ausgangsmenu zurick. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

Mit der Taste ENTER durchlaufen Sie jeden ein-
zelnen Punkt des Untermenls und speichern den
eingestellten Wert.

12. KAFFEESATZZAHLER

Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.

Programmiert wird die Anzahl der Kaffeesatze,
nach deren Erreichen eine Meldung um die
Entleerung der Kaffeesatzschublade bittet. Die
Maschine stoppt, damit dieser Vorgang ohne
eine Gefahrensituation ausgefihrt werden
kann.

Mit den Tasten AV erhohen / senken Sie die
Anzahl der Kaffeesatze, nach deren Erreichen die
Kaffeesatzschublade entleert werden soll.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen
und kehren zum Ausgangsmenu zurlck. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert. Die Taste ENTER ist
deaktiviert.
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13. MELDUNG MILCH REINIGUNG
Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.
Programmiert wird die Anzahl der vergange-
nen Stunden nach dem letzten Bezug eines
Milchproduktes, bis zur Aufforderung den
Milchschaumer zu reinigen.

Mit den Tasten AW erhdhen / senken Sie die
Anzahl der Stunden, in denen die Meldung der
Milchschaumerreinigung eingeblendet werden soll.
Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen(
und kehren zum Ausgangsmenu zuriick. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

Die Taste ENTER ist deaktiviert.

14. MELDUNG KAFFEE REINIGUNG
Durch Drucken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermend.

Programmiert wird die Reinigung der Gruppe in
dem Moment, in die Maschine ausgeschaltet wird.

Mit den Tasten AW erhohen / senken Sie die
Anzahl der Reinigung, in denen die Meldung der
Gruppenreinigung eingeblendet werden soll.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermen(
und kehren zum Ausgangsmenu zurlck. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

Die Taste ENTER ist deaktiviert.

15. EINSTELLUNG GRUPPE 1
Durch Betatigen der Taste ENTER kann das
Untermen( aufgerufen werden.
Hier wird die Anzahl der ENCODER- Impulse
programmiert, bei der die Infusionskammer in
den Standby- Zustand geht.

Tasten A ¥ zum Erhohen/Verringern der Anzahl der
ENCODER- Impulse.

Taste RESET zum Verlassen des Untermenis und
Rlckkehr zum Hauptmend, mit Bestatigung des
eingegebenen Werts.

Taste ENTER gesperrt.

HINWEIS: Es empfiehlt sich, die Einstellung nur
dann zu andern, wenn ein Original-
Untersetzungsgetriebe durch einen ande-
ren Typ ersetzt wird.

16. EINSTELLUNG GRUPPE 2
Durch Betatigen der Taste ENTER kann das
Untermenu aufgerufen werden.
Hier wird die Anzahl der ENCODER- Impulse
programmiert, bei der die Infusionskammer in
die obere Stellung geht (Kammer geschlos-
sen)

Tasten A ¥ zum Erhdhen/Verringern der Anzahl der
ENCODER- Impulse.

Taste RESET zum Verlassen des Untermenls und
Rlckkehr zum Hauptmenl, mit Bestatigung des
eingegebenen Werts.

Taste ENTER gesperrt.

HINWEIS: Es empfiehlt sich, die Einstellung nur
dann zu éandern, wenn ein Original-
Untersetzungsgetriebe durch einen ande-
ren Typ ersetzt wird.

17. MUHLEN KALIBRIERUNG
Diese Funktion dient dazu die Abnutzung der
Mahlscheiben auszugleichen
Durch Dricken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.
Programmiert wird die Moglichkeit die
Mahlmengen um 0,1 Sek. fir alle 250 —1000
Kaffeezubereitungen zu erhéhen.
Wird der Parameter auf 0 festgelegt, ist die
Funktion ausgeschaltet.

Mit den Tasten A'V¥ erhohen / senken Sie die
Anzahl der Getrankeabgabe, nach deren Ablauf die
Mahldauer erhoht wird.

Die auswahlbaren Werte sind 0, 250, 500, 750, 1000.
Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermenu
und kehren zum Ausgangsment zuruck. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

Die Taste ENTER ist deaktiviert.

18. KAFFEETEMPERATUR
Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Unterment.
Programmiert wird die Temperatur des
Kaffeekessels.
Mit den Tasten AW konnen Sie die Temperatur des
Kaffeekessels erhohen / senken. Die einstellbare
Hochsttemperatur betragt 105°C (221°F).
Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermenu und
kehren zum Ausgangsmeni zurlick. Der eingegebene
Wert wird gespeichert.
Die Taste ENTER ist deaktiviert.
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19. DAMPFTEMPERATUR
Durch Dricken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.
Programmiert wird die Temperatur des
Dampfkessels.

Mit den Tasten AW konnen Sie die Temperatur des
Dampfkessels erhohen / senken. Die einstellbare
Hochsttemperatur betragt 130°C (266°F).

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Unterment
und kehren zum Ausgangsmenu zurtick. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

Die Taste ENTER ist deaktiviert.

20. GESAMTZAHLER 1
(nur bei Ausfuhrung mit doppelter

Kaffeemuhle)

Durch Betatigen der Taste ENTER kann das
Untermenu aufgerufen werden.

Hier wird die Anzahl der Zyklen angezeigt, die
fir jede Getranketaste nach Verwendung der
rechten Kaffeemuhle aufgefiihrt wurden.

Mit den Tasten A ¥ konnen die verschiedenen
Gesamtsummen der Zyklen durchgeblattert werden,
die den einzelnen Tasten zugeordnet sind.

Mit der Taste RESET erfolgt die Rickkehr zum vor-
herigen Menu.

Auf der ersten Stelle wird bei Gedruckthalten der
Taste A die absolute Gesamtzahl der von der
Maschine unter Verwendung der rechten Kaffeemuhle
hergestellten Portionen angezeigt.

Beispiel:

Wenn einmal die Taste 1Espresso und einmal die
Taste 2Espresso betatigt wird, kann folgendes abge-
lesen werden:

Zum Nullstellen der Zahlerstande der verschiedenen
Zyklen, gleichzeitig die Tasten A ¥ betatigen. Auf
dem Display wird die Meldung “Counters Reset”
angezeigt.

21. GESAMTZAHLER 2
(nur bei Ausflihrung mit doppelter

Kaffeemiuihle)

Durch Betatigen der Taste ENTER kann das
Untermeni aufgerufen werden.

Hier wird die Anzahl der Zyklen angezeigt, die
fir jede Getranketaste nach Verwendung der
linken Kaffeemhle aufgeflihrt wurden.

Mit den Tasten A ¥ konnen die verschiedenen
Gesamtsummen der Zyklen durchgeblattert werden,
die den einzelnen Tasten zugeordnet sind.

Mit der Taste RESET erfolgt die Riickkehr zum vor-
herigen Menu.

Auf der ersten Stelle wird bei Gedruckthalten der
Taste A die absolute Gesamtzahl der von der
Maschine unter Verwendung der linken Kaffeemuhle
hergestellten Portionen angezeigt.

Zum Nullstellen der Zahlerstande der verschiedenen
Zyklen, gleichzeitig die TastenA ¥ betdtigen. Auf
dem Display wird die Meldung “Counters Reset’
angezeigt.

22. GESAMTZAHLER

(Alle Ausflihrungen)

Durch Betatigen der Taste ENTER kann das
Untermenu aufgerufen werden. Folgendes wird
angezeigt:

* Anzahl der Zyklen, die mit den einzel-
nen Getranketasten unter Verwendung der
rechten und linken KaffeemUhle ausgefiihrt
wurden.

Gesamtzahl koffeinfreier Kaffee
Gesamtzahl Spulzyklen
Gesamtzahl Dampf
Gesamtzahl HeiRwasser
Gesamt- Literzahl Wasser

Mit den Tasten A ¥ konnen die verschiedenen
Gesamtsummen durchgeblattert werden.

Mit der Taste RESET erfolgt die Riickkehr zum vor-
herigen Mend.

Auf der ersten Stelle wird bei Gedruckthalten der
Taste A die absolute Gesamtzahl der hergestellten
Portionen unter Verwendung der linken Kaffeemihle
angezeigt

Zum Nullstellen der Zahlerstande der verschiede-
nen Zyklen und der Gesamtzahlen flr koffeinfreien
Kaffee, Dampf, Heilwasser, gleichzeitig die Tasten
A V betétigen. Auf dem Display wird die Meldung
“‘Counters Reset” angezeigt.
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23. PASSWORT
Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.
Programmiert wird das neue Passwort, das
den Zugriff zu den Funktionen ermdglicht, die
im FACHMANN-MODUS programmiert wer-
den konnen.

Geben Sie eine 5-Tastenkombination ein (die Tastatur
weist 8 Tasten auf) und stellen Sie das neue,
gewunschte Passwort ein.

Mit der Taste RESET verlassen Sie das Untermend
und kehren zum Ausgangsmenu zuriick, ohne den
eingegebenen Wert zu speichern.

Die Taste ENTER speichert den eingegebenen
Wert.

24. SMART CARD
Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermend.
Programmiert wird die Aktivierung des SMART
CARD-Lesers. Die Funktion wird aktiviert,
sobald Sie den Parameter auf JA stellen.

Mit den Tasten AV kdnnen Sie den SMART CARD-
Leser aktivieren (JA) / deaktivieren (NEIN).

25. WASSERFILTER L
Durch Drlcken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.
Programmiert wird die Literanzahl der gelie-
ferten Wassermenge, die fir die Anzeige der
Meldung Wasserfilterreinigung nétig ist.

Mit den Tasten AV konnen Sie die Literanzahl der
gelieferten Wassermenge erhéhen / senken, die fur die
Anzeige der Meldung Wasserfilterreinigung notig ist.
Mit der Taste RESET verlassen Sie das Unterment
und kehren zum Ausgangsmenu zurtick. Der einge-
gebene Wert wird gespeichert.

Die Taste ENTER ist deaktiviert.

26. ENTKALKUNG
(Nur Microbar mit Tankversion)
Durch Driicken der Taste ENTER gelangen Sie
ins Untermen.
Die erste Meldung zeigt an, dass die Moglichkeit
besteht, die Wasserharte einzugeben:

Die Betatigung der Taste ¥ blendet den regelrechten
Entkalkungszyklus ein.

Hasser Haerte®Fr

Durch die Tasten AV ist eine der beiden Funktionen

wahlbar.
Entkalkung
Cyklus Starten?

Die Taste ENTER fuhrt die gewahlte Funktion aus.
Durch die Taste RESET wird wieder das vorige
Menuniveau eingeblendet.

DER

261 EINSTELLUNG
WASSERHARTE
Es besteht die Maglichkeit, die Wasserharte in
franzosische Grad und somit der Alarm fur die
Ausfuhrung des Entkalkungszyklus einzustellen.
* Bei der Einblendung der Meldung:

Hasser Haoerte®Fr

Erhalt man durch Betatigung der Taste ENTER
Zugriff zur Funktion.
Das Display zeigt:

Hasser Haerte®Fr
AA

Anhandder Tasten AV istder Wasserharteparameter
einstellbar (erhdhen/senken).

Durch die Betatigung der Taste ENTER wird wieder
das Hauptmenl eingeblendet und die eingestellte
Angabe gespeichert.

Durch die Betatigung der Taste RESET wird wieder
das Hauptmeni eingeblendet, ohne die eingestellte
Angabe zu speichern. )

In der folgenden Tabelle kann die Ubereinstimmung
zwischen der eingestellten Harte und der verbrauch-
ten Literanzahl Wasser bestimmt werden, Uber die
hinaus die Meldung ,,ENTKALKUNG AUSFUHREN*
eingeblendet wird.

WASSER HAERTE °FR| LITER HAERTE
1-7 1500
8-30 1000
31 500

00 Alarm deaktiviert

MicroBar
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HINWEIS: Der  Alarm ,ENTKALKUNG
AUSFUHREN® unterbricht nicht den
Maschinenbetrieb. Er setzt sich zusam-
men mit dem Literzahler zurtick, sobald
der Entkalkungszyklus beendet wird.
Der Alarm ist deaktiviert, sofern der
eingestellte Wert ,00” betragt.

26.2 ENTKALKUNGSZYKLUS
Es wird der automatische Entkalkungszyklus der
Maschinenkessel ausgefihrt.

* Bei der Einblendung der Meldung:

Entkalkung
Cyklus Starten?

Wird der Entkalkungszyklus durch die Betatigung der
Taste ENTER eingeleitet.

OPERATIV:

* Fillen Sie den Tankbehalter mit der Wasser- und
Entkalkerldsung, bevor Sie mit der Entkalkung
beginnen.

HINWEIS: Verwenden Sie mindestens 2 Liter (0.52
gal) Lésung.

* Die Maschine zeigt:

Entkalkung
Cyklus Starten?

* Die Taste ENTER driicken;

* Die Maschine beginnt das Wasser aus dem
Tank aufzusaugen und dabei gleichzeitig das
HeiBwasser aus der Duse abflieBen zu lassen.
Nachdem die ganze Losung im Tank aufgesaugt
wurde, blendet die Maschine abwechselnd nach-
stehende Meldungen ein:

Entkalkung

Bitte Warten
Nachdem der erste Liter Losung eingesaugt wurde,
stoppt die Maschine fur 5 Min. und saugt anschlie-

end einen weiteren Liter LOsung ein.
«  Nach Ablauf der Wartezeit zeigt das Display:

Entkalkun

HassertankFullen

«  Spilen Sie den Tankbehalter und fillen Sie ihn erneut
mit sauberem Wasser (Maschine nicht ausschalten).

HINWEIS: Verwenden Sie mindestens 4 Liter (1,06
gal) Lésung - ansonsten muss der Zyklus
neu aktiviert werden.

« Warten Sie nun etwa 5 Minuten.

* Das Display blendet anschlieRend nachstehende
Meldung ein:

Gerat spult
Bitte Harten

* Die Maschine leitet durch die Betatigung der
Taste ENTER den Spllzyklus ein und entnimmt
aus dem Tankbehalter 2| Wasser, die aus der
Duse abgestolien werden.

* Bei diesem Vorgang blendet die Maschine Folgendes ein:

Gerart spult
koffeinfreidruc.

* Die Maschine zeigt nach der 2|-Wasserentnahme
aus dem Tankbehalter erneut Folgendes an:

Gerat spult

Press Enter
Die Maschine leitet durch die erneute Betatigung der Taste

ENTER die zweite Spiilzyklusphase ein und entnimmt weitere 2|
Wasser aus dem Tankbehalter. Es erscheint Nachstehendes.

Gerat spult
Bitte Harten

* Am Ende der Spilphase zeigt die Maschine fol-
gende Meldung an:

Maschine Kalt
Bitte Warten

Einige Minuten abwarten, damit sich die Maschine
erwarmt. Sie wird sich anschlieRend auf den Zustand
Maschine Bereit stellen.

(A ACHTUNG )

Wahrend der Erwarmung konnen sich eini-
ge Wasser- und Dampftropfen an der
HeiBwasserduse bilden.

(A ACHTUNG )

Nach der Entkalkung sollte der Dampf einige
Minuten lang aktiviert werden.
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SPEZIALFUNKTIONEN
MASCHINENKALIBRIERUNG

RUCKSTEI:LUNG DES
WASSERZAHLERS

Diese Funktion dient zum Zuricksetzen des
Wasserzahlers.
Gehen Sie dazu wie folgt vor:
+ Schalten Sie die Maschine tiberden Hauptschalter
aus (OFF).
* Schalten Sie die Maschine tUberden Hauptschalter
wieder ein (ON) und driicken Sie gleichzeitig die
Taste mit der Ziffer:

Q)

bis auf dem Display folgende Anzeige erscheint:

NULLSTELLUNG
REINIGUNGSZYKLEN
Mit dieser Funktion kann der Reinigungszahler auf
Null gesetzt werden.
Gehen Sie dazu wie folgt vor:
+ Schalten Sie die Maschine Uber den Hauptschalter
aus (OFF).
* Schalten Sie die Maschine Uber den Hauptschalter
wieder ein (ON) und driicken Sie gleichzeitig die
Taste mit der Ziffer:

bis auf dem Display folgende Anzeige erscheint:

NULLSTELLUNG
MASCHINENPARAMETER

Mit dieser Funktion I6schen Sie samtliche
von ihnen programmierte Daten und stellen
diese auf den Urzustand der Maschine zuriick
(Werkseinstellungen):
« Schalten Sie die Maschine Uiber den Hauptschalter
aus (OFF).
+ Schalten Sie die Maschine Uber den
Hauptschalter wieder ein (ON) und driicken Sie
nacheinander die Tasten mit den Ziffern:

ENTER

und RESET ;
bis auf dem Disp;ay folgende Anzeige erscheint:

MANUELLE
STEUERUNG DER
KAFFEEGRUPPE
Mit dieser Funktion kann der Motor, der die
Kaffeegruppenautomatik darstellt, von Hand aktiviert
werden. Gehen Sie wie folgt vor:
+ Schalten Sie die Maschine liber den Hauptschalter
aus (OFF).
+ Schalten Sie die Maschine tiber den Hauptschalter
wieder ein (ON) und drlcken Sie gleichzeitig.

die Tasten A und ¥ @ ;
bis auf dem Display folgende Anzeige erscheint:

WICHTIG: Wenn sich die Maschine durch Driicken
der Taste V¥ einschaltet, bewegt sich
die Kaffeegruppe automatisch nach
unten.

* Driicken Sie die Taste ¥ @ um die Gruppe
nach UNTEN zu bewegt.

* Drlcken Sie die Taste A
Kaffeegruppe nach OBEN zu bewegen.

* Um den Vorgang zu beenden, schalten Sie die
Maschine Uber den Hauptschalter aus.

um die
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REINIGUNG UND
PFLEGE

(A

Fir die Sauberung der Maschine NIEMALS
Wasserstrahlen einsetzten.

ACHTUNG )

GEHAUSEREINIGUNG

Vor jeglicher ReinigungsmaBnahme muss die
Maschine energietechnisch auf den Status
‘0" gebracht werden (Schalter ausschalten und
Stromnetzkabel herausziehen).

o
OK
(A

Zum Reinigen keine L6sungsmittel oder Produkte
auf Chlor- oder Scheuerbasis verwenden.

Abb. 35

ACHTUNG )

Reinigung des Arbeitsbereichs: Nehmen Sie die
Arbeitsplatte ab, indem Sie diese von vorne nach
oben abziehen. Entfernen Sie die darunter liegende
Restwasserschale und reinigen Sie das Ganze mit
warmem Wasser und Reinigungsmittel.

Bodenreinigung: Verwenden Sie bei der
Plattenreinigung ein angefeuchtetes, weiches Tuch.

REINIGUNG DER
GRUPPE KAFFEE UND
CAPPUCCINOEINHEIT
HINWEIS: Halten Sie sich auch an die Instruktionen
auf der Ruckseite der Frontdr.

Abb. 36

HINWEIS: Bevor Sie den Reinigungszyklus durch-
fihren muss der Wassertank aufgefiillt
werden Nur bei Wassertankversion.

Die Maschine ist auf die Reinigung der Gruppe mit-
tels Pads sowie der Cappuccinoeinheit mit fliissigem
Reinigungsmittel eingestellt.

Die Maschine leitet den Reinigungszyklus ein, wel-
cher eine Reihe von Warmwasserabgaben vorsieht,
die durch eine Wartedauer voneinander getrennt
sind. Die Zyklusdauer betragt insgesamt etwa 4
Minuten.

Die Reinigung muB mindestens einmal pro Tag
durchgefiihrt werden.

ACHTUNG
VERGIFTUNGSGEFAHR
Der Reinigungszyklus mit Reinigungsmitteln

darf nicht unterbrochen werden, da Riickstande
der Mittel in der Maschine verbleiben konnen.

Fir den Reinigungsablauf wie folgt vorgehen:

1. Ein mit Wasser gefilltes Gefal neben die
Maschine stellen.

2. Das Ansaugrohr darin einfiihren.

3. Nun das Reinigungsprodukt (20 ml [0.005 Gal]
Puly Milk) hinzufligen.

5
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4. Folgende Taste driicken:

5. Taste etwa 5 Sekunden lang gedrckt halten, bis
nachstehende Meldung erscheint:

6. Die Klappe fiir gemahlenen Kaffee 6ffnen.
7. Das Reinigungsmittel-Pad (Puly Caff) einlegen
und Klappe wieder schliellen.

R == e N Abb. 38
8. Folgende Taste drucken:
Das Display zeigt Nachstehendes an:
( Q ACHTUNG )

Driicken sie die Taste “KOFFEINFREI” nicht,
beginnt der Reinigungsvorgang nach 20
Sekunden von selbst.

HINWEIS: Bei der Reinigung sind die Dosistasten
nicht aktiviert.
* Am Ende des Waschzyklus zeigt das Display
folgende Meldung:

Einen reines Wasser enthaltenden Behalter einset-
zen und die Taste ENTER dricken. Die Maschine
fihrt den Spulvorgang durch und das Display zeigt
folgende Meldung an:

HINWEIS: Bei der Reinigung und Spulung ist es

ratsam, ein Gefall unter die Gruppe zu
stellen oder die Restwasserschale nach
der Reinigung und Spilung zu entlee-
ren.

WIEDERAUFNAHME
EINES UNTER-
BROCHENEN
REINIGUNGSVORGANGS
« Wird der Reinigungsvorgang auf Grund man-
gelnder Stromzufuhr unterbrochen, geht die
Maschine bei der wieder Inbetriebnahme in die
Grundposition tber. Auf dem Display erscheint:

* Driicken Sie erneut die Taste ,KOFFEINFREI",
um die soeben im Abschnitt ,REINIGUNG DER
GRUPPE KAFFEE UND CAPPUCCINOEINHEIT*
beschriebenen Vorgange zu wiederholen.

REINIGUNG DES
KAFFEEBEHALTERS
UND -ZULEITERS

ACHTUNG j

VERBRENNUNGSGEFAHR

(A

* Bringen Sie die Maschine auf den energietechni-
schen Status ,0“.

« Stecken Sie den Schltissel in das Schloss.

* Drehen Sie den Schlussel zur Offnung der
Fronttir gegen den Uhrzeigersinn.

+ Offnen Sie die Fronttdr.

Abb. 39

» Entfernen Sie die eventuellen Kaffeertickstande
an den Zuleiterwanden.

Abb. 40
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9.5 REINIGUNG DER
DAMPFDUSE

Reinigen Sie die Dampfduse nach jeder
Getrankeerwarmung.

ACHTUNG
A VERBRENNUNGSGEFAHR

Verwenden Sie ein mit warmem Wasser bzw.
Neutralreiniger leicht angefeuchtetes Tuch.

Reinigen Sie die Restwasserschale mit warmem
Wasser und Seife. Verwenden Sie bei Bedarf eine
Burste.

( — )

J

9.6 REINIGEN DES
TROPFGITTERS

+ Das Gitter kann mit einem Schwamm oder einer
Burste gereinigt werden.

9.7 REINIGEN DER
RESTWASSERSCHALE

* Reinigen Sie die Restwasserschale mit warmem
Wasser und Seife. Verwenden Sie bei Bedarf
eine Burste.

HINWEIS: Die Tropfschale ist Spllmaschinen

geeignet.
( P\ )
mﬁ ;;/”, Tzf’ ’{ :, ;\ i
k o S m @ )
(A ACHTUNG )
Keine Losungsmittel verwenden!
9.8 REINIGUNG DES i
FRISCHWASSERBEHALTERS
(A ACHTUNG )

Die Maschine ausschalten, bevor Sie den
Behalter auffillen oder herausnehmen.

* Reinigen Sie den Behalter mit warmem Wasser
und Seife. Verwenden Sie bei Bedarf eine hierzu
geeignete Burste.

( 5 )
k Abb. 44

HINWEIS: Den Tank gut ausspllen. Auf dem
Tankboden sollten keine Ruckstande
zuruickbleiben.

66
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REINIGUNG DER
DICHTUNG DES
ZUTEILERS
 Entfernen  Sie  Verkrustungen  oder
Kaffeerlickstande am Kolben sowie in der
Kammer des Kaffeezuteilers mit einer Burste.
Sie sollten samtlich Kaffeeruckstande auch an
anderen Stellen der Maschine entfernen.

l

__Abb.45

REINIGUNG DER
CAPPUCCINATORE-EINHEIT

HINWEIS: Befolgen Sie auch die Anweisungen, die
aufdem Etikett an der Fronttiirinnenseite
angegeben werden.

|
R
OK

« Stecken Sie den Schlussel in das Schioss.

* Drehen Sie den Schllssel zur Offnung der
Fronttir gegen den Uhrzeigersinn.

« Offnen Sie die Fronttir.

Abb. 46
™

Abb. 47

WICHTIG: Vorsichtig vorgehen.

* Dieganze CappuccinoeinheitnebstMilchschaumer
zu sich ziehen und herausnehmen.

* Den Milchschaumer von der Gruppe nach oben
abziehen.

IS

S

* Alle daran angeschlossenen Rohre abtrennen.
* Den Milchschaumer in seine Teile zerlegen und
sorgfaltig waschen.

Abb. 48

Abb. 49

HINWEIS: Vergeht zwischen 2 Milchprodukten
mehr als eine Stunde, sollten Sie den
Milchschaumer  zwischendurch rei-
nigen. Fihren Sie dazu den Milch-
Ansaugschlauch in ein Gefall mit
Kaltem Wasser anstelle von Milch.

* Montieren Sie die Cappuccinatore-Einheit
wieder an und achten Sie dabei auf die
Verbindungsleitungen.

HINWEIS: Das auf der Innenseite der Fronttur
befindliche Klebeetikett lesen, da es die
erneute Zusammensetzung erleichtert.

* Reinigen  Sie die  Restwasserschale
(siehe  Abschnitt  ,REINIGUNG DER
RESTWASSERSCHALE®).

MicroBar
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DATENTABELLE STANDARDEINSTELLUNG

PRODUKT WASSER| MAHLZEIT |MILCHMENGE|VORBRUHUNG|PRESSUNG NR.
MENGE |IN SEKUNDEN|IN SEKUNDEN
(cc) (sec) (sec)
Ristretto 40 7 Nein Ja
2 Ristretto 80 9 Nein Nein
Espresso 50 7 Nein Ja
2 Espresso 100 9 Nein Nein
Caffé 60 7 Nein Ja
2 Caffé 120 9 Nein Nein
Caffe Creme 100 7 Nein Nein
2 Caffe Creme 200 9 Nein Nein
Cappuccino 50 7 12 Nein Ja
Big Cappuccino 60 7 15 Nein Ja
Macchiato 50 7 12 Nein Ja
Caffellatte 60 7 12 Nein Ja
Milch 15
HeiRwasser 20
Dampf 55
Anz. Kaffeesatze 20
Alarm Milchreinigung 00
Alarm Reinigung 00
Gruppeneinstellung 1,8 (Sek)
Einstellung Gruppe 1 275
Einstellung Gruppe 2 540
Kaffeetemperatur 98 (°C)
Dampftemperatur 125 (°C)
Wasserfilter 00
Mahlwerkeinstellung (< < l=]
|Reinigung Einsatzendg 2
Passwort
Smart Card Nein
Energieeinsparung 00
Wasser haerte °Fr 00
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DISPLAYMELDUNGEN
DISPLAY MELDUNG | URSACHE |AUSWIRKUNG| LOSUNG NMERKUNG
KAFFEESATZSCHUBLADE [Die Kaffeesatz-| Auswurfsperre Diﬁ " dKaff‘;esatZ'
VOLL schublade ist voll.| fiir Tasten auf|Schublade heraus-
Die Anzahl der| Kaffeebasis. ziehen uqd in einem
darin vorhande- Abfallbehalter entlee-
nen Kaffeesitze ren. Schublade wieder
hat den Wert einsetzen, sobald das
erreicht derin der Display nachstehende
Prograr’nmierung Meldung einblendet:
eingegeben
wurde. LA
KAFFEESATZSCHUBLADE |Die Kaffeesatz-| Auswurfsperre | Kaffeesatzschublade in
NICHT KORREKT schublade wurde| Tasten  auf | die dafiir vorgesehene
EINGESETZT nicht korrekt ein-| Kaffeebasis. Offnung  einsetzen.

gesetzt.

Falls dieser Alarm bei
der Zubereitung eines
Kaffeegetranks auftritt:
* Das Display zeigt
diesen Alarm bis
zur Vorbriihung an,
wobei jedoch die

Getrankeausgabe
erfolgt;
* nach der

Vorbriihung ist der
laufende  Zyklus
eingestellt. ~ Der
Kaffeezyklus  wird
zusammen mit dem
Auswurf erst beim
Wiedereinsetzen
der Schublade wie-
der aufgenommen.
Falls dieser Alarm
beim  Reset eines
Gruppeneinsatzes auftritt;
* der Einsatz wid
unterbrochen.
Der Resetzyklus wird
beimWiedereinsetzen
der Schublade wie-
derholt.

POSITION MASCHINENTUR

Tire offen.

Maschinen-
funktionen
gesperrt.

Maschinentir schlie-
Ren.

MicroBar
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DISPLAY MELDUNG | URSACHE [AUSWIRKUNG| LOSUNG | ANMERKUNG
EIN REINIGUNGSZYKLUS IST | Es wurde die |Es wird die | EinenReinigungszyklus

NOTIG Anzahl der | Meldung ange- | vornehmen  (siehe
eingestellten | zeigt, aber die | Abschnitt ,REINIGUNG
Zyklen  Uber- | Maschine berei- | DER KAFFEEGRUPPE
schritten, nach [tet  weiterhin|]UND ~ DES
deren Ablauf die | Getranke zu. MILCHSCHAUMERS")
Reinigung der
Gruppe erfor-
derlich ist.

DIE REINIGUNG DES Es wurde die| Es wird die | Nur  fir  den

MILCHKREISLAUFES IST [Stundenanzahl| Meldung ange- | Milchschaumer einen

NOTIG seit der letzten | zeigt, aber die | Reinigungszyklus vor-
Milchgetrankeabgabe | Maschine berei- | nehmen. Wie bei der
Uberschritten, nach | tet  weiterhin | kompletten Reinigung
deren Ablauf die | Getranke zu. ist auch in diesem Fall
Reinigung  des die Taste [EF 5
Milchkreislaufes Sekunden lang
erforderlich ist. gedrickt zu  hal-
ten, ohne jedoch
die Reinigungs-
Pads, die fir die
Gruppenreinigung
erforderlich sind, einzu-
setzen. (Siehe Punkte
1,2,3,4 desAbschnitts
,REINIGUNG  DER
KAFFEEGRUPPE
UND ~ DES
MILCHSCHAUMERS')
REINIGUNG EINSATZENDE | Wahrend  der | Die Reinigung|Die Taster ENTER
Programmierung | am Ende des|dricken (siehe
wurde die | Einsatzes durch-| Display).DieMaschine
Reinigung| fuhren, bevor die|fuhrt die Reinigung
am Ende des | Maschine ausge-{am  Ende  des
Gruppeneinsatzes | schaltet wird. Maschineneinsatzes
eingestellt. automatisch  durch
und liefert etwa
50ccm Wasser.
Danach schaltet sie

sich aus.

NOTWENDIGKEIT EINES Die Literanzahl, | Die Meldungwird|E i n e n

ENTKALKUNGSZYKLUS nach der ein|eingeblendet,| Entkalkungszyklus

Entkalkungszyklus | aberdieMaschine | vornehmen (SIEHE
notig ist, wurde | bereitet weiterhin | letzter Abschnitt

Decalcification tiberschritten. Getranke zu. LENTKALKUNG").

notwen
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MESSAGGI ALLARME BLOCCHI MACCHINA

DISPLAY MELDUNG | URSACHE |AUSWIRKUNG [ LOSUNG | ANMERKUNG
ALARM GRUPPE MOTOR Wahrend  des | L'unitadicontrollo | Die Maschinentiir | Falls der
OBERER KOLBEN Gruppeneinsatzes | bloccal'eventuale | éffnen und schlie- | Alarm ein
hat der obere | ciclo in corso, | pen. sweites  Mal
Kolben die | spegnendo sia erscheint. st
eingestellte | gli attuatori che !
Héchstdauer von | gestiscono  la der Fachmann
10 Sekunden vor [movimenta- zu Rate zu
der Erkennung | zione, sia gli Ziehen.
des Motoranlaufs | attuatori  adibiti
uberschritten. alla erogazione
delle bevande;
loperatore  non
pud esercitare
selezioni a bordo
testiera.

ALARM KESSELAUFFULLUNG | BeimAuffillendes | Die  Maschine Falls der
Kessels wurde | stoppt. Alarm  ein
die Hochstdauer zweites Mal
von 3 Minuten erscheint, ist
uberschritten; die der Fachmann
Fullstandsonde zu Rate zu
ist unbedeckt. ziehen.

ALARM TURBINE D e r|D i e | Die Maschinentiir | Falls ~  die
Nach der Erfassung des Alarms | Volumenzahler | Getrankeabgabe | 6ffnen und | Alarmbedingung
Ly e sendet  dem | setztsich bis zum | schlieRen. Die [P estehen
zggt die Kontrollemhen"aufdem St h Ablauf der 60- | Kontrolleinheit bleibt, kann die

Display die Meldung iiber das | ©'€Uergenause aut der ONLroHeInneIt cchine  von

laufende Getrank und die mit 5 Sekunden | Sekundendauer | wiederholt  das Hand  bedient

dieser Funktion verbundene | 'ang keine | oder der | Einschaltverfahren [ \erden.

Fehlermeldung abwechselnd an. Impulse. Betatigung einer | der Maschine. + Die gewiinsch-

Zum Beispiel: x-beliebigenTaste te Taste betiti-

auf Kaffeebasis gen, um die
fort. Dosis einzulei-
ten.
* Dieselbe Taste
driicken, um
die laufende

Dosis zu stop-
pen, nachdem
die Dosis in
der  Tasse
Uberpriuft
wurde.

Den

Kundenservice

benachrichtigen.

MicroBar
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DISPLAY MELDUNG | URSACHE |AUSWIRKUNG| LOSUNG ANMERKUNG
ALARM TANK LEER Der Wassertank |Es wird kein| Den Tank mit Die' Taste
ist leer. Kaffee einge-| Wasser filllen. HeiBwasser
schenkt; die lau- g?,tzt:]gﬁ?é Iulrg
ferj[debDoils wird Luftblasen zu

unterbrochen beseitigen.

ALARM REINIGER Der Es erfolgt keine | Die  Salze  der [Dieser Alam spert
Volumenzahler  [Kaffeeabgabe. | Reinigungsvorrichtung | die Getrankeausgabe
hat die lieferbare |Die Dosis wird | regenerieren.  Zur |nicht. Es besteht
Literanzahl von | nicht unterbro- | Ldschung des Alarms |die  Moglichkeit,
Wasser erreicht, |chen oder ist| siehe Abschnitt | den  Reinigeralarm
die bei der veranderbar. NULLSTELLUNG LITER |zu beheben, indem
Programmierung REINIGUNGSZAHLERS", | der Literwert auf
festgelegt Null - gestellt  wird
wurde. (siehe  Abschnitt

LPROGRAMMIERUNG').
ALARM TEMPERATURSONDE | Bruch eines|Es erfolgt keine | Die defekte Sonde |Dieser  Alarm
DEFEKT der beiden| Kaffeeabgabe. | ersetzen. sperrt die
Temperatursonden. Getrankeausgabe.
ALARM KAFFEEMENGE | Zu viel Kaffee in | Es erfolgt keine | Die Kaffeemenge
der Kammer. Kaffeeabgabe. | reduzieren.
AusstoRzyklus.
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iEnhorabuenal!

Con la compra del modelo MICROBAR usted ha hecho una dptima eleccion.
Es por esto que usted ahora no tiene un simple erogador de café, sino una verdadera y propia maquina para
café expreso completamente automatica y enteramente dirigida por un microprocesador. Esto quiere decir
extremada fiabilidad y facilidad de uso.
Estamos seguros que nuestro modelo MICROBAR aumentar la confianza hacia la Nuova Simonelli y Usted
seguramente aconsejara a otros la adquisicion de esta maquina de café, desde el momento que el modelo
MICROBAR ha sido elegido para aumentar la rentabilidad del servicio cafeteria optimizando al méximo los
costes del ejercicio.
Esta maquina ha sido construida siguiendo las directivas CEE 89/392, CEE 89/336, CEE 89/109 y sucesivas

modificaciones.
Cordialmente

Nuova Simonelli S.p.a.

CARACTERISTICAS TECNICAS

PESO NETO 30 Kg 66 Lb ||HIIIHHIIII I\ ] I
PESO BRUTO | 33Kg 72Lb =) ;;
. ([}
POTENCIATERMICA | 2000 W 2000 W H alm o
DIMENSIONES | A 320 mm | A 12" inc ~
B 200 mm | B 7*®inc E‘ ‘ v
C 480 mm | € 18*inc
D 260 mm | D 10" inc o
E 400 mm | E 15""% inc \—07
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