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EU-KONFORMITATSERKLARUNG UNTER DRUCK BETRIEBENES GERAT

DECLARACION DE CONFORMIDAD MAQUINAS A PRESION

¢ Die Firma Nuova Simonelli S.p.A. erklart eigenverantwortlich, daB die Espresso Kaffeemaschine, wie folgt identiziert, den folgenden EG. Richtlinien
entspracht und dig folgendenden wesentlichen Erfordernisse der Beilage A erfiillt. Ubereinstimmungs Uberpriifung: Kategorie 1, Formblatt A Zur
Uberpriifung der Ubereinstimmung mit den genannten Richtlinien wurden die folgenden, angeglichenen Normen angewendet:

* Nuova Simonelli S.p.A. declara bajo su propria responsabilidad que la méquina para café espresso (Identificada por el modelo y numero de serie indicados a
continuacion) es conforme a las siguientes directivas:

Die technischen Unterlagen sind bei dem auf der Rickseite angegebenen rechtlichen Geschéaftssitz hinterlegt. Verantwortlich fur die Erstellung und Verwahrung der
technischen Unterlagen ist Herr Ing. Lauro Fioretti.

El archivo técnico se encuentra en la sede legal con la direccién indicada en la parte trasera, el responsable encargado de la constitucion y gestién del archivo técnico
es el Ing. Lauro Fioretti.

89/392/CEE, 2006/42/CEE Maschinenrichtlinie Directiva “Maquinas”

2006/95/CEE, 93/68/CEE Niederspannungsrichtlinie Directiva “baja tension”

89/336/CEE, 2004/108/CEE | Richtlinie Elektromagnetische Vertraglichkeit Directiva “compatibilidad electromagnética”

89/1 09/CEE, 2004/1935/CEE | Richtiinie fiir Materialien die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen Directiva “materiales para alimentos”
97/23/CEE Druckgerate-Richtlinie Directiva “equipos a presion”

D. Lgs. 25/7/06 n° 151 ROHS- Richtlinie Directiva ROHS

Verordnung Uber die gute Fertigungspraxis von Materialien und Gestanden, die dazu bestimmt sind, mit Nahrungsmitteln in Beriihrung
(CE) No 2023/2006 zu kommen, G.U. (ltal. Amtsblatt) L384 vom 22.12.2006, S.75. Reglamento del buen hacer de fabricacién de los materiales y de
los objetos destinados a entrar en contacto con productos alimentarios G.U. L384 del 22.12.2006, p.75.

Hygienevorschriften fir Verpackungen, Behalter und Gerétschaften, die dazu bestimmt sind, mit Nahrungsmitteln oder
D. M. 21/03/1973 Koérperpflegeprodukten in Beriihrung zu kommen.  Disciplina higiénica de los embalajes, recipientes, utensilios, destinados a entrar
en contacto con las sustancias alimentarias o con sustancias de uso personal.

10/2011/CEE Directive material plastico ~ Kunststoff material richtilinie

85/572/CEE, 82/71/CEE Directiva metales y aleaciones Richtilinie metalle und legierungen
4 )\
- J




EU-KONFORMITATSERKLARUNG UNTER DRUCK BETRIEBENES GERAT

DECLARACION DE CONFORMIDAD MAQUINAS A PRESION

Herstell ¢ Caldera

Lt. 06| 1,7 2,0 3,8 4,2 4,8 54 70 | 93 11,1 | 113 | 147 | 17,0 | 20,3 | 231
MPa max. | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 (0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18 | 0,18
T max (C°) | 130,5|130,5|130,5| 130,5| 130,5 | 130,5| 130,5 | 130,5 (130,5 | 130,5 | 130,5 | 130,5| 130,5 | 130,5 | 130,5
Kg/h 0,8 2,3 1,0 1,3 1,3 1,3 2,3 23 | 2,6 3,6 3,6 4,0 4,0 4,0 4,0
P (W) 1000 | 2600 | 1200 | 1800 | 1800 | 1800 | 2600 | 2700 | 3000 | 4500 | 4500 | 5000 | 5000 | 5000 | 5000

* Boiler in Anwendungsbereich Artikel 3 Komma 3, Richtlinie 97/23/EG
* Calentador en zona de aplicacion articulo 3, parrafo 3 97/23/CE

Angewendeten Normen: Sammlungen M,S, VSR '78 und '95 die beim Rechtsitz erhéltlich sind.
Normas aplicadas: Recogidas M,S, VSR ediccion '78 y '95 conservades en la sede legal.

Zeichnungs Nr. ¢ Dibujo n.: 2102

Geschaftsfiihrer ¢ Administrator delegado: Ottavi Nando

Belforte del Chienti, li

ZU BEACHTEN: Diese Erklarung ist gemeinsam mit dem Gerat aufzubewahren. Jeder andere als der vorgesehene Gebrauch des Gerates ist verboten.
Die Erhaltung der Unversehrtheit, die Leistungsféhigkeit des Gerll.tes sowie seiner Sicherheitzubehore obliegt dem Benutzer. Die vorliegende
Bescheinigung verliert inre Gultigkeit, falls das Geréat oh ne ausdrickliche Genehmigung des Hersteller modifiziert werden sollte oder falls es nicht
entsprechend der im Bedienungs- und Wartungshandbuch aufgefihrten Anleitungen installiert oder benutzt werden sollte.

ATENCION: Esta declaration debe ser conservada y debe acompaniar siempre la maquina. Queda prohibido utilizar la maquina con una function distinta
ala prevista en el projecto. La integridad y la eficiencia da la maquina y de los acesorios de seguridad son a cargo del usuario. La presente declaracion

pierde su validez en el caso de que el aparato sea modificado sin expresa aulorizacion del constructor, o bien si ha sido instalado o utilizado de forma no
conforme a lo indicado e n el manual de uso y en las instrucciones.




" SIMONELLY

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie haben sich fiir das Modell mPPIR T entschieden und damit eine ausgezeichnete Wahl getroffen.

Beim Kauf einer Profi-Espressomaschine spielen viele Faktoren eine wichtige Rolle: der Name des Herstellers, die Maschinenfunktionen, die techni-

sche Zuverlassigkeit, ein schneller und angemessener Kundenservice, die Kosten. Sie haben dies alles sicherlich in Erwagung gezogen und sich

anschliefend fir das Modell RPPIRI entscheiden.

Sie haben sich fiir das - unserer Meinung nach - beste P rodukt entschieden, dessen Giite Sie mit jedem Espresso und Cappuccino testen konnen.
APPIA T st bedienungsleicht, praktisch und effizient.

Falls Sie zum ersten Mal eine Maschine Nuova Simonelli kaufen, mdchten wir Sie im Segment der Alta Caffetteria willkommen heien. Wenn Sie

schon zu unseren Kunden gehoren, danken wir lhnen fiir das Vertrauen, das Sie uns schenken!

HOS1n3a

Ein herzliches Dankeschdn dafiir, uns den Vorzug gegeben zu haben.
Mit freundlichen GriiRen.
Nuova Simonelli S.p.A.

APPIA 1Y
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SIMONELLY

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
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1 Gruppe 110V 1 Gruppe 220V

NETTOGEWICHT 35 kg 771b 35 kg 771b
BRUTTOGEWICHT 43 kg 94.81b 43 kg 106 Ib
HEIZLEISTUNG 1700 W 1700 W 2000 W 2000 W
ABMESSUNGEN [Q®::0mm  |©® 1574  [Qa0mm [ 1574
OQ30mm  |©Q 122 Ostomm |Q 122

Osismm O 21460 [Oss5mm  [O 21467

Qomm O 14177 |Q3r0mm  |O 1417

O s30mm @ 208  |@530mm | O 2086

@uomm @ 77 |@isomm  |@ 7w
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SIMONELLY

INHALTSVERZEICHNIS

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

BESCHREIBUNG
ZUBEHORLISTE

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

GERATETYP UND
TRANSPORTBESTIMMUNGEN
MASCHINENKENNZEICHNUNG
TRANSPORT

HANDLING.

INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

HEINSTELLUNGEN DURCH DEN
FACHMANN

REGELUNG DES DRUCKWACHTERS
PUMPENREGELUNG

GEBRAUCH DER MASCHINE
EIN-/ AUSSCHALTUNG DER MASCHINE
APPIA V

APPIA S

AUSWAHLARTEN
ESPRESSOZUBEREITUNG
DAMPFGEBRAUCH
CAPPUCCINO-ZUBEREITUNG
HEISSWASSERWAHLER
DAMPFDUSE AUTOSTEAM

MIT TEMPERATURSONDE
(OPTIONAL NUR VERSION V)

PROGRAMMIERUNG APPIA V
ZEICHENERKLARUNG

PROGRAMMIERUNG DER KAFFEEDOSEN
HEISSWASSERPROGRAMMIERUNG
PROGRAMMIERUNG DER

DAMPFDUSE AUTOSTEAM (OPTIONAL)
PROGRAMMIERUNG DER STANDARDDOSEN.
PROGRAMMIERUNG DER BETRIEBSPARAMETER

REINGUNG UND PFLEGE
AUSSCHALTEN

GEHAUSEREINIGUNG

REINIGUNG DER EDELSTAHLBRAUSEN
GRUPPENREINIGUNG MIT BLINDFILTER
REINIGUNG DER FILTER UND SIEBTRAGER
ERNEUERUNG DER ENTHARTERHARZE

MELDUNGEN
MASCHINENFUNKTIONEN APPIA V

ELEKTROANLAGE APPIA 'V
ELEKTROANLAGE APPIA S

HYDRAULIKANLAGE
BOILER SCHEMA
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1. BESCHREIBUNG APPIRANI V-S
e )

HOS1n3a

Q,

\ Abb. 1 )
LEGENDE
1 Auswahltasten 4 Dampfdise 7 Verstellbarer FuB
2 Ausgabetasten 5 Filterhalter 8 Druckmesser
3 Dampfhebel 6 Sichtanzeige 9 Heilwasserdiise
10 Datenschild

APPIAL 5
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1.1 ZUBEHORLISTE

4 N
\_ Abb. 2)
CODE BESCHREIBUNG MENGE
A01 Rohr #” vall 1
A02 Abflussrohr @ 25 mm - I. 150 cm + Schelle 1
A03 Siebtrager 2
A04 Doppelsieb 1
A05 Einzelsieb 1
A06 Blindsieb 1
A07 Feder 1
A08 Doppelbriihdiise 1
A09 Einfachbriihdiise 1
A10 Espressostopfer 1
6 MAPPIAI




SIMONELLY

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Diese Bedienungsanleitung stellt einen

Ugwesentlichen Bestandteil  des
Erzeugnisses dar und ist dem
Verbraucher auszuhéandigen. Die in die-
ser Bedienungsanleitung enthaltenen
Hinweise sind aufmerksam durchzule-
sen, weil sie wichtige Angaben hinsicht-
lich der Sicherheit fiir die Installation,
der Bedienung und Wartung liefern.
Diese Bedienungsanleitung ist sorgfal-
tig fiir ein weiteres Zurateziehen aufzu-
bewahren.

Nachdem die Verpackung entfernt
[@Dwurde, sich von der Unversehrtheit des
Gerétes iiberzeugen. Im Zweifelsfall das
Gerdt nicht benutzen und sich an
Fachpersonal wenden. Das
Verpackungsmaterial  (Nylonsécke,
Polystyrolschaum, Nagel, usw.) nicht in
der Reichweite von Kindern lassen, da
diese eine groBe Gefahrenquelle dar-
stellen, und ordnungsgemaR entsorgen.

ACHTUNG )
VERSCHMUTZUNGSGEFAHR

A

|
N

Die Maschine ist fiir die Installation in
[@Dienstbereichen fir das Personal in
Geschiften, Biiros und an anderen
Arbeitsplatzen, in Agritourbetrieben, in
Gemeinschaftsraumen in Hotels,
Motels, Bed & Breakfast und sonstigen
Aufenthaltsraumen geeignet.

N

ISy

Bevor das Gerat angeschlossen wird,
vergewissern Sie sich, ob die auf dem
Typenschild angegebenen Daten mit
denen des elektrischen
Versorgungsnetzes iibereinstimmen.
Das Typenschild befindet sich auf der
Riickseite des Gerdtes. Die Installation ist
in Ubereinstimmung mit den geltenden
Vorschriften, gemaR den Anweisungen
des Herstellers und durch Fachpersonal
vorzunehmen. Fiir eventuelle Schaden,
die durch eine nicht vorhandene Erdung
der Stromversorgungsanlage hervorge-
rufen werden, kann der Hersteller nicht
zur Verantwortung gezogen werden. Die
elektrische Sicherheit dieses Gerates
wird nur dann erreicht, wenn ein ord-
nungsgemaR geerdeter AnschluB ent-
sprechend den geltenden
Sicherheitsvorschriften vorgenommen
wird. Die Uberpriifung dieser grundlegen-
den Anforderung auf Sicherheit ist uner-
laBlich und im Zweifelsfall wenden Sie
sich zwecks sorgfiltiger Kontrolle an
Fachpersonal. Uberpriifen Sie, ob die
elektrische Leistung der Anlage fiir den
auf dem Typenschild angegebenen
Spitzenstrom geeignet ist und wenden
Sie sichim Zweifelsfall an den Fachmann.

Abb. 4

Inshesondere ist von einem Fachmann

@festzustellen, ob der Kabelquerschnitt
der Anlage fiir die Leistungsaufnahme
des  Gerates  geeignet ist.
Zwischenstecker, Vielfachdosen und
Verldngerungen diirfen nicht verwen-
det werden. Sollte sich dies jedoch
nicht vermeiden lassen, muR ein auto-
risierter Elektriker zugezogen werden.
Zur Installation des Gerats sind die

ng:Bauteile und Materialien zu verwenden,
die dem Gerédt mitgeliefert werden.
Sollte die Verwendung anderer Bauteile
notwendig sein, so muss der
Installationstechniker deren Eignung
fir die Verwendung im Kontakt mit
Wasser priifen, das fiir den menschli-
chen Verzehr bestimmt ist..

Die Espressomaschine muR unter

@Beachtung der jeweils geltenden
Vorschriften fiir die Wasserversorgung
installiert werden. Wenden Sie sich
beziiglich des Anschlusses an die
Wasserleitung bitte an einen entspre-
chend ausgebildeten Flaschner.

Das Gerat muss mit Wasser versorgt
ngerden, das entsprechend den am
Installationsort geltenden einschlagi-
gen Bestimmungen fiir den menschli-
chen Verzehr geeignet ist. Der
Installationstechniker muss beim
Inhaber/ Betreiber der Anlage die
Bestatigung einholen, dass das Wasser
die genannten Voraussetzungen erfiillt.

Dieses Gerdt ist nur fiir den ausdriick-
@Iich in diesem Handbuch beschriebe-
nenZweck zu verwenden. Der Hersteller
kann nicht fiir Schéaden, die durch
unsachgemaBen und fehlerhaften
Gebrauch hervorgerufen werden, ver-
antwortlich gemacht werden.

Das Gerat ist nicht geeignet fiir die
@Verwendung durch Kinder und
Personen mit verringerten korperlichen,
sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten
bzw. Mangel an entsprechenden

APPIRL 7
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IS

ISy

ISy

Kenntnissen, sofern sie nicht iiber-
wacht oder angeleitet werden.

Nach erfolgter Installation wird das
Gerat eingeschaltet, in den normalen
Betriebszustand gebracht und im
Zustand der “Betriebsbereitschaft”
belassen.

Danach wird das Gerét ausgeschaltet
und das erste Fiillwasser aus dem
Wasserkreislauf abgelassen, um even-
tuelle anfangliche Unreinheiten zu
beseitigen.

Das Gerat wird dann neu gefiillt und in
den normalen  Betriebszustand
gebracht.

Nach Erreichen der Betriebsbereitschaft
ist wie folgt vorzugehen:

-100%iges Leeren der Kaffee- Kreislaufe
liber den Ausgussschnabel (wenn meh-
rere Schnabel vorhanden sind, die
Menge gleichmaRig aufteilen);

- 100%iges Leeren des
HeiBwasserkreislaufs  iiber das
Wasserrohr (wenn mehrere rohre vor-
handen sind, die Menge gleichmaBig
aufteilen);

- Offnen aller Dampfrohre fiir die Dauer
einer Minute.

Nach erfolgter Installation sollte ein
Bericht (iber die vorgenommenen
Arbeiten erstellt werden.

Die Hochst- und Mindesttemperaturen
fiir die Lagerung miissen im Bereich
[-5,+50]°C liegen.

Die Betriebstemperatur muss zwi-
schen +5 und +35°C liegen.

IS

Die Benutzung elektrischer Gerate
bringt die Einhaltung einiger
grundsitzlicher Regeln mit sich und
zwar:

* das Gerét nicht mit feuchten Handen
oder FiiRen beriihren;

ACHTUNG
STROMSCHLAGGEFAHR

* das Gerét nicht barfuRl bedienen;

¢ in Badezimmern oder Duschen keine
Verlangerungen verwenden;

+ aufkeinen Fall das Versorgungskabel
ziehen, um den Netzanschluss zum

Gerat zu unterbrechen;

* das Gerét nicht Witterungseinfliissen
aussetzen (Regen, Sonne, usw.);

+ darauf achten, dass das Gerat nicht
von Kindern oder Unbefugten benutzt
wird und nicht von Personen, welche
dieses Handbuch nicht gelesen und zur
Kenntnis genommen haben.

IS

IS

Vor jeder Art der Wartung, welche von
einem autorisierten Techniker durchge-
fiihrt werden muB, ist der Stecker her-
auszuziehen und das Gerat auszuschal-
ten.

Abb. 6

Sich fiir die Reinigungsarbeiten aus-
schlieflich an die in der Anleitung
genannten Ablaufe halten.

Bei Defekt oder nicht einwandfreier

@Funktionsweise das Gerat ausschalten.

Es ist strengstens verboten, einen
Reparaturversuch oder direkten Eingriff
vorzunehmen. Wenden Sie sich aus-
schlieBlich an Fachpersonal.

Eine eventuelle Reparatur der Geréte ist
nur von der Herstellerfirma oder von
zugelassenen Kundendienstzentren
unter Verwendung von
Originalersatzteilen  durchzufiihren.
Eine Nichtbeachtung der oben genann-
ten Ausfiihrungen kann die Sicherheit
des Gerites beeintrachtigen.

APPIA It
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Bei der Installation ist, gemaR den gel-

@tenden Sicherheitsvorschriften, vom
autorisierten Elektriker ein allpoliger
Schalter mit einem Offnungsabstand
der Kontakte von mindestens 3 mm
vorzusehen.

Zur Vermeidung von gefahrlichen

@Erhitzungen wird geraten, das
Versorgungskabel iiber seine gesamte
Lange abzurollen.

Die  Einlass- und/oder die
@Dissipationsgitter, vor allem beim
Tassenwarmer, nicht verstopfen.

Das Versorgungskabel dieser Gerate

[@darf nicht vom Benutzer ausgewechselt
werden. Bei Beschadigung des Kabel,
das Gerat ausschalten und sich fiir den
Kabelwechsel ausschlieBlich an
Fachpersonal wenden.

Falls die Entscheidung getroffen wird,
@ein solches Gerat nicht mehr zu benut-
zen, ist es wichtig dieses unbrauchbar
zu machen indem man zuerst den
Netzstecker herauszieht und dann das
Versorgungskabel entfernt.

VERSCHMUTZUNGSGEFAHR

Nicht die Maschine in der Umwelt ent-

[lgsorgen: Fiir die Entsorgung der
Maschine nach AuBerbetriebsetzung
wenden Sie sich an autorisierte
Entsorgungsagenturen oder direkt an
den Hersteller, der Ihnen entsprechende
Hinweise geben wird.

ACHTUNG )

ACHTUNG
UMWELTGEFAHR

A

Bei Benutzung der Dampfdiise ist

@Vorsicht geboten und darauf zu achten,
dass die Hande keinesfalls unter den
Dampfstrahl geraten. Ebenso die Diise
nicht unmittelbar nach dem Gebrauch
beriihren.

ACHTUNG
VERBRUHUNGSGEFAHR

Wir weisen darauf hin, dass die
@Fachkraﬂ bei der Durchfiihrung von
Installations-, Wartungs-, Ablade-
oder Regulierungsarbeiten
Arbeitshandschuhe und
Sicherheitsschuhe tragen muss.

Der maximale Gerduschpegel liegt unter
I13"70db.

Wenn das Wasseranschlussrohr ausge-
35" tauscht wird, darf des nicht weiter ver-
wendet werden.

) (A

ACHTUNG )

INFORMATION AN BENUTZER
Im Sinne von Art. 13 der geset-
zesvertretenden
Rechtverordnung Nr. 151 vom
25. Juli 2005, ,,Durchfiihrung
der Richtlinien 2002/95/EG,
2002/96/EG und 2003/108/EG
liber die Verringerung der
Verwendung von gefahrlichen Stoffen in elekt-
rischen und elektronischen Geraten sowie
liber Abfallentsorgung®.

Das Symbol ,,durchgestrichene Miilltonne* auf
dem Gerat bedeutet, dass das Produkt am
Ende seiner Lebensdauer getrennt gesammelt
werden muss. Der Benutzer muss daher das
Gerat am Ende seiner Lebensdauer in den
zugelassenen Sammelstellen fiir getrennte
Abfallsammlung von elektronischen und elekt-
rotechnischen Abféllen beseitigen oder es dem
Verkéufer zuriickgeben, falls er ein dhnliches
Gerat kauft, so dass ein Verhaltnis 1 zu 1 ent-
steht. Die angemessene getrennte
Abfallsammlung vor der Lieferung des alten
Gerates zu umweltfreundlichen Recycling-,
Behandlungs- und Entsorgungsanlagen tragt
dazu bei, eventuelle schadliche Auswirkungen
auf die Umwelt und Gesundheit zu vermeiden
und unterstiitzt das Recycling von Stoffen, die
das Gerdat beinhaltet. Die unzuldssige
Entsorgung des Produktes hat die Verhangung
einer Strafe im Sinne der gesetzesvertretenden
Rechtverordnung Nr. 22/1997 (Artikel 50 ff. der
gesetzesvertretenden Rechtverordnung Nr.
22/1997) zur Folge.

APPIAL 9



SIMONELLY

GERATETYP UND TRANSPORTBESTIMMUNGEN

IDENTIFIZIERUNG DER
MASCHINE

Bei jeder Mitteilung an den Hersteller Nuova
Simonelli muss die Seriennummer angegeben
werden.

‘..'\ MO E

S Sivioneru 4 5 C€

sspreasc coffss meohine

Mod. APFIA NIV GR1
5.M, OO0

Date XX/04f2014

|
300 - S15VIN~ | P= 3200 W Qparating Pressurs 0,165 MPa

MAX inlat Prossure 0.65 MPa

560 HZ

Abb. 10

TRANSPORT

Die Maschine wird auf Paletten transportiert,
die mehrere Maschinen in groen Kartons
enthalten, die wiederum mit Stlitzhalterungen
auf der Palette gesichert sind.

Vor Durchfihrung der Transport- und
Verstellarbeiten muss der Bediener:

+ Arbeitshandschuhe, Sicherheitsschuhe und
einen Arbeitsanzug mit Gummizligen an
den Enden tragen.

Der Transport der Palette muss mit einem
geeigneten Hebemittel (Hubwagen) erfolgen.

HANDLING

ACHTUNG
STOR- ODER
QUETSCHUNGSGEFAHR

Der Bediener muss wahrend des Verstellens
darauf achten, dass sich keine Personen,
Dinge oder Gegenstandeim Gefahrenbereich
befinden. Die Palette circa 30 cm vom
Boden anheben und in die Ladezone trans-
portieren. Nachdem iiberpriift wurde, dass
keinerlei Hindernisse vorhanden sind oder
sich Personen bzw. Dinge in der Ladezone
befinden, kann mit dem Laden begonnen
werden.

Nach Erreichen des Bestimmungsortes,
wird mit Hilfe eines geeigneten Hebemittels
(z.B.: Hubwagen) abgeladen, nachdem
liberpriift wurde, dass sich keine Dinge
oder Personen in der Abladezone befinden;
die Palette auf den Boden stellen, circa 30
cm vom Boden anheben und in den
Lagerbereich bringen.

ACHTUNG
STOSS- ODER
QUETSCHUNGSGEFAHR

Vor dem néchsten Arbeitsschritt ist zu liber-
priifen, dass die Ladung unbeschadigt ist
undbeiDurchschneiden der Stiitzhalterungen
nicht herunterfallt.

Der Bediener muss beim Durchschneiden
der Stiitzhalterungen und Einlagern der
Produktes  Arbeitshandschuhe und
Sicherheitsschuhe tragen. Vor Durchfiihrung
dieses Arbeitsschrittes miissen die techni-
schen Eigenschaften des Produktes gelesen
werden, um das Gewicht der zu lagernden
Maschine zu kennen und sich dementspre-
chend verhalten zu kdnnen.

10 [APPIA L



SIMONELLY

INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

Nach der Verpackungsabnahme und der
Uberpriifung der Unversehrtheit der Maschine
und des Zubehdrs ist wie folgt beschrieben
vorzugehen:

+ Maschine auf eine waagerechte Flache stellen;

+ Die Stitzflike der Maschine durch Einfiihren
des Einsatzes in die zylinderformige Hlse
zusammenbauen;

*Den Gummifuf in das Gewinde des
Einsatzes anschrauben, der sich in der
Huilse befindet;

* Die soeben montierte Gruppe in die betref-
fenden Sitze der MaschinenfliRe einsetzen;

* Maschine anhand der RegelfiiRe gerade
stellen;

HINWEIS: Die Hiillenrillen sind nach oben zu
richten; siehe Abbildung unten.

S e

(Q Abb. 11
Nachdem die Maschine waagerecht positioniert
wurde, empfiehlt es sich, einen Enthérter (1) am
Ausgang des Wassemnetzes sowie anschlielend
einen Feinfilter (2) vorzusehen.
Auf diese Weise wird eine Beschadigung der
empfindlichen Graphitflachen durch Unreinheiten
wie Sand, schwebende Kalkteilchen, Rost, usw.
verhindert und eine lange Lebensdauer der
Maschine gewahrleistet.
Nun die Wasseranschlisse vornehmen — siehe
hierzu die nachstehende Abbildung.

ACHTUNG

(A

) &

ACHTUNG
STROMSCHLAGGEFAHR

Der empfohlene
betrégt [2,3] bar.

(A

Verbindungsrohre  nicht  drosseln.
Sicherstellen, dass der Abfluss (3) die
Aussonderungen beseitigt.

Wasserleitungsdruck

ACHTUNG )

LEGENDE

1 Entharter

2 Feinfilter

3 Abfluss @ 50 mm

HINWEIS: Der  Netzdruck  darf  zur
Gewahrleistung eines einwandfrei-
en Maschinenbetriebs nicht tUber 4
bar liegen.
Andernfalls ist dem Entharter ein
Druckminderer vorzuschalten; das
Rohr am Wassereinlauf hat einen
Innendurchmesser von nicht unter
6 mm (37%) aufzuweisen.

Die Maschine muss stets mit einem geeigne-
ten, allpoligen Leistungsschutzschalter ver-
sehen sein, dessen Kontaktoffnungsabstand
gleich 3 mm betragt oder hoher liegt.

Nuova Simonelli tragt keine Haftung fiir
Sach- oder Personenschaden, die auf die
Nichtbeachtung der geltenden
Sicherheitsvorschriften riickfiihrbar sind.

Vor dem Stromnetzanschluss der Maschine
sicherstellen, dass die Datenschildspannung
der des Stromnetzes entspricht.

HINWEIS: Bei Beginn des taglichen
Geschaftsbetriebs  bzw.  bei
Unterbrechungen von mehr als 8
Stunden Dauer muss das im
Kreislauf der Maschine enthaltene
Wasser mithilfe der entsprechen-
den Vorrichtungen abgelassen und
vollstandig gewechselt werden.

HINWEIS: Bei Lokalen mit durchgangigem
Betrieb muss der vorstehend
genannte Wechsel des Wassers
mindestens einmal wochentlich vor-
genommen werden.

APPIAL 11
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5.

5.1 REGELUNG DES
DRUCKWACHTERS
(A ACHTUNG )

NUR der spezialisierte Fachmann darf die
nachstehend beschriebenen Regelungen
durchfiihren.

Die Nuova Simonelli kann fiir keinerlei Sach-
oder Personenschaden haftbar gemacht wer-
den, die auf die Nichtbeachtung der in dieser
Anleitung genannten Sicherheitsvorschriften

zuriickzufiihren sind.
A ACHTUNG
STROMSCHLAGGEFAHR

Der spezialisierte Fachmann hat den
Maschinenschalter abzuschalten und den
Stecker vom Stromnetz abzutrennen, bevor
er Regelungen vornimmt.

Zur Abénderung des Betriebsdrucks des
Boilers und folglich der Wassertemperatur, die
sich  nach den Anforderungen oder
Eigenschaften des benutzten Kaffees richten,
ist wie folgt vorzugehen:

+ Das Tassenabstellgitter an der Oberseite
der Maschine entfernen, indem die mittlere
Schraube “A” ausgeschraubt wird;

Vs

EINSTELLUNGEN DURCH DEN FACHMANN

+ Die Stellschraube des Druckwéchters beté-

tigen, um den Druck zu ERHOHEN
(Uhrzeigersinn) oder zu SENKEN (gegen
den Uhrzeigersinn).

Empfohlener Wert: 1 - 1,4 bar
(je nach Kaffeeart).

5.2 PUMPENREGELUNG

Um den Betriebsdruck der Pumpe und folglich
den Kaffeeabgabedruck abzuéndern, ist wie
nachstehend beschrieben vorzugehen:
+ Das Gitter der Arbeitsplatte abnehmen;
+ Den Blechschutz durch Lésen der beiden
Seitenschrauben (B), siehe nachstehende
Abbildung, entfernen;

Abb. 15

+ die Stellschraube der Pumpe fiir den
DRUCKANSTIEG (nach rechts) oder die
DRUCKSENKUNG (nach links) betatigen;

Empfohlener Wert: 9 bar.

+ Der eingestellte Pumpendruck wird im unte-
ren Manometerbereich angezeigt.

Abb. 17

Nach den Regeleingriffen den Blechschutz
wieder in seinen Sitz einfiihren und mit den
beiden Seitenschrauben befestigen; das Gitter
der Arbeitsplatte erneut anbringen.

12 [APPIA L
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6.

Der Bediener hat vor dem Gebrauch der
Maschine die Sicherheitsvorschriften dieser
Anleitung zu lesen und zu verstehen.

6.1  EIN/ AUSSCHALTUNG

DER MASCHINE

6.1.1 APPIAV

+ Die Maschine an die Steckdose anschlie-
Ren, die LED der Einschalttaste (D)
beginnt zu blinken.

* Die Einschalttaste © 5 Sekunden lang
gedriickt halten.

Nun beginnt der Lamp-test, bei dem alle
LEDs eingeschaltet sind. Er endet nach 3
Sekunden, wobei sich die Heilwasser-/

Dampftaste & ausschaltet.

Die Dauereinschaltung der LED Einschalttaste

(1) und aller LEDs der Ausgabetasten zeigt
an, dass sich die Maschine im eingeschalteten
Zustand befindet.

Abb. 18

HINWEIS: Alle Auswahltasten sind am Ende
des Diagnosevorgangs aktiviert.

GEBRAUCH DER MASCHINE

(A

Bei  Wartungseingriffen an  der
Elektronikkarte ist die Maschine anhand
des externen Hauptschalters auszuschalten
oder das Speisekabel aus der Steckdose zu
ziehen.

ACHTUNG )

* Die Einschalttaste © 5 Sekunden lang
gedriickt halten, um die Maschine abzuschal-
ten. Die LEDs der Ausgabetasten schalten
sich aus.

Die LED der Einschalttaste geht wieder in
den Blinkzustand tber.

6.1.2 APPIA S

Die Maschine ist mit einem Hauptschalter ver-
sehen (A). Der eingeschaltete Zustand dieses
Schalters zeigt an, dass die Maschine aktiviert
wurde. Den Schalter auf Off stellen, um die
Maschine auszuschalten.

\>. SIMONELL])

6.2 AUSWAHLARTEN

SINE[

Die gewiinschte Funktion anhand der tiber den |
Siebtragern angeordneten, verfiigbaren Tasten
einstellen (siehe Abschnitt ,BESCHREIBUNG")
einstellen.

TASTENERKLARUNG
(Auswahlarten)

=2 ==

1 Kurzer Espresso 2 Kurze Espressi

» =

1 Langer Espresso

B for

Dauernd

2 Lange Espressi

APPIAL 13
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6.3 ESPRESSOZUBEREI-

TUNG

Siebtréager abnehmen und mit einer oder zwei
Dosen gemahlenem Kaffe (vom verwendetem
Filter abhangig) fiillen.

N

Abb. 21

J

Den Kaffee mit dem mitgelieferten Stopfer pres-
sen, die Kaffeepulverreste auf dem ringformigen
Siebrand entfernen (dies gewahrleistet eine
bessere Abdichtung und eine geringere
Abnutzung der Dichtung).

Nun den Siebtrager in die Briihgruppe einsetzen
und die gewlinschte Espressotaste drlicken:

=2

1 Kurzer Espresso

==

2 Kurze Espressi

»

1 Langer Espresso

»re

2 Lange Espressi

Die Pumpe schaltet sich ein und das
Elektroventil der Briihgruppe offnet sich, was
die Espressoabgabe ermoglicht.
Dieser Vorgang wird durch die Einschaltung
der gedriickten Taste angezeigt.

HINWEIS: Den Siebtrager in den Pausen in
der Briihgruppe eingesteckt lassen,
damit dieser warm bleibt.

Die Brlhgruppen sind zur
Gewahrleistung der thermischen
Hochststabilitat  wahrend  des

Betriebs mit einem
HeiRwasserumlauf thermokompen-
siert.
6.4 DAMPFGEBRAUCH
Q ACHTUNG
VERBRUHUNGSGEFAHR

Beim Gebrauch der Dampfdiise diirfen die
Héande nicht unter die Diise gestellt oder
diese gleich nach der Benutzung angefasst
werden.

Fur den Dampfgebrauch ist der betreffende
Hebel zu ziehen oder anzudriicken (Abb. 22).
Falls er ganz gezogen wird, bleibt er in der
maximalen Abgabeleistung. Das Andriicken lost
dagegen den automatischen Hebelrlicklauf aus.
Der gelenkartige Aufbau der beiden Dampfdiisen
ermdglicht einen miiheloseren Einsatz.

HINWEIS: Vor Verwendung des Dampfrohrs

muss immer mindestens 2
Sekunden lang Kondensat abgelas-
sen werden.

6.5 CAPPUCCINO-

ZUBEREITUNG

Zur Erzielung der typischen Crema ist die
Dampftiille bis zum Boden des zu 1/3 gefiillten
Behalters (vorzugsweise kegelstumpfartig) zu
fuhren und der Dampf zu 6ffnen. Dampftiille zur
Oberflache flhren, bevor die Milch den
Siedepunkt erreicht hat. Dabei senkrecht verlau-
fende Bewegungen ausflihren und nur wenig in
die Milch eintauchen. Dise anschlieBend mit
einem weichen Tuch reinigen.

~
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HEISSWASSERWAHLER

Q ACHTUNG
VERBRUHUNGSGEFAHR

Beim Gebrauch der HeiRwasserdiise diirfen
die Hande nicht unter die Diise gestellt oder
diese gleich nach der Benutzung angefasst
werden.

Ermdglicht die HeiRwasserabgabe fir die
Zubereitung von Tee und Aufglssen.

Einen Behalter unter die HeiRwasserdiise stel-
len und den Schalter (Version S) oder die

Auswahltaste HeiRwasser e (Version V)
betétigen.

Sicherstellen, dass sich die Taste einschaltet.
Nun strémt aus der HeiRluftdiise Wasser her-
aus; die Dauer dieses Vorgangs entspricht
dem programmierten Wert.

HINWEIS: Die HeiBwasserabgabe kann
zusammen mit der Espressoabgabe
erfolgen.

DAMPFDUSE
AUTOSTEAM MIT
TEMPERATURSONDE
(OPTIONAL NUR
VERSION V)

Als Optional kann die Maschine statt der
HeiBwasserdiise mit der Dampfdiise Autosteam
ausgestattet werden.

In dieser Version liegt die Heilwasserdiise
anstelle der manuellen Dampfdiise vor.

Die Dampfdiise Autosteam erméglicht die
Dampfausgabe zur Aufschdumung der Milch
oder zur Erwarmung anderer Fllssigkeiten.

Einen geeigneten und mit Milch oder einem
anderen Getrank gefiillten Behalter unter die
Dampfdiise Autosteam stellen.

Die Taste '5 driicken und sicherstellen,

dass sich die Taste aufhellt. Aus der Dampfdise
Autosteam tritt Dampf aus, solange die
Flissigkeit nicht die eingestellte Temperatur
erreicht (siehe Abschnitt 7.4 (ber die
Programmierung).

HINWEIS: Die HeiRwasserausgabe kann zeit
gleich zur Kaffeeausgabe erfolgen.

APPIA I
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PROGRAMMIERUNG Appia V

ZEICHENERKLARUNG

Um Zugriff zu den Programmumgebungen zu
erhalten, ist wie folgt vorzugehen:

HINWEIS: Dieser Vorgang ist bei eingeschal-
teter Maschine ausfiihrbar.

« Zum Aufruf der Dosis-Programmierung
muss 5 Sek. lang die Dauer-Ausgabetaste

.i,ATw gedriickt werden.

* Die Ausgabetasten beginnen zu blinken.

PROGRAMMIERUNG
DER KAFFEEDOSEN

Um die Wasserdosis im Hinblick auf eine der
Ausgabetasten programmieren zu kdnnen, ist
wie folgt vorzugehen:

* Den Filterhalter (dieser kann einzeln als
auch doppelt vorliegen, je nach zu program-
mierender Taste) mit der richtigen
Kaffeedosis fiillen.

* Den Filterhalter in die Gruppe einfihren.

+ Eine der Ausgabetasten drlicken:

2 PP P PP

* Die Ausgabe beginnt; nach Erreichen der
gewilnschten Menge die Dauertaste

iA‘I’DF

driicken.

* Die Ausgabe stoppt und die gewahlte
Dosistaste schaltet sich aus (die anderen
Tasten blinken weiter).

« Die Dauertaste 9 driicken, um den
Programmierstatus zu beenden oder mit
der Programmierung weiterer Dosistasten
fortzufahren.

HEISSWASSERPRO-
GRAMMIERUNG

* In den Programmierstatus gelangen; hierzu
die jeweilige Vorgehensweise befolgen.

+ Die Auswahltaste Heillwasser &
dricken.

+Die  Heilwasserausgabe  beginnt.

+ Die gewlinschte Heilwasserdosis festlegen

und emeut die Taste & betatigen.

* Die Dauertaste -i.A""' driicken, um den
Programmierstatus zu beenden oder mit
der Programmierung weiterer Auswahltasten
fortzufahren.

PROGRAMMIERUNG
DER DAMPFDUSE
AUTOSTEAM
(OPTIONAL)

* In den Programmierstatus gelangen; hierzu
die jeweilige Vorgehensweise befolgen.

+ Ein mit Milch gefiilltes Kannchen einfiihren
und die Dampftaste & drlicken; dieser
wird nun aus der Dise stromen.

+ Durch die erneute Betatigung der Dampftaste

& speichert die Steuerung die

Temperatur, die bei der Probenahme erreicht

wurde (Falls die Milchtemperatur die
Hochsttemperatur — erreicht, stoppt der
DampfausstoR und in der Steuerung bleibt
der Hochstwert gespeichert).

* Die Dauertaste .i,A""‘ drlicken, um den
Programmierstatus zu beenden oder mit der
Programmierung weiterer Auswahltasten
fortzufahren.

PROGRAMMIERUNG
DER STANDARDDOSEN

+ Fiir die 4 Dosen der Gruppe und das
Wasser (Dampf) kdnnen vorherbestimmte
Werte eingestellt werden.

Hierzu die Taste STOF  mindestens 10
Sekunden lang gedriickt halten, bis sich die
blinkenden Tasten ausschalten.

Die Dosen sind:

1CN 2CN 1CL 2CL
40 cc 60 cc 50 cc 85 cc
WASSER DAMPFTEMP
0 sec. 50° C

HINWEIS: Eine Dauer von 0 Sekunden fiir
Wasser und Dampf fiihrt zum
Dauerbetrieb.
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PROGRAMMIERUNG
DER
BETRIEBSPARAMETER

(A ACHTUNG )

NUR der spezialisierte Fachmann darf die
nachstehend beschriebenen Einstellungen
durchfiihren.

In den Programmierstatus gelangen; hierzu die
jeweilige Vorgehensweise befolgen.

Das gleichzeitige Driicken der Taste -iﬁ“”

2
und der Taste 2 Espresso blendet die

Seite zur Einstellung der Betriebsparameter
ein, sofern keine Ausgabe erfolgt:

1. Aktivierung der Pumpe, sofern der
Fullstand aktiviert ist.

2. Aktivierung der Softwaresperre fiir den
Eingang in die Dosenprogrammierung.

3. Regelung der Tastaturhelligkeit.

1. Aktivierung der Pumpe wéhrend des
Fiillstands.

Die Taste 1 Espresso 2 stellt die
Pumpenaktivierung wahrend des Fiillstands ein:

Ist die Taste =2 eingeschaltet, aktiviert
sich die Pumpe zusammen mit dem Fillstand;
ist sie ausgeschaltet, kommt es zu keiner
Aktivierung der Pumpe mit dem Fllstand.

2. Aktivierung der Softwaresperre fiir den
Eingang in die Dosenprogrammierung.

Die Taste 1 diinner Kaffee M aktiviert
die Softwaresperre fir die Programmierung der
Dosen (Taste an) oder deaktiviert die Sperre.

3. Regelung der Tastaturhelligkeit.

Die blinkende Taste 2 diinne Kaffeesi e
dient der Auswahl der Tastenhelligkeit und sieht
5 voreingestellte Stufen auf.

Bei Betatigung der Tastei e andert sich
die Stufe, indem der Wert bis zum Minimum
gesenkt wird, um anschlieRend wieder zum
Hdchstwert zuriickzukehren.

Die Betétigung der Dauertaste .i,ATW been-
det die Parametereinstellung und blendet wie-
der die Dosenprogrammierung ein.

APPIA I
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8.

Im Fall von Instandhaltungs-/Reparaturarbeiten
mussen die jeweils verwendeten Bauteile die
gleichen Hygiene- und Sicherheitsbedingungen
gewahrleisten, die fiir diese Maschine vorgese-
hen sind. Originalersatzteile bieten diese
Gewahr.

Nach Reparatur oder Austausch von Bauteilen,
die mit Wasser und Nahrungsmitteln in
Berlihrung kommen, muss deren Reinigung
vorgenommen werden, wie vom Hersteller vor-
geschrieben.

8.1

Zur Ausschaltung der Maschine die Ein-/
Ausschalttaste () , Version V, 5 Sekunden
lang gedriickt halten oder den Hauptschalter
OFF, Version S, stellen.

AUSSCHALTEN

auf

8.2

Die Maschine auf den Stromzustand ,OFF*
setzen (der Maschinenschalter ist aus und der
Stecker abgezogen), bevor Reinigungsarbeiten
vorgenommen werden.

GEHAUSEREINIGUNG

OK “a
(A ACHTUNG )

Keine Losungsmittel, chlorhaltigen
Erzeugnisse, Scheuermittel verwenden.

REINGUNG UND PFLEGE

(A

Das Gerat darf nicht mit dem Wasserstrahl
oder durch Eintauchen in Wasser gereinigt
werden.

ACHTUNG )

Reinigung der Arbeitsfléache: Die Vorderseite
des Tropfgitters von der Arbeitsflache anheben
und herausziehen. Die darunter liegende
Abtropfschale abnehmen und das Ganze mit
heilem Wasser und Reinigungsmittel waschen.
Gehausereinigung: Benutzen Sie flr die
Reinigung der verchromten Teile ein ange-
feuchtetes, weiches Tuch.

8.3  REINIGUNG DER
EDELSTAHLBRAUSEN

Die Edelstahlduschen befinden sich unter der
Ausgabegruppe, wie in Abb. (25) zu sehen ist.

HINWEIS: wie folgt reinigen:
* Die Schraube in der Brausenmitte
[6sen.
* Brause abziehen und sicherstellen,
dass keine verstopften Locher vorlie-

gen.
* Bei Verstopfungen geman
Beschreibung (Abschnitt

,REINIGUNG DER FILTERE UND
SIEBTRAGER®) reinigen.
Brausen wochentlich reinigen.

8.4  GRUPPENREINIGUNG

MIT BLINDFILTER

Die Maschine sieht das Waschen der
Briihgruppe unter Einsatz eines spezifischen
Pulverpflegeprodukts vor.

Die Reinigung sollte mindestens ein Mal t&glich
mit den daflr vorgesehenen Pflegeprodukten

vorgenommen werden.
ACHTUNG )

(A VERGIFTUNGSGEFAHR

Nach Abnahme des Siebtrégers sind zur
Behebung eventueller
Reinigungsmittelriickstande einige
Abgaben vorzunehmen.

Beim Waschzyklus wie folgt vorgehen:

1) Den Sieb durch den Blindfilter der
Briihgruppe ersetzen.

2) Den Blindfilter mit zwei Loffeln spezifisches
Pulverreinigungsmittel filllen und Siebtrager
in die Gruppe einstecken.

3) Eine der Kaffeetasten driicken und nach 10
Sek. abstellen.

4) Vorgang mehrmals wiederholen.

5) Siebtrager abnehmen und einige Abgaben
durchfhren.

8.5 REINIGUNG DER FILTER

UND SIEBTRAGER

Zwei Teeloffel spezifisches Reinigungsmittel in
einen halben Liter heilles Wasser geben und
darin Filter und Siebtrager (ohne Griff) eintau-
chen und dort mindestens eine halbe Stunde
lassen. AnschlieBend mit reichlich flieRendem
Wasser ausspilen.

18 M[APPIA L
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8.6 ERNEUERUNG DER
ENTHARTERHARZE

Zur Vermeidung von Kalkablagerungen im
Boiler und in den Warmeaustauschern hat der
Enthérter in einem stets einwandfreien Zustand
zu sein. Folglich sind die lonenharze in regel-
maRigen Abstanden zu erneuern.

Die Regenerierungszeiten sind im Hinblick auf
die taglich benutzte Kaffeemenge und die
Wasserharte festzusetzen.

Das Diagramm der Abb. 26 zeigt einige rich-
tungsgebende Werte an.

12 ===

Die Erneuerung sieht folgende Schritte vor:

1) Maschine ausschalten und einen Behalter

mit einem Fassungsvermdgen von mindes-
tens 5 Litern unter das Rohr E stellen (Abb.
27).
Die Hebel C und D von links nach rechts
drehen; den Verschluss durch Abschrauben
des Drehknopfes G abnehmen und 1 kg
grobes Kochsalz einfiillen (Abb.28).

EINLAUF

AUSLAUF

Abb. 27

3) Hebel D wieder nach links flihren (Abb. 30).

( )

®

Abb. 30

Abb. 28

-

2) Den Verschluss wieder einsetzen und den
Hebel C wieder nach links filhren (Abb.29).
Dabei hat das Salzwasser durch das Rohr F
zu flieRen, bis wieder StRwasser vorliegt
(1/2 Stunde).

-~
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9. MELDUNGEN MASCHINENFUNKTIONEN Appia V

DISPLAY- UND
TASTENANGABEN

URSACHE

WIRKUNG

LOSUNG

HINWEIS

Zeichnung blinkende Dauertaste

_i/m!

und fixe Ausgabetaste

Falls der Dosierer inner-
halb der ersten drei
Sekunden ab dem
Abgabebeginn nicht die
programmierten Impulse
sendet.

Falls die Abgabe nicht
von Hand unterbrochen
wird, kommt es zur
Zeitlimitsperre.

Ausgabe unterbrechen.

Zeichnung blinkende Dauertaste

| 723

Falls der Stand 90 Sek.
nach dem Beginn bei
eingeschalteter Pumpe
im Hochpegel oder nach
180 Sek. bei deaktivier-
ter Pumpe nicht wieder
hergestellt wurde.

Die Pumpe schaltet sich
ab. Die Widerstande und
Funktionen sind deakti-
viert.

Maschine mindestens 5
Sek. aus- und dann wie-
der einschalten.
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ALEKTRISCHE ANLAGE / INSTALACION ELECTRICA Appia V
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ALEKTRISCHE ANLAGE / INSTALACION ELECTRICA Appia V

LEGENDE

~NOoO A O -

(<]

Druckwachter
Sicherheitsthermostat
Widerstand
Flllstandsonde
Gruppengeblase
Elektroventil Fillstand

Elektroventil
Gruppenausgabe

Pumpenmotor
Elektroventil Dampf /
HeiRwasser

LEYENDA

~N o OO -

© oo

Presostato
Termostato seguridad
Resistencia

Sonda nivel
Ventilador grupo
Electrovalvula nivel
Electrovalvula
erogacion grupo
Motor bomba
Electrovalvula

vapor / agua caliente
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ALEKTRISCHE ANLAGE / INSTALACION ELECTRICA Appia S
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ALEKTRISCHE ANLAGE / INSTALACION ELECTRICA Appia S

LEGENDE

Druckwachter

Sicherheitsthermostat

Widerstand

Elektroventil

Dampf / Heillwasser

Elektroventil Fllstand

Pumpenmotor

7 Elektroventil
Gruppenausgabe

8 Ausgabeschalter

9 Steuerung

10 Schalter
HeiRwasser/Dampf

11 Hauptschalter

oD -

o o

LEYENDA

Presostato

Termostato seguridad

Resistencia

Electrovalvula

vapor / agua caliente

Electrovalvula nivel

Motor bomba

7 Electrovélvula erogacion
grupo

8 Interruptor erogacion

9 Centralita

10 Interruptor agua
caliente / vapor

11 Interruptor general

AW -

o o
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HYDRAULIKANLAGE / INSTALACION HIDRAULICA

( )

Fig. 33
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HYDRAULIKANLAGE / INSTALACION HIDRAULICA

LEGENDE

Hahn Wassereinlauf

Pumpe

Ruckschlagventil

Drosselventil

Elektroventil Fiillstand

Volumendosierer

Warmetauscher

Elektroventil Ausgabe

Sicherheitsventil

Warmet.

10 Dampfthahn

11 Druckwéchter

12 Kessel

13 Widerstand

14 Druckmesser
Doppelskala

15 Reiniger

16 Ausgabegruppe

© 00 NO G A WODN -

LEYENDA

1
2
3
4
5
6
7
8

9

Grifo entrada agua
Bomba

Valvula de retencion
Valvula de expansion
Electrovalvula de nivel
Dosador volumétrico
Intercambiador de calor
Electrovalvula

de erogacion

Valvula de

seguridad caldera

10 Grifo vapor

11 Presostato

12 Caldera

13 Resistencia

14 Mandmetro doble escala
15 Depurador

16 Grupo erogador
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BOILER SCHEMA / ESQUEMA CALDERA

30
2 |

20

39

$180

]
|46 | 33
103

200 G

PROJEKTDATEN RICHTLINIE DG-RICHTLINIE 97/23
DATOS PROYECTO DIRECTIVA PED 97/23
VOLUMEN 44LT
TS 130.5° C
P.V.S. 1.8 Bar
PT 2.7 Bar
MEDIUM H20
FLUIDO
Teileliste Lista de las partes
ELEMENT |ANZ |TEILE-NR. BESCHREIBUNG MATERIAL
ELEMENTO|N.ro |NUMERO PARTE DESCRIPCION MATERIAL
Virola boiler D.180 1Gr SP 1.2
CU DHP 99.9
! ! 00015120 Casquillo caldera D.180 1Gr SP 1.2
2 1 00010121 Gewdlbter Boden des Boilers D.180 SP 1.5 CU DHP 99.9
Fondo Abombado caldera D.180 SP 1.5
GEANDERTE T-Verschraubung
3 2 00061462 Austauscher CUDHP 99.9
Racor T intercambiador Appia
Anschweil-Winkelstiick 3/8 0T57 CW510L
4 ! 00061551 Racor para soldar de codo 3/8
5 5 00030251 Anschluss G 3/8" AG OT57 CW510L
Conexion G 3/8"
6 1 00015090 Schale D180 PR 2013 OT57 CW510L Material Behandlung Toleranz Skala a2
Copa D180 PR 2013 Material Tratamiento Tolerancia Escala
7 1 00063130 Flansch Widerstand 4 Bohrungen 2013 OT57 CW510L K
Brida resistencia 4 orificios 2013 :\(nupf(?r' Abbrennen T4
Austauscher-Rohr Appia 1GR essing
8 ! 00160390 Tubo intercambiador Appia 1GR CUDHP99.9 Cobre, laton Decapado
9 1 00030271 AnschIALfss G1/: "" F passante OT57 CWS510L Bes-chreibung Descripcion i Datum  Fecha
Conexion G1/4" F bypass Boiler Caldera 1 Gr Appia D.180 2 coppe 15/05/2013
10 ) 00030631 Anschluss G 1/4" AG OT57 CWS510L Beschreibung Descripcion K k Di: Code  Codigo
Conexion G 1/4" M Nuova Simonelli M.F. 90(Fig 3 )
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