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Um alle Vorteile Ihres neuen Gerates kennenzulernen, lesen Sie bitte die Hinweise in dieser

Anweisung aufmerksam durch.
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Dieses Dokument ist urheberrechtlich geschitzt. Alle Rechte sind vorbehalten. Die
Vervielfaltigung, Verbreitung, Ubertragung durch elektronische Systeme oder Ubersetzung in
eine andere Sprache ist ohne schriftliche Zustimmung der TM Technischer Geratebau GmbH
nicht gestattet. Dies gilt fir das Gesamtdokument, wie auch flr einzelne Abschnitte daraus.
Der Inhalt des Dokumentes beruht auf den, zum Zeitpunkt des Drucks verfligbaren,
aktuellsten Daten. Die TM Technischer Geratebau GmbH behalt sich das Recht vor, zu
jedem Zeitpunkt Anderungen, ohne erneute Bekanntgabe, vorzunehmen. Alle Abbildungen in
dieser Anleitung sind nur Beispiele! Die TM Technischer Geratebau GmbH haftet
ausschlieBlich fur die Inhalte des deutschen Originaldokuments.

1 Sicherheitshinweise

Folgende Zeichen und Symbole werden in dieser Betriebsanleitung verwendet um auf
Gefahren und Besonderheiten hinzuweisen:

Gefahr! Unmittelbar gefahrliche Situation, die Tod oder schwere
Stromschlag! | Verletzungen durch einen Stromschlag zur Folge haben
kann.

Beschriebene MaBnahmen zur Verhitung dieser Gefahr
unbedingt einhalten.

Vorsicht! Allgemein gefahrliche Situation, die Verletzungen zur

Gefahr fiir Folge haben kann.

Benutzer! Beschriebene MaBnahmen zur Verhiitung dieser Gefahr
unbedingt einhalten.

Vorsicht! Es besteht eine Situation, die Schaden an das Gerat zur

Gefahr fiir Folge haben kann.

Gerat! Beschriebene MaBnahmen zur Verhitung dieser Gefahr
unbedingt einhalten.

Vorsicht! Gefahrliche Situation, die Verletzungen durch

Quetschung zur Folge haben kann. Im
Folgenden nur durch Symbol gekennzeichnet.
Beschriebene MaBnahmen zur Verhitung dieser Gefahr

Quetschungs-gefahr! unbedingt einhalten.
Vorsicht! Gefahrliche Situation, die Verletzungen durch
HeiBe Verbrennung zur Folge haben kann. Diese
Oberflache! Gefahr geht von den Tassenwarmestellen (Option) aus.

Im Folgenden nur durch das Symbol gekennzeichnet.
Beschriebene MaBnahmen zur Verhitung dieser Gefahr
unbedingt einhalten.

Gefahren fir den Benutzer:

e Dieses Gerat ist nicht bestimmt flir Personen (auch Kinder) mit physischen,
sensorischen oder mentalen Beeintrachtigungen oder Personen, die nicht Gber
ausreichende Erfahrung und Kenntnisse verfligen.

e Im Fehlerfall Netzstecker ziehen (dabei nicht am Anschlusskabel ziehen) oder Sicherung
ausschalten.

e Reparaturen, Eingriffe am Gerat und den Wechsel der Netzanschlussleitung nur vom
Kundendienst oder anderem daflr ausgebildetem Fachpersonal ausfiihren lassen.

e Wenn das Gerat vom Netz getrennt wird, immer am Stecker anfassen. Nicht am Kabel
ziehen.

e Gerat nur nach den Angaben der Anweisung aufstellen und anschlieBen.
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e Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf und reichen Sie diese gegebenenfalls an
den Nachbesitzer weiter.

e Rohrleitungen des Kaltekreislaufs nicht beschadigen.

e Im Gerateinnenraum nicht mit offenem Feuer oder Ziindquellen hantieren.

e Im Gerateinnenraum keine elektrischen Gerate benutzen (z. B. Dampfreinigungsgerate,
Heizgerate, Eiscremebereiter usw.).

e Keine explosiven Stoffe oder Sprihdosen mit brennbaren Treibmitteln, wie z. B. Butan,
Propan, Pentan usw. im Gerét lagern. Entsprechende Spriihdosen sind erkennbar an
der aufgedruckten Inhaltsangabe oder einem Flammensymbol. Eventuell austretende
Gase kbénnen sich durch elektrische Bauteile entziinden.

e Dauernden Hautkontakt mit kalten Oberflachen vermeiden.

2 Gerét auf einen Blick

2.1 Gerétlbersichten
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Abb. 1 Frontansicht Abb. 2 Hinteransicht

— Ein/Ausschalter Gy

— Kaltgeratenstecker
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Abb.3 Innenansicht
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2.2 Technische Daten

Breite 206 mm Netzanschluss 220-240 V 50/60 Hz
Hohe 317 mm Nennleistung 90 W

Tiefe 431 mm Gerauschpegel* <70dB
Milchvolumen 41 Kéltemittel R134a (GWP 1300)
Leergewicht 13 kg Klimaklasse 0,1,2,3,4,6

* Der A-bewertete Schalldruckspiegel (slow) und Lpa (impulse) am Arbeitsplatz des
Bedienpersonals liegt in jeder Betriebsart unter 70 dB (A).

2.3 Einsatzbereich des Geréts

Das Gerat eignet sich ausschlieBlich zum Kuihlen von pasteurisiert, homogenisiert und/oder
ultrahocherhitzte Milch. Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fir die vorgesehene
Anwendung. Alle anderen Anwendungsarten sind unzulassig.

Das Gerat ist nicht geeignet flr die Lagerung und Kiihlung von Medikamenten,
Blutplasma, Laborpréparaten oder ahnlichen der Medizinprodukterichtlinie
2007/47/EG zu Grunde liegenden Stoffe und Produkte. Eine missbrauchliche

~ Verwendung des Gerates kann zu Schadigungen an der eingelagerten Ware
oder deren Verderb fihren. Im Weiteren ist das Gerat nicht geeignet fir den Betrieb in
explosionsgefahrdeten Bereichen. Das Gerét ist je nach Klimaklasse fiir den Betrieb bei
begrenzten Umgebungstemperaturen ausgelegt.

2.4 Konformitat

Das Gerat entspricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen sowie den EG-Richtlinien
2006/95/EG, 2006/42/EG und 2004/108/EG. Genaueres entnehmen Sie bitte von der
beigeflgten Konformitéatserklarung.

2.5 Energie sparen

e Immer auf gute Be- und Entliftung achten. Luftungséffnungen bzw. -gitter nicht
abdecken.

e  Gerét nicht im Bereich direkter Sonnenbestrahlung, neben Heizung und dergleichen
aufstellen.

e Der Energieverbrauch ist abhangig von den Aufstellbedingungen z.B. der
Umgebungstemperatur (siehe 1.2).

e  Gerat méglichst kurz 6ffnen.

e Je niedriger die Temperatur eingestellt wird, desto héher ist der Energieverbrauch.

e Einlagern von warmer Milch oder bei Zimmertemperatur vermeiden.

3 Inbetriebnahme

3.1 Gerat transportieren

Verletzungs- und Beschadigungsgefahr durch falschen Transport!

e Das Gerat nur in Originalverpackung transportieren.

5 MK TM Standard VOO



e Das Gerét nur stehend transportieren. Niemals das Gerat mehr als 45° kippen, auf
Seite legen oder auf Kopf stellen.

3.2 Gerét auspacken

Bei Schaden am Gerat umgehend - vor dem AnschlieBen beim Lieferanten riickfragen

e  Gerat auspacken

e Verbleibenden Verpackungsinhalt auf mitgeliefertes Zubehdr prifen.

e Die Originalverpackung fir eine evtl. Ricksendung aufbewahren oder das
Verpackungsmaterial zu einer offiziellen Sammelstelle bringen

3.3 Gerat aufstellen

Grundsatzlich soll der Kihlzelle links oder rechts neben der Kaffeemaschine aufgestellt
werden.

Standort

Fiir den Standort des Gerates gelten die unten stehenden Bedingungen.
Sind diese nicht gewahrleistet, konnen an dem Geréat Schaden entstehen.
Folgende Bedingungen unbedingt einhalten:

¢ Die Aufstellflache muss standsicher und eben sein, so dass sie sich unter dem Gewicht
des Gerates nicht deformieren kann. Der Boden am Standort muss waagerecht und
eben sein.

¢ Nicht auf heiBe Oberflachen oder im Bereich direkter Sonnenbestrahlung, neben Herd,
Heizung und dergleichen aufstellen.

e Gerat so aufstellen, dass sie jederzeit von geschultem Personal beaufsichtigt
werden kann.

e Erforderliche Versorgungsanschlisse gemaRB den bauseitigen Installationsplanen bis zu
1 m an den Maschinenstandort heran fiihren.

e Freirdume fir Wartungsarbeiten und Bedienung einhalten.
* Nach oben genug Platz zum eistecken und entfernen des SchoBes lassen.
* Abstand von min. 15 cm von Maschinenrickseite bis Wand freilassen (Luftzirkulation).

e Die értlich geltenden kiichentechnischen Vorschriften einhalten.

Klima

Fiir den Standort des Gerates gelten die unten stehenden Bedingungen.

Sind diese nicht gewéhrleistet, konnen an das Gerat Schaden entstehen.

Folgende Bedingungen unbedingt einhalten:

e  Umgebungstemperatur von +16°C bis +32°C
Relative Luftfeuchtigkeit von max. 80% rF

e Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch in Innenrdumen konzipiert. Nicht im
Freien verwenden, niemals Witterungseinflissen (Regen, Schnee, Frost) aussetzen!

e  Gerat vom Spritzwasser schitzen

3.4 Energieversorgung

Das Gerat mit dem beigefligten Netzkabel an Kaltgeratestecker (2) und Steckdose
anschlieBen.

Bedingungen

Der elektrische Anschluss muss nach den geltenden Bestimmungen (VDE 0100) und den
Bestimmungen des jeweiligen Landes erfolgen. Ausfihrung der Netzanschlussleitung
mindestens H 05 VV-F. Die am Typenschild angegebene Spannung muss mit der
Netzspannung am Aufstellort Gbereinstimmen.
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Gefahr eines Stromschlages!
Folgende Punkte unbedingt einhalten:

¢ Die Phase muss mit dem auf dem Typenschild angegebenen Ampere Wert abgesichert
sein!

e Das Gerat muss allpolig vom Stromnetz trennbar sein.

¢ Nie ein Gerat mit schadhaftem Netzkabel in Betrieb nehmen. Ein defektes Netzkabel
bzw. einen defekten Stecker sofort von einem qualifizierten Servicetechniker ersetzen
lassen.

e TM Technischer Geratebau GmbH rat von der Verwendung eines Verlangerungskabels
ab! Wird trotzdem ein Verldngerungskabel eingesetzt (Mindest-Querschnitt: 1.5 mm?2),
bitte an die Herstellerdaten des Kabels (Betriebsanleitung) und an die értlich geltenden
Vorschriften halten.

e Netzkabel so anbringen, dass niemand dariber stolpern kann. Die Kabel nicht tber
Ecken und scharfe Kanten ziehen, einklemmen oder frei im Raum hangen lassen. Die
weiteren Kabel nicht Uber heiBe Gegenstande legen und vor Ol und aggressiven
Reinigungsmitteln schitzen.

e Das Gerat nie am Netzkabel heben oder ziehen. Den Stecker nie am Netzkabel aus der
Steckdose ziehen. Niemals mit nassen Handen Kabel oder Stecker berlihren! Unter
keinen Umstanden nasse Stecker in die Steckdose stecken!

4 Bedienung

4.1 Ein/Ausschalten
Vor dem Einschalten missen Sie sich vergewissern, dass das Gerat am Stromnetz
angeschlossen ist.

J Einschalten - Schalter (1) auf Stellung 1 stellen (LED leuchtet
auf)
o Ausschalten — Schalter (1) auf Stellung 0 stellen (LED geht aus)

4.2 Temperatureinstellung

Das Gerat ist werksseitig auf ca.4°C eingestellt. Um eine andere Temperatur einzustellen
gehen Sie wie folgt vor:

o Abdeckkappe (6) entfernen.

o Kleine Flachschraubenzieher in die Offnung stecken und drehen —
in die Uhrzeigerrichtung flr niedrigere Temperatur und gegen die
Uhrzeigerrichtung fir héhere Temperatur.

o Abdeckkappe wieder einsetzen.
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4.3 Auffillen

5

Tare 6ffnen, Milchschlauch rausziehen und Milchbehalter rausnehmen
Deckel entfernen und Milchschale mit vorgekUhlte Milch auffallen.

Deckel wieder auf Milchbehélter draufsetzen, Milchbehalter reinstellen und
Milchschlauch durch die vorgesehene Durchfliihrungen (4) verlegen

Tlre wieder schlieBen

Reinigung

Beschadigungsgefahr durch falsche Handhabung!

Keine scheuernden oder kratzenden Schwadmme oder Stahlwolle verwenden.

Keine scharfen, scheuernden, sand-, chlorid-, chemiekalienoder saurehaltigen Putzmittel
verwenden.

Keine chemischen Losungsmittel verwenden.

5.1 Reinigung innen

Durch Milchablagerung und Bakterien besteht Verunreinigungsgefahr fir
Milch und Gerat.
Der Milchkuihler taglich reinigen.

Das Gerat am Ein/Ausschalter (1) ausschalten

Den Netzstecker ziehen

Ture 6ffnen und Milchbehalter und Schlduche rausnehmen

Milchbehalter und Milchschlauche nach Vorgabe der Kaffeemaschine Hersteller reinigen.
Wenn keine Vorgaben von Kaffeemaschine Hersteller missen alle Milchfuhrende Teile
und Behalter einmal Taglich gereinigt werden.

Innenraum und Tire innen mit Wasser und Haushaltsreinigungsmittel griindlich reinigen.
Nur lebensmittelunbedenkliche Reiniger und Pflegemittel verwenden!

Gerét trockenreiben

Gerét auffillen (siehe Punkt 4.3)

Ture schleiBen und Gerat einschalten

5.2 Reinigung auBen

AuBen- und Innenflachen aus Kunststoff mit lauwarmem Wasser und etwas Spiilmittel
von Hand reinigen. Weiche Putzticher und einen Allzweckreiniger mit neutralem pH-
Wert verwenden.

AuBenflachen aus Edelstahl bei Verschmutzung mit einem handelstblichen
Edelstahlreiniger reinigen.

Be- und Entliftungsgitter regelmaBig mit einer weichen Burste reinigen. D.h. stets fir
freie Offnungen bei den Gittern sorgen.
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6 Service und Wartung

6.1 Abtauen

Im Gerat bildet sich bei Betrieb eine Reif- bzw. Eisschicht. Die Reif- bzw. Eisschicht bildet
sich schneller, wenn die Milch offen ist, wenn die Milch warm reingestellt wird und wenn das
Geréat haufig gedffnet wird. Eine dickere Eisschicht erhdht jedoch den Energieverbrauch.
Deshalb das Gerat regelmaBig abtauen.

Beschadigungsgefahr durch falsche Handhabung!

e Zum Abtauen keine elektrischen Heiz- oder Dampfreinigungsgeréte, offenen Flammen
oder Abtausprays verwenden.
e Eis nicht mit scharfen Gegenstanden entfernen.

Der Abtauvorgang kann bei taglicher Reinigung wie folgt durchgefiihrt werden:

e Tire aufmachen und Gerat ausschalten. Nach ca. 10 min. ist das Eis bzw. Reif
geschmolzen.

e Tauwasser mit einem Schwamm oder Tuch aufnehmen

e  Gerét reinigen und trocken reiben

6.2 Funktionsstérungen

Ihr Gerét ist so konstruiert und hergestellt, dass Funktionssicherheit und lange Lebensdauer
gegeben sind. Sollte dennoch wahrend des Betriebes eine Stérung auftreten, so prifen Sie
bitte, ob die Stérung auf einen Bedienungsfehler zurlickzufthren ist.

e Gerat am Netz angeschlossen?

e Steckdosensicherung i.0?

e Gerat eingeschaltet?

Wenn alle 0.g. Bedingungen erflllt sind und das Gerat nicht funktioniert oder nicht kuhlt
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst oder Hersteller.

7 Entsorgung

Das Gerat enthélt noch wertvolle Materialien und ist einer vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten Erfassung zuzufihren. Die Entsorgung von ausgedienten Geraten muss fach-
und sachgerecht nach den 6rtlich geltenden Vorschriften und Gesetzen erfolgen.

Das ausgediente Geréat beim Abtransport am Kaéltekreislauf nicht beschadigen, damit das

enthaltene Kaltemittel (Angaben auf dem Typenschild) und das Ol nicht unkontrolliert
entweichen kdnnen.
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8 Haftung

8.1 Pflichten des Betreiber

Der Betreiber solcher Gerate muss fur die regelmaBige Pflege, Wartung und Einhaltung von
den Sicherheits- und Hygienevorschriften sorgen.

Der Zugang zum Servicebereich ist nur dem Servicetechniker gestattet.

Der Betreiber hat daflr zu sorgen, dass die elektrische Anlagen und Betriebsmittel in einem
ordnungsgemaBen Zustand sind

8.2 Gewahrleistungs- und Haftungsanspriiche

Gewabhrleistungs- und Haftungsanspriiche bei Personen- und Sachschaden sind
ausgeschlossen, wenn sie auf eine oder mehrere der folgenden Ursachen zurlckzufihren
sind:

Nicht bestimmungsgemasse Verwendung des Gerates.

Unsachgemasses Montieren, Inbetriebnehmen, Bedienen, Reinigen und Warten des
Gerates.

Nichteinhalten von Wartungsintervallen.

Betreiben des Gerates bei defekten Sicherheitseinrichtungen oder nicht
ordnungsgemass angebrachten oder nicht funktionsfahigen Sicherheits- und
Schutzvorrichtungen.

Nichtbeachten der Sicherheitshinweise in der Betriebsanleitung bezlglich Lagerung,
Montage, Inbetriebnahme, Betrieb und Wartung des Gerates.

Betreiben des Gerates in nicht einwandfreiem Zustand.

Unsachgemass durchgefiihrte Reparaturen.

Verwendung von nicht TM Originalersatzteilen.

Einsatz von nicht erlaubten Reinigungsmitteln.

Katastrophenfélle durch Fremdkdrpereinwirkung, Unfall und Vandalismus sowie héhere
Gewalt

Eindringen in das Gerat mit irgendwelchen Gegenstanden sowie das Offnen des
Gehduses.
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