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Ergänzung Bedienungsanleitung Lirika Mid/ Macchiato 
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Zubereitung Cappuccino 
 
Im Lieferumfang ist generell ein Cappuccinatore enthalten. Ein Panarello ist  nicht mehr Bestandteil des 
Lieferumfanges. 
Das Gerät ermöglicht dadurch die schnelle und einfache Zubereitung von Milchschaum  mit dem Druck einer 
Taste. 
 

 Verbrennungsgefahr! Beim Start können heiße Wasserspritzer austreten. 
 

  Wichtiger Hinweis: Direkt nach der Benutzung des Cappuccinatore zum Aufschäumen der Milch 
sollte dieser     gereinigt werden. Den Ansaugschlauch von außen mit einem feuchten Tuch reinigen. 
Dadurch können eventuelle Milchrückstände von allen Teilen entfernt werden. 
 

 Achtung: Vor der Verwendung des Cappuccinatoresollte man sich überzeugen, das dieser gereinigt 
ist. 
 

 Hinweis: Für die Zubereitung eines optimalen Cappuccinos sollte die verwendete Milch kalt sein. 
 
����  In den optionalen Milchkühler ein vorgekühltes Tetrapack oder einen Behälter mit  Milch füllen. 
 
����  Den Ansaugschlauch in den Cappuccinatore stecken. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
���� Den Cappuccinatore in den Sitz auf der Heisswasserdüse einfügen 
 
���� Den sauberen Schlauch direkt in den Milchbehälter einstecken 
 
� Die Tasse unter den Cappuccinatore stellen und die Taste        “Dampf ” drücken. 
 
� Das Gerät muss aufgeheizt werden.  
                  
� Nach Beendigung der Aufheizphase startet das Gerät die Ausgabe der aufgeschäumten Milch direkt in die  
     Tasse. 
 
� Sobald die gewünschte Milchmenge erreicht ist, die Ausgabe abbrechen, indem die Taste       Espresso 
    gedrückt wird. 
 
� Unmittelbar danach kann die Zubereitung des Kaffee‘s für einen köstlichen Cappuccino erfolgen. 
 
� Nach der Benutzung muss der Cappuccinatore gemäß der nachfolgenden Beschreibung gereinigt werden. 
 
Täglich ist eine sorgfältige Spülung des Cappuccinatore unter Verwendung eines Milchschaumreiniger‘s 
vorzunehmen. 
Wird die Reinigung nicht ausgeführt, so kann der störungsfreie Betrieb des Geräts beeinträchtigt werden. 
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 Verbrennungsgefahr! Beim Start können heiße Wasserspritzer austreten. 
 
����  Sicherstellen, dass der Cappuccinatore korrekt eingesetzt wurde. 
 
����  Den Schlauch des Cappuccinatores aus dem Milchbehälter nehmen. Den Milchschaumreiniger nach     
      Herstellerangaben in einen Behälter mit ½ Liter frischem Trinkwasser einfüllen. 
 
���� Einen leeren Behälter mit einem Fassungsvermögen von mindestens 1 Liter unter dem Cappuccinatore  
     stellen. 
 
���� Die Taste        “Dampf ” drücken. Das Gerät muss aufgeheizt werden.  
 
���� Nach Beendigung der Aufheizphase startet das Gerät die Ausgabe der Reinigungslösung. 

 Die bei diesem Verfahren ausgegebene Lösung darf keinesfalls getrunken werden. Die Lösung muss  
          weggeschüttet werden. 

 
����  Während der Ausgabe wird das folgende Symbol angezeigt. Ist keine Lösung mehr vorhanden, die Taste 
      „Espresso“         drücken, um die Ausgabe zu beenden. 
 
���� Den Behälter gründlich ausspülen und mit ½ l frischem Wasser füllen, das für den Spülzyklus benutzt wird. 
 
���� Den Ansaugschlauch in den Behälter einstecken. 
 
���� Den Behälter unter den Cappuccinatore leeren und wieder runter stellen. 
 
���� Die Taste        “Dampf ” drücken. Das Gerät muss aufgeheizt werden.  
 
���� Nach Beendigung der Vorheizphase beginnt das Gerät mit der Ausgabe des Spülwassers direkt in den  
     Behälter. 
 
���� Ist kein Spülwasser mehr vorhanden, die Taste      „Espresso“ drücken, um die Ausgabe zu beenden. 
 
���� Den, unter dem Cappuccinatore stehenden Behälter leeren. 
 
Zusätzliche Reinigung : 
Monatlich oder bei mangelnder Qualität des Milchschaumes, ist eine sorgfältige Reinigung aller Teile des 
Cappuccinatore vorzunehmen. Wird die Reinigung nicht ausgeführt, so kann der störungsfreie Betrieb des Geräts 
beeinträchtigt werden. 

 Vorsicht!  Wurde das Gerät erst kurz davor benutzt, kann die Düse hohe Temperaturen aufweisen. 
 
���� Alle Teile des Cappuccinatore reinigen. 
 
���� Den Cappuccinatore von der Heisswasser/ Dampfdüse herausnehmen. 
 
���� Den Gummischutz von der Dampfdüse abnehmen. 
 
���� Den Ansaugschlauch abnehmen. 
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���� Zum Abnehmen des Cappuccinatore wird auf die Seiten gedrückt und er anschließend mit leicht seitlichen 
    Bewegungen herausgenommen, wie in der Abbildung gezeigt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
���� Die Gummiabdeckung entfernen, wie in der Abbildung gezeigt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
���� Alle Teile mit lauwarmem Wasser reinigen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
���� Den Deckel montieren, indem er im mittleren Teil aufgedrückt wird. Sicherstellen, dass er korrekt installiert ist. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
���� Den Cappuccinatore auf dem Anschluss montieren und sicherstellen, dass er in den markierten Aufnahmen 
    korrekt befestigt wurde. 
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���� Den Ansaugschlauch anbringen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
���� Die Gummiaufnahme auf die Heisswasser/ Dampfdüse setzen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
���� Den Cappuccinatore auf die Gummihalterung setzen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Überprüfen, ob die Halterung des 
Cappuccinatore korrekt in der Nut 
des Heisswasser/ Dampfrohres 
sitzt 

 


