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e Dieses Handbuch ist ein Bestandteil der Maschine und muss daher wahrend der gesamten Betriebslebensdauer der
Maschine [auch im Fall eines Besitzerwechsels) sorgféltig an einem leicht zuganglichen Ort aufbewahrt werden. Zweck
des Handbuchs ist die Vermitilung von den fir eine kompetente und sichere Verwendung der Maschine notwendigen

Informationen.

¢ Sollte das Handbuch verloren gehen oder beschadigt werden, ist unter Angabe des Modells und Herstellungsjahres eine
Kopie davon bei einer autorisierten Kundendienststelle anzufordern.

* Die auforisierten Kundendienststellen stehen auferdem fir alle technischen Erklarungen, Informationen zum Betrieb, den
technischen Kundendienst und die lieferung von Ersatzteilen zur Verfigung.

® Die behandeltlen Argumente dienen ausschlieBlich der sowoh! fir die Personen, als auch fir die Maschine und die
Umgebung sicheren Verwendung der Maschine. Sie helfen bei der einfachen Diagnose von Stérungen und anomalen
Befriebsbedingungen, bei der Durchfihrung einfacher Kontroll- und Wartungsarbeiten unter strikter Einhaltung der auf den
néchsten Seiten angefihrten Bestimmungen und geltenden Vorschriften zur Sicherheit und Gesundheit.
Vor jedem Eingriff den Inhalt dieser Ausgabe aufmerksam lesen und sicherstellen, dass dieser auch richtig verstanden wurde.
Wird die Maschine von mehreren Personen (einzeln) verwendet, muss jeder von ihnen das Handbuch genauestens lesen.
Der Hersfeller behdlt sich das Recht vor, ohne Vorankindigung Anderungen und Verbesserungen an den betreffenden

Modellen durchzufihren.

Wenden Sie sich im Bedarfsfall an den Héndler oder Importeur lhres Landes (wenn vorhanden) bzw. direkt an den Hersteller.
Die Firma SAECO Internatioal Group behdlt sich alle Rechte der vorliegenden Ausgabe vor. Auch teilweise Vervielfélti-
gungen oder die Verbreitung sind strikt verboten, wenn sie nicht zuvor ausdriicklich schriftlich genehmigt wurden.

Hersteller: SAECO Vending S.p.A.
Casona, 1066 - 40041 Gaggio Montano
Bologna, ltaly

INHALTSVERZEICHNIS

Ta- BESTANDTEILE DER MASCHINE .......cccceeeeeee 30
1b - BESTANDTEILE DER MASCHINE .................. 31
2 - HINWEISE ZUR VERWENDUNG DES HANDBU-

CHS 32
2.1 Abkirzungen ... 32
2.2 Verwendete Symbole ................................ 32
3 - BEDIENER 32
4 - WARTUNGSTECHNIKER 32
5 - VERWENDUNGSZWECK DER MASCHINE.... 32
6 - HINWEISE UND VORSICHTSMASSNAHMEN .. 32
7 - ALLGEMEINE VORSICHTSMASSNAHMEN ... 33
8 - INFORMATIONEN ZUR MASCHINE............ 33
8.1 Identifikationsdaten.......................... 33
8.2  Technische Eigenschaften ........................... 33
8.3 Raumbedarf ... 34
8.4  Ausgabeeinheit................... 34
8.5  Cappuccinatore (Abb. 4) ... 34

9 -SICHERHEITSVORRICHTUNGEN...........cccce0eee 34
9.1 Dampf und Heiwasserrohr

(fehlen beim Modell COFFEE) (Abb. 1) ......... 34

Q.2 Weitere Gefahren ... 34
10- AUFSTELLUNG 35
10.1  Hinweise zum Standort..........c..cccoiiiii. 35
10.2  Aufstellung der Maschine............................ 35
10.3  Wasseranschluss............coooii 35
10.4  Elektrischer Anschluss ... 36
10.5  Anschluss an seriellen Eingang..................... 36

11 - ERSTE INBETRIEBNAHME DER MASCHINE... 37

12- GEBRAUCH DER MASCHINE ....cccccececececcecee 37
12.1  Zusténde der Maschine....................... 37

13

14

15

16

12.2  Manuelle Einschaltung......................... 37
12.3  Automatische, programmierte Einschaltung ..... 37
12.4  Zeitweilige Einschaliung aus Standby ........... 37
12.5 Bedienfeld ... 38
12.6  Programmierung der Ausgabetasten.............. 39
12.7  Programmierbare Menifunktionen................. 4]
12.7.1 Beschreibung der Funkfionen ................... 42
12.8  Einstellung des Schaums ... 45
12.9  Temperatureinstellung ... 45
12.10 Einstellung der Mahlfeinheit ........................ 45
12.11 Displayanzeigen ..., 46
12.12 Ausschaltung der Maschine......................... 46
PLANMASSIGE WARTUNG ......ccevernnesnees 47
13.1  Reinigung der Maschine............................. 47
13.1.1 Ausgabeeinheit (Abb. 15) ........................ 47
13.1.2 Brihgruppe (Abb. 16)............o 48
13.1.3 Abtropfschale und Rost ........................... 48
13.1.4 Kaffeesatzbehdlter................................ 48
13.1.5 Dampf- und Heiwasserrohr

(fehlt beim Modell COFFEE) ... 48
13.1.6 Warmeplatte ... 48
13.1.7 Bohnenbehdlter ............................... 48
13.1.8 Reinigung des Cappuccinatore................... 48
13.1.9 Coppuccmo Ausgabeeinheit (Abb. 17) ....... 48
AUSSERPLANMASSIGE WARTUNG ............ 49
14.1 Mahlwerkblockierung ........................ 49
14.1.1 Ein- und Ausbauen des Mahlwerks ............. 49

HINWEISE FUR DIE BEHANDLUNG BEI AUSSER-
BETRIEBNAHME...... ceeeee 31

FUNKTIONSSTORUNGEN, URSACHEN UND
ABHILFEN ceeeee 32

29



Deutsch

Ta - BESTANDTEILE DER MASCHINE

Mod. LUXE
Mod. COFFEE
Mod. CAPPUCCINO

HINWEIS - \Wenn nicht ausdriicklich anders angefihrt, beziehen sich die Nummem zur Angabe der Position der Maschi-

nenteile auf diese Abbildung.

1 2 3 4 5 6

Fol
A CE-Schild 17 Dampfausgabe (fehlt beim Modell COFFEE)
1 linke Seitenwand 18 Hauptschalter
2 Blende "I"-Elekirische Funktionen freigegeben - Maschine
3 Rickwand eingeschaltet - Kontrolllampe leuchtet.
4 \Wérmeplatte "O" - Elektrische Funktionen gesperrt - Maschine
5 Abdeckung fir vorgemahlenen Kaffee ausgeschaltet - Kontrolllampe der Taste “I" leuchtet nicht.
6 Rechte Bohnenbehdlter 19 Rechte einstellgriff fir Mahlfeinheit
7 Rechte Seitenwand 20 Rechte Mahlwerk
8 Bedienfeld 21 Mechanischer Zahler
9 Verbrennungsschutz Zeigt die Anzahl der von der Maschine durchgefihrten
10 Schlauchklemme (Modell CAPPUCCINO) Ausgaben an.
11 HeiBwasserrohr (fehlt beim Modell COFFEE) 22 Ausgabeeinheit
12 Dampfventil (fehlt beim Modell COFFEE) 23 Abdeckung der Ausgabeeinheit
Im Uhrzeigersinn: Dampfentinahme &ffnen 24 Regulierung des Milchschaums (Modell
Gegen den Uhrzeigersinn: Dampfentnahme schliefien CAPPUCCINO)
13 Abtropfschale 25 Temperaturregelung (Modell CAPPUCCINO)
14 Verbrennungsschutz 26 Milchauslauf (Modell CAPPUCCINO)
15 Tir 27 Brihgruppe
16 Kaffeesatzbehdlter 28 Pulverschale
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1b - BESTANDTEILE DER MASCHINE
Mod. 2 MAHLWERKS

Deutsch

HINWEIS - \Wenn nicht ausdriicklich anders angefihrt, beziehen sich die Nummem zur Angabe der Position der Maschi-

nenteile auf diese Abbildung.

29 Llinke Bohnenbehdlter
30 linke Einstellgriff fir Mahlfeinheit
31 Llinke Mahlwerk links
32 Woahlschalter fir Kaffeebehdlter
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2 -HINWEISE ZUR

VERWENDUNG DES
HANDBUCHS

2.1 Abkirzungen

Abb. = Abbildung

S. = Seite

Abs., = Absatz

T = Tabelle

2.2 Verwendete Symbole

ACHTUNG! Die Bedeutung der Symbole immer beachten:
sie dienen dazu, technische Konzepte oder Sicherhei-
tshinweise nicht wiederholen zu mijssen und sind daher
als Erinnerungshilfen gedacht. Wann immer Zweifel zur
Bedeutung der Symbole auftreten, im entsprechenden
Symbolverzeichnis nachschlagen.

- Einstellung der Ausgabeparameter.
- Leeren der Kaffeesatz- und Abwasserbehélter.
- AuBBere Reinigung der Maschine.

Kindern, Jugendlichen und unselbsténdigen Personen
ist die Verwendung der Maschine untersagt.

4 -WARTUNGSTECHNIKER / Uﬁrﬂ

e Person, die fir folgende Vorgdnge zustdndig ist:

- Aufstellung, Inbetriebnahme, Regulierung und Einstel-
lung der Maschine.

- AuferplanméifBige Wartung, Reparaturen und Auswe-
chseln von Ersatzteilen.

ACHTUNG! - Informationen zur Si-

cherheit des Bendieners und der Unver-
sehrtheit der Maschine.

5 =-VERWENDUNGSZWECK
DER MASCHINE

ACHTUNG! - Arbeiten, die fir den
Wartungstechniker eine potentielle Ge-
fahr darstellen.

WICHTIG! - lenkt die Aufmerksamkeit
auf ein besonders wichtiges Argument.

Maschine ausgeschaltet - Fir die-
sen Vorgang ist die Maschine von der
Stromversorgung zu frennen.

Bediener - Vorgange, fir die der Be-
diener der Maschine zustandig ist.

)

Wartungstechniker - Arbeiten, die
ausschlieBlich von dem fir die auBer
planmé&bige Wartung und Reparaturen
zustandigen Personal durchgefihrt wer-
den dirfen.

O

i

N

3 =-BEDIENER ©

i

Die in diesem Handbuch beschriebenen Maschinen
wurden fir die automatische (programmierbare) Au-
sgabe folgender Getréinke entworfen, hergestellt und
geschiitzt:

- Getréinke aus frisch gemahlenem Bohnenkaffee;

- Getréinke aus vorgemahlenem Kaffee (fehlt beim Mo-
dell 2 Mahlwerks);

- Getréinke aus Milch und frisch gemahlenem Bohnen-
kaffee (Modell CAPPUCCINO).

- HeiBwasser und Wasserdampf (fehlt beim Modell
COFFEE) fir die Zubereitung und Erwérmung von
Getrdnken.

- heifler Milch (Modell CAPPUCCINO).

Jede andere Verwendung der Maschinen ist vom
A ®

Hersteller nicht vorgesehen, dieser lehnt daher die
Verantwortung fir Schéden jeglicher Art ab, die durch
einen unzweckmaBigen Einsatz der Maschinen entste-
hen. Durch einen unzweckmaBigen Einsatz erlischt
auBerdem jeder Anspruch auf Garantie.

6 -HINWEISE UND

VORSICHTSMASSNAHME

32

Erwachsene Person, in deren Kompetenz folgende
Vorgdnge liegen:

- Verwaltung und Kontrolle sowie die Ausschaltung der
Maschine.
- Befiillung mit Bohnenkaffee.

Fir die planméfBige Wartung keinesfalls Reinigungs-,
Verdiinnungs- oder Lésungsmittel etc. verwenden.

Die Reinigung beschrénkt sich auf Teile, die nicht unter
elektrischer Spannung stehen und sie ist mit neutralen
und biologisch abbaubaren Produkten durchzufihren.
Der Hauptschalter oder allpolige Netztrennschalter
muss dabei immer auf “0” (OFF) gestellt sein oder der
Netzstecker gezogen werden.



Die planméflige Wartung ist von kompetentem oder
zumindest ausreichend informiertem und eingewiese-
nem Personal durchzufihren, das Gber die notwendigen
geistigen und kérperlichen Féhigkeiten verfiigt. Die in
der Folge angefihrten Anweisungen sind strikt zu be-
folgen und die geltenden Bestimmungen zur Sicherheit
und Gesundheit einzuhalten.

Es ist strikt verboten, auf der Maschine Werkzeuge
oder andere fir die Sicherheit von Personen und die
Unversehrtheit der Maschine geféhrliche Gegenstinde
abzulegen oder zuriickzulassen.

Anderungen und Umstellungen (auch in kleinem Au-
smaf3) sowie die Verwendung nicht originaler Ersatzteile
befreien den Hersteller von seiner Verantwortung fir
Schdden jeder Art und fihren zum Verfall aller Garan-
tieanspriiche.

o AusschlieBlich Trinkwasser verwenden.

W

Die fiir den CAPPUCCINATORE verwendete Milch sollte
in einem Kishlgerét bei einer Temperatur von maximal
4°C aufbewahrt werden. Sie sollte nicht Iéinger als 30
Minuten unbenutzt auf3erhalb des Kihlschrankes auf-
bewahrt werden
Wird mit dem Cappuccinatore lénger als 1 Stunde keine
Milch cufgeschdumt, muf3 vor der néchsten Produkten-
tnahme eine Reinigung desselben durchgefihrt werden.
Dazu wie nachfolgend beschrieben vorgehen:

- Den M||chonsqugsch|quch in einen Behdilter mit Wasser
tauchen.

- die Taste W driicken

- Warten, bis aus dem Auslaufrohr kein Wasser mehr
ausflief3t.

Hinweis: Fir den Reinigungsvorgang kein heibes
Wasser benutzen.

Jedes Mal, wenn die Maschine von der Wasseranlage
abgenommen und erneut angeschlossen wird, sollte ein
neuer Dichtungssatz verwendet werden.

Das Gerdt ist nicht dazu bestimmt, von Personen
¥ (cinschlieBlich Kindern) mit emgeschronkfen
korperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder
einer Beeintrachtigung der Sinnesorgane bzw.
von Personen ohne ausreichende Erfahrung oder
Kompetenz verwendet zu werden, es sei denn, sie
werden von einer Person (berwacht, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist oder sie werden im
Gebrauch des Gerdts geschult.

- Kinder miissen iiberwacht werden, um sicherzustellen,
dass diese nicht mit dem Gerdt spielen.

- Dieses Gerdt ist fir den Hausgebrauch und fir
Anwendungen in Ghnlichen Umgebungen bestimmt,
und darunter:

. fur das Personal vorbehaltene Kiichenecke
in gewerblichen Llokalen, Biros und anderen
professionellen Umgebungen;

. landwirtschaftliche Betriebe;

. von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben;

. Betriebe vom Typ Bed and Breakfast.

Deutsch

7 - ALLGEMEINE
VORSICHTSMASSNAHMEN

* Vor dem Hantieren mit der Maschine immer vorbeugend

sicherstellen, dass keine Zweifel zum Inhalt dieses Handbu-
chs bestehen. Die Nichteinhaltung der darin enthaltenen
Vorschriften befreit den Hersteller von seiner Verantwor-
tung fir Personen- oder Sachschéden jeder Art.
Diese Ausgabe fiir spétere Konsultationen aufbewahren.
Vorbeugend kontrollieren (im Fall einer neuen Au-
fstellung), ob die Mindestanforderungen fir die
Sicherheit, den Aufstellungsort und den Betrieb
der Maschine gegeben sind. Dazu die Umgebungsbe-
dingungen (Temperatur, Luftfeuchtigkeit, Beleuchtung)
sowie die Eignung des Betriebsortes priifen.

* |Istdas Netzkabel beschddigt, sind die autorisierte Kunden-
dienststelle oder der Wartungstechniker hinzuzuziehen.
Die Maschine nicht im Freien verwenden.

Im Fall von Betriebsstdrungen immer den Einsatz des
Wartungstechnikers anfordern.

* Bei der Reinigung darf keinesfalls ein Wasserstrahl

verwendet werden.

8 -INFORMATIONEN ZUR
MASCHINE

8.1 Identifikationsdaten

Auf dem Schild (A) sind folgende Daten zur Identifikation
der Maschine angefihrt:

Hersteller und C € Kennzeichnung

Modell

Seriennummer

Herstellungsjahr

Anschlussspannung (V) und Frequenz (Hz)
Aufgenommene elekirische Leistung (W)
Phasenanzahl der elektrischen Leitung (PH)
Zulassiger Druck im Wassernetz (MPa)

HINWEIS - Im Fall von Anfragen an die autorisierten
Kundendienststellen immer das Modell und
die Seriennummer angeben.

8.2  Technische Eigenschaften

Anschlussspannung ............cccccoeinnne. 230V/400V 2N

Léinge des Netzkabels.............cccooveeiriennnnn, 1.500 mm

Installierte Leistung

Mod. LUXE ..ot 3.300 W
Mod. COFFEE..........ccoveieiieieieiee. 1.700 W
Mod. CAPPUCCINO ........cccooviiiiiiiiinn, 3.300 W
Mod. 2 MACINACAFFE ........cccovvveerrnne. 3.300 W

Wasserdruek .....ooovveeeiiieiia, 0,1-0,8 MPa (1-8 bar)

A-bewerteter Schalldruckpegel: ................... unter 70 dB

Gewicht:

Mod. LUXE .....c.ooveiiiiiieieeeee, kg 53
Mod. COFFEE.........cooiiieeieieiieieee, kg 45
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Mod. CAPPUCCINO ........cooovveveeiienn. kg 54
Mod. 2 MACINACAFFE .........c.ccoevvene. kg 58,5
Fassungsvermdgen des Bohnenbehdilters. ................ 2 kg

HINWEIS - Bei den Maschinen kénnen die Dosen aller
einzelnen Ausgaben programmiert werden.
Die Mehrheit der elekirischen Komponenten
wird mit 24 V Cleichstrom gespeist.

8.3 Raumbedarf

L | 500

P |55

h [ 675
F.2

8.4 Ausgabeeinheit

Die Position dieser Einheit (22) kann je nach Hohe des
verwendeten Gefcif3es gedindert werden.

Die Ausgabeeinheit kann oben oder unten positioniert
werden. Auf diese Weise lassen sich unterschiedliche
Ausgabehdhen erzielen.

F.3

8.5 Cappuccinatore (Abb. 4)

Der Cappuccinatore besteht aus:

- Milchansaugschlauch (30);

- Schlauchklemme (10);

- Kérper des Cappuccinatore (29);

- Einstellung der Schaumqualitét (24);
- Temperaturregelung (25);

- Milchausgabe (26).

9 -SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

HINWEIS - Die in dieser Ausgabe beschriebenen Maschi-
nen wurden unfer Einhaltung der geltenden
spezifischen europdischen Richtlinien herge-
stellt, daher sind alle potentiell geféhrlichen
Teile entsprechend geschitzt.

e Ein eventuell herrschender Uberdruck in der Wasseran-
lage fir die Zubereitung von Dampf und HeifBwasser
wird von 3 Sicherheitsventilen abgefangen.

Ein Thermostat verhindert die Uberhitzung der Boiler.
Die Position des Kaffeesatzbehdlters (16) und der Ab-
deckung (15) wird von 2 Mikroschaltern iiberwacht,
die den Funktionsstopp der Maschine ausldsen, wenn
eine der Komponenten nicht korrekt positioniert ist (auf
dem Display erscheint die Meldung der nicht korrekten
Position).

* Ein elektronischer und ein mechanischer Impulszéhler
speichern die Anzahl der durchgefihrten Ausgaben
und erm&glichen die Programmierung der planméifBigen
Wartung.

9.1 Dampf- und Heiflwasserrohr
(fehlen beim Modell COFFEE) (Abb. 1)

Das Dampfrohr (17) und das HeiBwasserrohr (11) sind
mit einem Verbrennungsschutz aus Gummi (9 und 14)
ausgestattet, damit sie auch im heif3en Zustand angefasst
und bewegt werden kénnen.

9.2 Weitere Gefahren A

 Die baulichen Eigenschaften der in dieser Ausgabe
beschriebenen Maschinen erméglichen keinen Schutz
des Bedieners vor dem direkten Dampf- oder Heif3wa-
sserstrahl (beim Modell COFFEE nicht vorhanden).

e Verbrennungsgefahr - Wahrend der Ausgabe von
HeiBwasser oder Dampf den Strahl nicht auf Dritte
oder sich selbst richten. Das Rohr nur an der mit dem
Gummischutz versehenen Stelle anfassen (9 - 14).

r' Keine GeféBe verwenden, die nicht aus lebensmitte-
& |echtem Material hergestellt sind.



Achtung! vor der definitiven Inbetriebnahme des
Automaten ca. 0,5 | Wasser fir jeden Ausgabeweg
ausgeben, um zu vermeiden, dass Bearbeitungsriick-
stande mit den Gefranken in Berthrung kommen.
Die ausgegebenen Getranke dirfen erst nach Dur-
chfthrung dieses Vorgangs konsumiert werden.

Das Gerdt ist nicht dazu geeignet, in Bereichen in-
stalliert zu werden, in denen ein Wasserstrahl benutzt
werden kann.

Das Gerdt muss an einem Ort installiert werden, an
dem es nur von qualifiziertem Personal verwendet
und instandgehalten werden kann.

10 - AUFSTELLUNG

10.1 Hinweise zum Standort

* Die Maschine wird in einem trockenen, geschiitzten Raum
mit einer Umgebungstemperatur zwischen 10°C und 40°C
und einer maximalen Luftfeuchtigkeit von 90% aufgestellt.

Die Palette so anheben, dass die vier Befestigungsschrauben
A abgeschraubt werden kénnen. Dass die vier Stijtzfif3e B
angeschraubt werden k&nnen.

10.2 Aufstellung der Maschine

HINWEIS - Sicherstellen, dass die Flache, auf die die
Maschine gestellt wird, ausreichend grof
und tragféhig ist, um die Maschine sicher
aufnehmen  zu kénnen.

e Eine Offnung mit einem Durchmesser von 100 mm in
die Abstellflache bohren (A - Abb. 5).

¢ Die Maschine endgiltig auf der Abstellfléiche positionie-
ren (die Kreise B — Abb. 5 geben die optimale Position
der einstellbaren Fiif3e an).

* Die Maschine durch Regulieren der einstellbaren Fiif3e

eben ausrichten (F — Abb. 7).

1325 1325
B B
w
R
A
MASCHINE
B
F 5 B [53 318

ACHTUNG / WICHTIG

Fir eine ergonomisch korrekte Verwendung der
Maschine wird empfohlen, das Gerdt auf einer min-
destens 1 m hohen Arbeitsflache aufzustellen.

10.3 Wasseranschluss

Achtung! Die Wasserharte darf nie unter 4,48
°d liegen.

Es wird empfohlen, die Maschine mit Wasser zu versorgen,
das zuvor mit einer entsprechenden Vorrichtung entkalkt wur-
de, vor allem in Gebieten, in denen das Wasser einen hohen
Kalzium- und Magnesiumgehalt aufweist (hartes Wasser).
Sicherstellen, dass das Netz der Wasserversorgung Trinkwa-
sser liefert und einen Druck zwischen 1 und 8 Bar aufweist.

Den Entkalker (C) an das Wassernetz (D) an-

schlief3en.

r' HINWEIS: vor dem AnschlieBen des Entkalkers an

& die Maschine eine Spilung durchfihren, bis das
Woasser klar austritt. Den Entkalker erst danach an
die Maschine anschlieBen.

C - ENTKALKER
D - WASSERNETZ
E - ABFLUSSLEITUNG

mogao

F.O

35
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e Einen Abflussschlauch an die Verschraubung (H - Abb.
7) schlieen und mit einer Zahnschelle befestigen.

* Die Maschine mit der Verschraubung (I - F. 7) an das
Trinkwassernetz anschlief3en (dazu ausschlieBlich einen
Schlauch und Verbindungsstijcke aus lebensmittelechtem
Material verwenden). )

¢ Die Abflussleitungen durch die Offnung A fishren.

F.7

Sollte die Maschine an einen anderen Ort gestellt werden,
ist die alfe Anschlussgruppe durch eine neue zu ersetzen
(Verbindungsrohr zum Anschluss an das Wassernetz).

Der Schlauch des Wasseranschlusses muss gemafB des

Standards IEC 61770 zettifiziert sein.

10.4 Elektrischer Anschluss

HINWEIS - Bei Anlagen mit 400 V Zweiphasenstrom die
Phasen so verwenden, dass die Maschine mit
230 V in Einphasenstrom versorgt wird (Abb. 8).
Fur den Anschluss an 230 V Einphasenstrom ist
ein entsprechender Installationssatz anzufordem

(Code %1034 .R09).

* Das Kabel von elekirischer Ernghrung (G - F. 7) im Loch
A.

Noullleiter (N) = Dunkelblau

Phase (L) - Braun

Phase (L) = Schwarz —

S

Netzkabel vom Typ HOZRNF
F.8 Querschnitt 4 x 2,5 mm-

Erdleiter — Gelb/grin

36

Anschluss des Steckers an eine Zweiphasenleitung 400 V2N~

CH CEl
(Schweiz)

F.Q 2

4% Je nach den im Benutzerland der Maschine geltenden

&Y Bestimmungen, muss das Kabel fir den Netzanschluss
entweder mit einem allpoligen Netzirennschalter (mit
einer Kontakiéffnung von mindestens 3 mm) oder
mit einem den Vorschriffen entsprechenden Stecker
ausgestattet sein.

e Der allpolige Netzirennschalter muss der Stromen-
tnahme der Maschine entsprechen und imstande
sein, alle Polungen der Spannung abzufangen.

e Uberpriffen, ob die elekirischen Kabel der Anlage der
Stromentnahme der Maschine angemessen sind.

A Der Anschlusspunkt (Steckdose oder allpoliger Net

zirennschalter) muss sich an einer fir den Bediener leicht
zuganglichen Stelle befinden, damit dieser die Maschi-
ne im Bedarfsfall vom Stromnetz trennen kann.

® Das Kabel (G - F. 7) an die elektrische Versorgungslei-
tung anschlief3en.

10.5 Anschluss an seriellen Eingang

Uber einen seriellen Eingang kann die Maschine an die
Gerdte der AUTORISIERTEN KUNDENDIENSTSTELLEN
angeschlossen werden, um so Kontrollen und Program-
mierungen durchzufishren ( (A - F. 10).
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11 =-ERSTE INBETRIEBNAHME
DER MASCHINE

- Den Behdlter (6 e 29) mit der zuvor gewdhlten Kaffee-
bohnenmischung fiillen.

O Sicherstellen, dass der Kaffee keine fir die Maschine
& gefahrlichen Fremdkérper enthélt.

- Uberprﬁfen, ob die herausnehmbaren Teile (13 und 16)
vorhanden sind und ob die Tir (15) zu ist.
Im gegenteiligen Fall erscheint beim Einschalten der
Maschine auf dem Display ein Hinweis auf die Kom-
ponente, die nicht richtig positioniert ist.

- Den allpoligen Netztrennschalter auf “I” drehen.

- Die Maschine mit dem Schalter (18) einschalten;
auf dem Display erscheint: “AUFHEIZEN. BITTE WAR-
TEN".

- Wenn auf dem Display der Hinweis: “BETRIEBSBEREIT”
erscheint:
- den Auslauf (22) so positionieren, dass er die richtige

Hahe fir die benutzten Geféf3e aufweist (Abs. 8.4);

- ein oder zwei Geftif3e unter den Auslauf stellen.

- Die dem gewiinschten Getréink entsprechende Taste
driicken.

O Obwohl alle Tasten bereits im VWerk auf Standardwer-

QY te programmiert wurden, muss konfrolliert werden,
ob das zubereitete Getréink den gewiinschten Eigen-
schaften entspricht. Im gegenteiligen Fall missen die
Ausgabetasten programmiert werden (Abs. 12.6).

12 - GEBRAUCH DER
MASCHINE

@ Die Version Duo ist mit 2 Kaffeebehdltern und 2

Y Mahlwerken ausgestattet. Dadurch kann die Anzahl
der auszugebenden Produkie verdoppelt oder eine
weitere Produktart hinzugefigt werden.
Um einen der beiden Behdlter anzuwdhlen, wird die
Tasfe A gedriickt. Die Einschaltung der Kontrolllampe
B zeigt an, dass der entsprechende Behdlter
betriebsbereit ist.

Vor der Benutzung der Maschine ist dieses Handbuch
aufmerksam zu lesen, um ein gutes Allgemeinwissen
Uber die Maschine zu erlangen.

Deutsch

MW Nach einer langeren Nichtbenutzung der Maschine

&Y sollte vor der erneuten Inbetriebnahme der vorherge-
hende Absatz “Erste Inbetriebnahme der Maschine”
nochmals gelesen werden.

12.1 Zustande der Maschine

In Bezug auf die Stromversorgung kann sich die Maschine
in folgenden Zustéinden befinden:

Ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt
Hauptschalter (18) und allpoliger Netztrennschalter auf
“0" (oder Stecker gezogen).

Es ist nur der Sicherungsspeicher der programmierten
Daten aktiv.

Eingeschaltet
Hauptschalter (18) und allpoliger Netzirennschalter auf
“I (Stecker eingesteckt).
Alle Funktionen sind aktiv und das Display (8a) ist
eingeschaltet.

Standby (Maschine ausgeschaltet, aber nicht vom Strom-

netz getrennt)

- Hauptschalter (18) auf “I”.
Wourden die Funktionen “AUTOM. EINSCHALTUNG”,
“FROSTSICHERUNG” gewdihlt, sind sie aktiv, ebenso
die “UHRZEIT”, das Display und der Sicherungsspeicher
der programmierten Daten.
Die Hintergrundbeleuchtung des Displays ist ausge-
schaltet.

12.2 Manuelle Einschaltung

Diese Einschaltung ist zu wéhlen, wenn sich die Maschine
im Zustand “ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt”
befindet (Abs. 12.1). Laut Absatz 11 vorgehen, wobei
eventuell die Kontrolle des ausgegebenen Getréinks iiber-
gangen werden kann.

12.3 Automatische, programmierte
Einschaltung

Diese Einschaltung ist méglich, wenn sich die Maschine im
Zustand “STANDBY” befindet und die Funktion “AUTOM.
EINSCHALTUNG” aktiv ist.

Die Einschaltung der Maschine erfolgt zur programmierten
Uhrzeit.

12.4 Zeitweilige Einschaltung aus Standby

Manuelle Einschaltung, wenn sich die Maschine im Zustand
“STANDBY” befindet.
Dazu die Taste € 3 Sekunden lang driicken.
Die Maschine kehrt automatisch 60 Minuten nach dem
letzten Vorgang in den Zustand “STANDBY” zuriick.
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12.5 Bedienfeld

Die Ausgabetasten werden weniger als 1 Sekunde

lang gedriickt.

Durch Dricken der Taste kénnen A €
F . . v N o
% l folgende Funkfionen angewdhlt wer- | |_/ ‘ ‘
den:
- AUSLAUFS SPULEN - ABCDUHLIMEGET
- STANDBY (3 Sekunden)

- PROGRAMMIERUNG MILCH (5 Sekunden)

- BRUHGRUPPE SPULEN (8 Sekunden)
Schaltet die Maschine zeitweilig ein (in “STANDBY”) und bestétigt die Auswahl der Tasten (H - G).

I

@ Saeco

A
1 Espresso

2 Espresso
C
1 Kaffee

D
2 Kaffee

Espresso

Kaffee

Espresso

Kaffee

<
v

d
g

delgle

|

) s

I\%]

(TR & I I ey

(*) L @ l (**) e (***)

o ") e

° o !]]1-8+F 3

e Die Bezeichnungen: “Espresso” und “Kaffee”, beziehen sich auf die zwei unterschiedlichen
Ausgabemengen.

e Bei der Zustellung sind die Maschinen auf Standardwerte programmiert.

e Diese Ausgaben sind nur fir Einzelportionen unter Verwendung vorgemahlenen und
zum Zeitpunkt der Zubereitung eingefiilllen Kaffees programmierbar.

e Nach dem Driicken der Taste (einmal fiir “Vorgemahlen”, zweimal fir “lightKaffee”)
die Abdeckung (5) &ffnen und eine Portion Pulverkaffee einfillen.

e Firr lightKaffee wird automatisch eine kleine Menge frisch gemahlenen Bohnenkaffees
beigefigt.

e Es konnen bis zu 8 Ausgaben in dasselbe GeféB programmiert werden (max. 2,5
). Dazu die Taste  Yg0 mehrmals driicken. Auf dem Display wird die Anzahl der
programmierten Portionen angezeigt. Nach der Ausgabe von 2,5 Litern 2 Minuten
warten, bevor eine neue Ausgabe erfolgen kann.

e Cefrénk aus frisch gemahlenem Bohnenkaffee, dem eine kleine Menge heifBer Milch
zugefigt wird.

o Getréink aus frisch gemahlenem Bohnenkaffee und heifer Milch.

e Es kénnen bis zu 8 Ausgaben in dasselbe Gefd programmiert werden (max. 1 Liter).
Dazu die Taste _w | mehrmals driicken. Auf dem Display wird die Anzahl der
programmierten Ausgaben angezeigt.
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DAMPF
(fehlt beim Modell COFFEE)

e Das Rohr (17) in das zu erwdrmende Getrénk tau-
chen.
¢ Das Dampfventil (12) gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Nach Erreichen der gewiinschten Temperatur das Ventil
schlieBen (im Uhrzeigersinn drehen).
&
&Y Das Dampfrohr nach jeder Verwendung mit einem
Tuch oder Schwamm (feucht und sauber| reinigen, um
die Reste des erwdarmten Getréinks zu entfernen.

(*)  Vor jeder Ausgabe den Ansaugschlauch (30 - Abb.
4) in den Milchbehdalter stecken.

(**)  Die Schaummenge mit der Nadel einstellen (24 - Abb.
4) (Abs. 12.8).

12.6 Programmierung der
Ausgabetasten

Die Ausgabemenge der den einzelnen Tasten zugeordneten
Getréinke kann direkt Gber das Bedienfeld programmiert
werden.

Die Tasten werden wie folgt programmiert oder umpro-
grammiert:

- Die Maschine einschalten und gebrauchsfertig ma-
chen.

- Das Geféf3 unter den entsprechenden Auslauf stellen.

- Die Taste driicken und gedriickt halten. Auf dem Display
erscheint “/PROGRAMMIERUNG”.

- Die Taste loslassen, um die ausgegebene Portion zu
speichern.

(***)  HINWVEIS - Die Tasten @, @ e W kénnen fur
die Ausgabe von Getranken aus Milch und Kaffee in
jeder moglichen Kombination voreingestellt werden.
Fur die Aktivierung von Einstellungen, die von den
Grundeinstellungen abweichen, wendet man sich an
eine autorisierte Kundendienststelle.

Es folgt ein Programmierungsschema der Tasten.

Deutsch
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=—©

@edruckt halten- @

1 Espresso 9 ¢

Ausgabe
START STOP

zum Programmieren der anderen Kaffeeausgaben wie zuvor vorgehen und dazu folgende Tasten verwenden:

2 Espresso G| ,1 Kaffee \ © und 2 Kaffee (Wl w72

GedrUckT halten- @
\®

@ 339D ‘ @

Ausgabe
START STOP

. /“ Gedriickt halten-
— @ 202
Al

Auf dem Display erscheint START
“PROGRAMMIERUNG DER MILCH”

’; "\
N
w
@)
~

IOI——Z
%“v%

ilg <

mm- > X

K / -Gedriickt halten- @ M (7 Sek) T\ -Gedriickt halten- @

A A\ |

F L

@) @) %) — @ @
E START AUSgObe STOP H Auf dem Display erscheint START Ausgobe STOP

E “PROGRAMMIERUNG DER MILCH”

T\ (7 Sek.) @:Gedmckt halten- @
NP
* @ '))))) @

Ausgabe sTOP

&

Auf dem Display erscheint START
“PROGRAMMIERUNG DER MILCH"

(5 Sek.) @Gedruckt halten-

W
— K (%)

Ausgabe
START STOP

Q|

g

@ HINWEIS - Diese Programmierung kann nur dann
durchgefihrt werden, wenn sich die

Funktion "PROGRAMM. HEISSWAS-

+233>) @ SER" im Modus: “EIN" befindet (Abs.

12.7.1).

Gedrickt halten-

o )
[@_7

Ausgabe
START STOP

N

0



12.7 Programmierbare
Menifunktionen

HINWEIS - Mit der Maschine kénnen mit Hilfe des Pro-
grammmenis einige Einstellungen durchgefthrt
werden, um das ausgegebene Produkt an die
Bedirfisse des Bedieners anzupassen

&) \Vihrend der Programmierung kommt den folgenden
&Y Tosten eine andere Funktion zu, als wdhrend des
normalen Gebrauchs der Maschine.

ben

(Zutritt zur

Programmierung)

(Enter)

(Escape)

(Down)

(Upl

das Programmment betrefen, indem
die Taste 5 Sekunden lang gedrickt
wird. (auf dem Display erscheint:
"PROGRAMM I ERUNG"};

Ubergang von einer Meniiebene zur
ndchsten; einen Parameter fir die
Anderung vorbereiten; einen Parameter
oder eine Funktion besfatigen;

nicht bestatigte Anderungen léschen;
zur vorhergehenden Meniebene
zuriickkehren bis das Meni
verlassen wird.

zum néchsten Punkt innerhalb dersel-

Programmebene weitergehen;
den Wert eines zu dndernden
Parameters erhdhen.

zum vorhergehenden Punkt innerhalb
derselben Programmebene gehen;
den Wert eines zu éndernden
Parameters vermindern.

Bei einigen Funktionen kdnnen auch ein oder mehrere
Daten programmiert werden (bereits auf Standardwerte
programmiert).

Zum Andern der Werte der neu zu programmierenden
Daten:
Die Funktion wdhlen.

Die Funktion mit der Taste \&' (Enter) bestdtigen.

Der blinkende Cursor geht unter den zu &ndernden

Wert.

A\

Die Tasten W (Up) oder @ (Down) driicken, um den

Wert zu dndern.

Den gedinderten Wert mit der Taste @ (Enter) bestati-

gen.

PR

Deutsch

FAMM TERUMNG

[ sFRACHE H 1TALIANG |
[ cEUTECH : |
[ EMELI=H : |
[ FrAHCAIS I |
[ EzPAmOL |
[ FoRTUELES |
[ MEDERLAMDS |
[ WARMEFLATTE = [H &. ... 188% | fehlen beim Modell 2 Mahlwerks
[ MAHLHEHEE : H 1 EsFrEz=0 —
[= ESF‘RES‘SDI |
[ 1 krFFEE I | [T1EF |
[ = krFFEE : | ETHr-J‘ZZ-HF:EZI |
[ EAMHCHER : | HEIIZHI |
[ kAFFEE MIT !IS'IZ:HLIE;S MILCH]
[ r:HF'F-I_n::I::Ir-u:! —
[ TEMFERATLURE |H krFFEE H TIEF |
[ ERSTER KAFFEE H HocH |
[ YoRERUHEH H Aus |
[ kuRz : |
[ LAna : |

[ FROGRAMM. HEISSWASSER H EIH

[[Fus

[ FROGRAMMIERUNE DER MILCH H EIM

[[Aus |

[ MIscHURSEER H e |
[[Aus |

[ AusLAUF sPULEN HEen H FIn. ]
[[Fus H mIn. |

| ERUHGRLUPFE SPULEH

| anleitung befolgen

[UHRzETT

H ig:z4 &1

S HOU ZEE1

[ ScHALTUHR:

H pus

[EIH

[ scHALTZEITEM

H or i

MDMDFSE  GEEE

i
L]

[[oFF1:

=
&

I
FOMOFSS  GiE:
|

IR

MDMDFSS  B8: 8@

I
28 MDMDFSS  EE: G
I

Zi MDMDFSS  BE: 00
I

2: MDMDFSS  B8:00

di MOMDFSS  BE: 60

4: MDMDFSS  Gens G

[ zAHLER

| GESAMTAUSEARBEN

BEGEAE

HASSER

[ FROSTSICHERUME

H En

[[Aus

[ CEELOCKIERUNG

H cope: esee




Deutsch

| SPRACHE

H_ITALIANG

| DEUTECH

| EMGLIZH

| FRANCALS

| ECPARL
ESPAMNOL

| PORTUGLES

| HEDERLANDS

| WARMERLATTE %

H &. ... 18 | fehlen beim Modell 2 Mohiwerks

| MAHLMENGE H 1 ESPRESED —
E ESPEESSDl
| 1 KAFFEE l | | TIEF |
l | STEELEEE |
I I
| | | HocH |
KAFFEE HIT SCHUSS MILCH|
| EHF‘PI_IE:CIHIZ!l —
| TEMPERATURE H KAFFEE H TIEF |
| ERSTER KAFFEE H HOCH |
| UIRERLHEN H Al
| KURZ l |
| LAG l |
| FROGRANM, HEISSMASSER [ EIH |
EE |

Fortsetzung der Abwicklung der
Funktionen auf der folgenden Seite

12.7.1 Beschreibung der Funktionen

SPRACHE |

- Durch Anwéhlen von &' im Meni “SPRACHE” kann
diese gewdhlt werden.

42

WARMEPLATTE % | (fehlen beim Modell 2 Mahlwerks)

- Mit dieser Funktion kann die beheizte Tassenabstell-
flache eingeschaltet und von 0-100% in 10-Sekunden-
Schritten eingestellt werden.

MAHLMENGE

Die fir jede Ausgabe wahrend der Aufstellung der Ma-

schine programmierte Menge gemahlenen Kaffees kann

gedindert werden.

- Wird “TIEF” oder “HOCH”" bestdtigt, wird die Menge
um 1 g vermindert oder erhdht.

- Wird “STANDARD” bestdtigt, wird die vom Wartung-
stechniker programmierte Menge fir die Ausgabe
verwendet.

| TEMPERATUREN

Fir jede Ausgabe von Kaffee kann die Wassertemperatur,

die fir die Ausgabe verwendet wird und die im Zuge der

Aufste”ung der Maschine programmiert wurde, gedndert

werden.

- Wird “TIEF” bestdtigt, wird die Temperatur um 3°C
reduziert.

- Wird “HOCH” bestdtigt, wird die Temperatur um 3°C
erhoht.

- Wird “STANDARD” bestétigt, wird die vom Wartung-
stechniker programmierte Temperatur verwendet.

HINWEIS - Die Temperatur “erster Kaffee” wird fur die ersfe
Ausgabe nach dem Einschalten der Maschine
verwendet.

| VORBRUHEN

Diese Funktion ermdglicht die Einlegung einer kurzen Pause

wiahrend der ersten Ausgabephase. Dies bewirkt eine Ver-

besserung der Kaffeequalitét, weil der Kaffee wéthrend der

Pause in der ersten Menge Wasser ,ziehen” kann.

- Wird “AUS” bestdtigt, wird der Kaffee nicht vorge-
briht.

- Wird “KURZ" besttitigt, entspricht der Vorbrihvorgang
der vom Wartungstechniker programmierten Dauer.

- Wird “LANG” bestdtigt, wird der Vorbrihvorgang um
1 Sekunde verléingert.

| PROGRAMM. HEISSWASSER |

Mit dieser Funktion wird die Programmierung der auszu-
gebenden Heif3wassermenge freigegeben“.\

- Wird “EIN” bestétigt, kann die Taste W programmiert
werden (Abs. 12.4). «

- Wird “AUS" bestitigt, akzeptiert die Taste W keine Pro-
grammierung der Menge. Diese muss manuell dosiert
werden.




| FROGRAMMIERUNG DER WILCH | EIH |

[ Az |

| MISCHHASSER H EIH |
[ ALs |
H HIN. H |
BB H HIH. i |

| TRELETTE IH BRUHGRLFPE GEEEH|
|

| ALELALF SPULEN H e

| BRUHGRUPPE SPULEN

[ ERUHGRUPPE EIMZETZEN |
|
[ TURE SCHLIESSEN |
T
I
ERUHGRUPFE. EHTFERHEN
UMD HASCHEN

SPULEM BEEMCET TARSTE
STERM DRUCKEM

| UHRZELT

B HOU_ 208 |

Fortsefzung der Abwicklung der
Funktionen auf der folgenden Seite

| PROGRAMMIERUNG DER MILCH |

Damit kann die Programmierung der auszugebenden
Milchmenge freigegeben werden.
Wird “EIN” bestétigt, kann die Taste 7] programmiert
werden (Abs. 12.6).
Wird “AUS” bestétigt, akzeptiert die Taste T keine Pro-
grammierung der Menge. Diese muss manuell dosiert
werden.

MISCHWASSER

Wéhrend der Ausgabe der verschiedenen Getréinke fiigt
die Maschine je nach Programmierung eine bestimmte
Menge Heif3wasser zu.

Wird “EIN” bestdtigt, erfolgt die Mischung.

Wird “AUS” bestétigt, wird dem Getréink KEIN Heif3-
wasser zugefigt.

HINWEIS - Bei ausgeschalteter Funktion bleiben die pro-
grammierten Werte unverandert und kénnen
bei der emeuten Akfivierung wieder verwendet
werden.

Deutsch

AUSLAUF SPULEN

Diese Funktion ermdglicht die Ausgabe einer kleinen Heif3-
wassermenge (circa 5 cm+), um die Bildung von Ablage-
rungen in der Ausgabeeinheit zu vermeiden; diese Spiilung
wird automatisch durchgefihrt, wenn die programmierte
Zeit (20-240 Minuten) nach der letzten Kaffeeausgabe
abgelaufen ist.
- Wird “EIN” bestdtigt, geht der blinkende Cursor zur
letzten Ziffer rechts und der Wert kann in Schritten zu je
10 Minuten gedndert werden; eventuelle Anderungen
missen immer bestdtigt werden.
Wird “AUS” bestétigt, fihrt die Maschine keine Spiilung
durch.

HINWEIS - Weéhrend der Spiilung erscheint auf dem Di-
splay “PROGRAMM. SPULUNG"; die Spilung
kann auch manuell eingeleitet Werden indem

die Taste 3 3 Sekunden lang geolruckf wird.

BRUHGRUPPE SPULEN |

Diese Funktion erméglich die Spilung der Brishgruppe (27)

unter Verwendung entsprechender Tabletten (Informationen

zu den Tabletten erhalten Sie bei den autorisierten Kunden-
dienststellen). Vorgangsweise:

- Der Vorgang beginnt bei: “BRUHGRUPPE SPULEN".
&) driicken; auf dem Display erscheint: “TABLETTE IN
BRUHGRUPPE GEBEN".

Die Brilhgruppe entfernen; auf dem Display erscheint:

“BRUHGRUPPE EINSETZEN”;

Die Tablette in das Innere der Brilhgruppe stecken und

die Gruppe wieder einsetzen; auf dem Display erscheint:

“TURE SCHLIESSEN".

Die Tire schlieBen, auf dem Display erscheint: “SPULEN".
D|e Maschine begmnt mit dem Spiilvorgang, an dessen
Ende auf dem Display “BRUHGRUPPE ENTFERNEN UND
WASCHEN" erscheint.

Die Brishgruppe entfernen; auf dem Display erscheint:

“BRUHGRUPPE EINSETZEN".

Die Brithgruppe unter flielendem Wasser waschen.

Die Brihgruppe wieder einsetzen; auf dem Display

erscheint: “TURE SCHLIESSEN".

Die Tire schlief3en; auf dem Display erscheint: “SPULEN

BEENDET TASTE STERN DRUCKEN”;

3 driicken, um das Menii definitiv zu verlassen und die

Maschine wieder betriebsbereit zu machen.

HINWEIS - die Spilung kann auch manuell eingeleitet
werden, indem die Taste ¥ 8 Sekunden lang
gedruckf wird.

UHRZEIT

Mit dieser Funktion k&nnen Uhrzeit und Datum der Maschi-
ne elngeste”t werden.
Bestdtigt man “UHRZEIT”, blinkt der Cursor und geht zu
den Stunden, die nun geanclert werden kdnnen.
Nach der Bestétigung der eingestellten Stunden geht der
Cursor weiter zum ndchsten Wert, der gecindert werden
kann (zu den Minuten, dann zum Tag, dem Monat und
zuletzt zum Jahr).
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| SCHALTUHR H AU |
[EI |
| SCHALTZEITEN [ O 1: MDMOFSS  @@:dd |
I
| OFF1: MDMOFSS @dced |
I
I

T BT
RIFT e PR OO

EN
| OH 3¢ MOMOFSS @p:od |
| OFFa: MDMDLSS aEs e |
[ OH 42 MDHD%BS AEiEE |

| OFF4: MOMDFSS  @B:Eg |

| ZAHLER

| FROSTSICHERNG H e |
[ Al |

| DEBLOCK IERUNG H copE: @@ea

SCHALTUHR

Funktion, mit der die automatische Ein- und Ausschaltung
der Maschine an jedem Wochentag zu zwei unterschiedli-
chen Zeiten programmiert werden kann.

- Wird “EIN” bestdtigt, ist die Maschine fir diese Funktion
bereit.

- Wird “AUS” bestdtigt, kann die Maschine nur manuell
Uber den Hauptschalter (18) ein- und ausgeschaltet
werden.

Eventuell programmierte Zeiten fir die automatische Ein-
und Ausschaltung bleiben dabei jedoch gespeichert.

- Fur die Programmierung der Zeitspannen und Tage

siehe folgende Funktion “SCHALTZEITEN".

HINWEIS - Die automatische Einschaltung der Maschine
kann nur dann erfolgen, wenn der Hauptschal-
ter (18) auf "I" steht.

SCHALTZEITEN |

Funktion, die die Programmierung der automatischen Ein-
und Ausschaltzeiten der Maschine wihrend der gesamten
Woche erméglicht.

- Bestdtigt man “SCHALTZEITEN”, geht der blinkende

Cursor zum Tag, an dem Anderungen erfolgen sollen.
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Den Tag mit der Taste @ (down) in die Programmierung
einfigen, wobei der Kleinbuchstabe in einen Grof3bu-
chstaben verwandelt wird.
Den Tag mit der Taste W (up) aus der Programmierung
nehmen, wobei der Grof3buchstabe in einen Kleinbu-
chstaben verwandelt wird.
Die Anderung bestdtigen.
Fur die Anderung der Ein- und Ausschalizeit auf dieselbe
Weise vorgehen wie fiir die Einstellung der Uhrzeit.

Beispiel: im Ablaufplan der Funktionen wird eine Pro-
grammierung der Maschine dargestellt, die die Einschaltung
von Montag bis Freitag um 08:00 und die Ausschaltung
um 18:00 vorsieht. Samstags erfolgt die Einschaltung um
09:00 und die Ausschaltung um 12:30 und am Sonntag
steht die Maschine still.

Den Zahlern kommen zwei Funktionen zu, némlich die
Zéhlung der gesamten Kaffeeausgabezyklen und die
Z&hlung der gesamten Ausgabezyklen von Heifwasser.
Sollte die automatische Dosierung des Heifwassers
ausgeschaltet sein (siehe Funktion “PROGRAMM. HEIS-
SWASSER”), wird bei jeder Betétigung des Elektroventils
ein Zyklus gezahlt.

HINWEIS - Beide Funktionen dienen nur der Information,

sie konnen nicht rickgestellt werden.

FROSTSICHERUNG

Im “STANDBY” schiitzt die Frostschutzfunktion die Ma-
schine bei niedrigen Temperaturen vor Schdden durch
die Entstehung von Eis in den Boilern. Diese Funktion héilt
die Temperatur der Boiler auf einem Mindestwert, um die
Frostbildung zu vermeiden.
Wird “EIN” bestétigt, ist die Funktion eingeschaltet.
Wird “AUS” bestdtigt, ist die Funktion ausgeschaltet.

HINWEIS - Die Funktion ist nur dann aktiviert, wenn auch
die Funkfion "SCHALTUHR" aktiviert ist und
sich die Maschine im “STANDBY" befindet.
Wenn die Funktion akfiviert ist, erscheint auf

dem Display "FROSTSICHERUNG".

DEBLOCKIERUNG

Funktion, mit der die Maschine vorilbergehend entsperrt
werden kann, wenn die fir die Wartung oder Entkalkung
programmierte Anzahl von Zyklen erreicht ist. Der Entsperr-
code ist bei der Firma, die die Aufstellung durchgefishrt hat
oder das Wartungsservice innehat, erhéiltlich. Ist der Code
bekannt, muss er in die Funktion eigngegeben werden:

- Die Funktion “DEBLOCKIERUNG” bestétigen; der blin-
kende Cursor geht unter die erste zu éndernde Ziffer;
die Ziffer eingeben und bestétigen;
nach jeder Bestétigung geht der blinkende Cursor weiter
unter die néchste Ziffer, bis der gesamte Code komplett
ist.




12.8 Einstellung des Schaums

Die Schaumkonsistenz bei den Getréinken éndert sich pro-

portional zur Einstellung des Regulierhebels (24).

* Bei Drehung des Hebels nach rechts wird eine grof3ere
Schaummenge ausgegeben.

* Bei Drehung des Hebels nach links wird eine geringere
Schaummenge ausgegeben.

12.9 Temperatureinstellung

Die Temperatur der Milch &ndert sich proportional zur

Einstellung des Regulierhebels (25).

* Bei Drehung des Hebels nach oben wird eine hhere
Temperatur ausgegeben.

* Bei Drehung des Hebels nach unten wird eine niedrigere
Temperatur ausgegeben.

12.10 Einstellung der Mahlfeinheit

O Abgesehen von der Kaffeemischung erhdht ein sehr
i feiner Mahlgrad (Zeiger auf niedrigen Werten) die
Dickflussigkeit, die Schaummenge im Getrank und

die Ausgabedauer, wahrend ein grober Mahlgrad
(Zeiger auf hohen Werten) die Dickflussigkeit, die

Schaummenge und die Ausgabezeit vermindert.

A Den Einstellgriff nicht bis zum Anschlag gegen den

Uhrzeigersinn drehen (19 und 30-F. 14), da diese
Bewegung zur Festspannung des Mahlwerks und zur
anschliePenden Sperre der Maschine fihrt.

Sollte das Mahlwerk und in der Folge die Maschine
aufgrund von Fremdkérpern in der Kaffeemischung
blockiert werden, wenden Sie sich bitte an eine auto-
risierte Kundendienststelle (auf dem Display erscheint:

"MAHLVWERKFEHLER").

HINWEIS - Die Mahlfeinheit wird bereits im Werk auf
Standardwerte eingestellt, sie kann aber wie
folgt geandert werden:

* DieTir (15 - Abb. 14) éffnen, den Einstellgriff (19 und
30 - F. 14) gegen den Uhrzeigersinn drehen, um den
Mahlgrad feiner einzustellen (der Zeiger geht zu einem
niedrigeren Wert). Fiir einen gréberen Mahlgrad den
Griff im Uhrzeigersinn drehen (der Zeiger geht zu einem
héheren Wert).
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12.11 Displayanzeigen
HINWEIS - Es folgt eine Auflistung der Alarme (zusatzlich

zu den bereits behandelten), die auf dem Di-
splay angezeigt werden sowie der Umstande,
durch die sie ausgeldst werden.

STANDBY : Maschine ausgeschaltet (Hauptschalter auf “I”)
und die Funktion der automatischen Ein- und Ausschaltung
(Schaltuhr) ist aktiviert (Abs. 12.7.1).

FROSTSICHERUNG: Maschine ausgeschaltet (Hauptschal-
ter auf “I"), das Programm, das die Boiler vor Frost schiitzt,
ist eingeschaltet (Abs. 12.7.1).

PROGRAMM. SPULEN: erscheint, wenn die Maschine
die automatische Spiilung der Ausgabeeinheit durchfihrt
(Abs. 12.7.1).

ENTLUFTEN: erscheint, wenn wihrend der Ausgabe ei-
nes beliebigen Getrénks festgestellt wird, dass sich in den
Boilern kein Wasser befindet.

Nachdem sichergestellt worden ié‘t, dass im Verteilernetz

Wasser vorhanden ist, die Taste @ ( A beim Modell COF-
FEE) driscken, bis ein gleichmaBiger Wasserstrahl aus dem
Rohr (11) und aus dem Auslauf (22) austritt. Beim Modell
“COFFEE” tritt das Wasser nur aus dem Auslauf aus.

PROGRAMMIERUNG: erscheint, wenn man den Pro-
grammiermodus der Maschine betritt (Abs. 12.6).

SATZBEH. LEEREN: erscheint, wenn der Kaffeesatzbe-
hélter (16) fast voll ist (die Maschine hat die programmierte
Anzahl von Ausgaben erreicht).

Es kdnnen aber weitere Ausgaben erfolgen.

AUSSER BETRIEB - SATZBEH. LEEREN: der Kaf-
feesatzbehdlter (16) ist ganz voll (die Maschine hat die
programmierte Anzahl von Ausgaben erreicht).

Der Maschinenbetrieb ist gesperrt und solange der Behdl-
ter nicht geleert wird, kénnen keine weiteren Ausgaben
erfolgen.

TURE SCHLIESSEN: die Tir (15) ist nicht richtig gesch-

lossen.

SATZBEH. EINSETZEN: der Kaffeesatzbehalter (16)
wurde nicht richtig eingesetzt.

SCHALE EINSETZEN (fehlen beim Modell 2 Mahlwerks):
die Pulverschale (12) wurde nicht korrekt eingefihrt.

BRUHGRUPPE EINSETZEN: die Brihgruppe (27) wurde
nicht richtig eingesetzt.

BRUHGRUPPENFEHLER: die Brihgruppe (27) fihrt
ihren Arbeitszyklus nicht korrekt durch; die Maschine aus-
schalten und die AUTORISIERTE KUNDENDIENSTSTELLE

benachrichtigen.
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PUMPENFEHLER: eine der Pumpen ist defekt. Die
Maschine ausschalten und die AUTORISIERTE KUNDEN-
DIENSTSTELLE benachrichtigen.

SENSORFEHLER 01: erscheint, wenn einer der Tempe-
ratursensoren defekt ist. Die Maschine ausschalten und die
AUTORISIERTE KUNDENDIENSTSTELLE benochrichﬁgen.

TEMPERATURFEHLER O1: erscheint, wenn einer der
Widersténde der Boiler defekt ist. Die Maschine aus-
schalten und die AUTORISIERTE KUNDENDIENSTSTELLE
benachrichtigen.

ENTKALKUNG: erscheint, wenn die Maschine diesen
Vorgang benétigt bzw. nach einer programmierten Anzahl
von Ausgaben. Die Maschine ausschalten und die AUTO-
RISIERTE KUNDENDIENSTSTELLE benachrichtigen.

Der Zeitpunkt der Entkalkung wird von einer bestimmten
Anzahl von Arbeitszyklen bestimmt, die vom Wartungstech-
niker programmiert werden.

WARTUNG: erscheint, wenn die Maschine gewartet
werden muss bzw. nach einer programmierten Anzahl von
Ausgaben. Die Maschine ausschalten und die AUTORISIER-
TE KUNDENDIENSTSTELLE benachrichtigen.

Die Wartungsintervalle werden von einer bestimmten An-
zahl von Arbeitszyklen bestimmt, die vom Wartungstech-
niker programmiert werden.

12.12 Ausschaltung der Maschine

Programmierte automatische Ausschaltung
Diese Ausschaltung ist méglich, wenn die Funktion “SCHAL-
TUHR” (Abs. 12.7.1) aktiv ist und die Programmierung der
“SCHALTZEITEN” (Abs. 12.7.1) durchgefihrt wurde.
Zum programmierten Zeitpunkt geht die Maschine in den
Zustand “STANDBY” ijber.

Manuelle Ausschaltung
Auf diese Weise ist die Maschine auszuschalten, wenn die

Funktion “SCHALTUHR” (Abs. 12.7.1) nicht aktiv ist.

Dazu den Hauptschalter (18) oder den allpoligen Netztrenn-
schalter auf “0” stellen oder den Netzstecker ziehen.
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13 - PLANMASSIGE
WARTUNG

/A

Hinweise
* Im Fall von Funktionsstérungen, die normalerweise auf
dem Display angezeigt werden, die Maschine sofort
ausschalten, von der Stromversorgung trennen (ilber
den allpoligen Netztrennschalter oder durch Ziehen des
Netzsteckers) und die néichste KUNDENDIENSTSTELLE

benachrichtigen.

 Vor der Durchfilhrung irgendwelcher Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten die Stromversorgung durch Betiti-
gen des Hauptschalters (18) und des allpoligen Net-
ztrennschalters (oder durch Ziehen des Netzsteckers)
unterbrechen.

e Alle Arbeiten sind bei kalter Maschine durchzufihren.

* Keine Reinigungsarbeiten durchfiihren, wenn sich die
Maschine im Zustand “STANDBY” befindet.

 Die Maschinenteile niemals im Geschirrspiler waschen.

e Keinen direkten Wasserstrahl auf die Maschine richten.

13.1 Reinigung der Maschine

MW Solle die Maschinentiir gesffnet werden miissen, muss
QY die Ausgabeeinheit unfen positioniert werden. In jeder
anderen Position ist der Zutritt ins Innere nicht moglich.

* Die Reinigung wird téglich sowie vor jedem lédngeren
Stillstand der Maschine durchgefishrt, um ein Erhéirten
von Ablagerungen in den Behdltern, Schalen und Au-
sgabeeinheiten zu vermeiden.

* Die herausnehmbaren Maschinenteile, die zu reinigen sind,
werden unter flieBendem Wasser gewaschen und gespiilt.

* Die Verkleidungen, Seitenwéinde und das Bedienfeld
werden mit weichen und leicht mit lauwarmem Wasser
befeuchteten Tiichern gereinigt.

* Die nicht abnehmbaren Teile und die Maschine selbst
werden nur mit kaltem oder lauwarmem Wasser und
weichen Schwidmmen und feuchten Tichern gereinigt.

o Alle Teile, die gereinigt werden missen, sind leicht und
ohne die Zuhilfenahme von Werkzeugen zugénglich.

@ Die regelmabige Wartung und Reinigung dienen

QY dem Schutz der Maschine und verléangern ihre
Funkfionsfichtigkeit. Auerdem gewdhrleisten sie die
Einhaltung der Hygienevorschriften.

Die Maschine zeigt automatisch an, wann Reinigungs-
oder Entkalkungsarbeiten durchzufihren sind. Die
genaue Anzahl von Ausgaben kann vom Impulszahler
oder vom Display der Maschine abgelesen werden.
Fihrt der Wartungstechniker die Arbeit nicht durch,

kann es zur Sperre der Maschine kommen.

13.1.1 Ausgabeeinheit (Abb. 15)

Es kénnen entfernt werden:

- die obere Schutzabdeckung (A) der Ausgabe durch
Herausziehen;
die untere Schutzabdeckung (D) der Ausgabe durch
Ldsen des unteren Griffs;
die Kaffeeausgabe (C-E) durch Herausziehen;
der Kaffeeanschluss (B) durch Drehen um ca. 90°.
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F. 16

13.1.2 Brihgruppe (Abb. 16)

Vor der Reinigung die Kaffeebohnen aufbrauchen.

* Die Gruppe wird regelmdfig mit den entsprechenden
Tabletten gereinigt (Abs. “12.7.1 Beschreibung der
Funktionen — BRUHGRUPPE SPULEN").

- Die Brishgruppe am Griff (A) anfassen, die mit “PRESS”
gekennzeichnete Taste driicken und die Brihgruppe (27)
herausziehen.

- Mit reichlich lauwarmem Wasser spiilen.

Keine Reinigungsmittel dazu benutzen.

- Das obere Sieb (B) leicht mit einem Plastiklffel abkrat-

zen.

13.1.3 Abtropfschale und Rost

Die Abtropfschale (13) aus der Maschine nehmen und unter
flieBendem Wasser spiilen. Den Rost besonders sorgféltig
reinigen.

13.1.4 Kaffeesatzbehadalter

Die Abtropfschale (13) herausnehmen, den Kaffeesatz-
behdalter (16) herausziehen und unter flielendem Wasser
reinigen.

13.1.5 Dampf- und HeiBwasserrohr
(fehlt beim Modell COFFEE)

Die Rohre (11-17) mit einem weichen, feuchten Tuch
reinigen.

Sollten die Diisen verstopft sein, die Endstiicke der Ausléufe
abmontierten und die Diisen mit einer Nadel 6ffnen.

13.1.6 Waérmeplatte

Die Warmeplatte (4) mit einem weichen, feuchten Tuch
reinigen.
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13.1.7 Bohnenbehadlter

Den Bohnenbehdlter (6 un 29) mit Wasser und einem
weichen, feuchten Tuch reinigen.

13.1.8 Reinigung des Cappuccinatore

Den Cappuccinatore nicht reinigen, wenn sich die

Maschine im Zustand “Standby” befindet.
Den CAPPUCCINATORE nach jeder Benutzung rei-

nigen, um zu vermeiden, dass sich die Ricksfénde
erhdrten.

Alle abnehmbaren Teile missen unter fliefendem
Wasser gereinigt und gespUlt werden.

13.1.9 Cappuccino-Ausgabeeinheit (Abb. 17)

Um die Komponenten der Cappuccino-Ausgabeeinheit
einzeln reinigen zu kdnnen, missen folgende Teile abge-
nommen werden:
- die obere Schutzabdeckung (23) der Ausgabe durch
Herausziehen;
den Cappuccinatore (29) zu sich heranziehen;
die Gabel (32);
den Hebel zur Schaumregulierung (24);
den Hebel zur Temperaturregelung (25);
die Gehéduseabdeckung des Cappuccinatores (33);
den Anschluss (31) der Verbindung zwischen Ansaug-
schlauch und Cappuccinatore-Gehéuse;
die Milchausgabe (26);
den Milchansaugschlauch (30)
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Mod. LUXE
Mod. COFFEE
Mod. CAPPUCCINO

14 - AUSSERPLANMASSIGE
WARTUNG

HINWEIS - Zur auBerplanméaBigen Wartung gehdren
alle Reparaturarbeiten und der Austausch von
Teilen. Sie liegen daher ausschlieBlich in der
Kompetenz des Wartungstechnikers.

14.1 Mahlwerkblockierung

e Fremdkdrper zwischen den Kaffeebohnen kénnen zu
einer Blockierung des Mahlwerks und in der Folge zur
Sperre des Maschinenbetriebs fiihren. Dies wird von der
Displaymeldung “MAHLWERKFEHLER” angezeigt.

* In diesem Fall muss das Mahlwerk (20 und 31) gedffnet
und der Fremdkdrper entfernt werden.

14.1.1 Ein- und Ausbauen des Mahlwerks
e Die Abdeckung (A) des Bohnenbehdlters (H)

schlief3en.

¢ Die Schrauben (B) mit dem mitgelieferten Werkzeug (C)
vom Behdlter entfernen. Den Behélter nach oben aus
der Maschine ziehen.
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* Die Kaffeebohnen am Eingang des Mahlwerks mit einem
Staubsauger aufsaugen.

Die Schrauben (D) entfernen.
¢ Das Zahnrad (E) entfernen.

F. 20

¢ Die Einstellmutter (F) aufschrauben und entfernen und
beide Mihlen mit einem Staubsauger und einem Pinsel
reinigen.

@\ Den Verschleibzustand der Mihlen berprifen und
&P diese im Fall sichtbarer Beschadigungen austau-

F. 21

Das Mahlwerk wie folgt wieder einbauen:

* Die Einstellmutter (F) bis zum Anschlag festschrauben
und dann eine 1/2 Umdrehung weit lockern.

) Dic lockerung der Einstellmutier um 1,/2 Umdrehung
&P ist unbedingt notwendig, um eine Blockierung und
Beschadigung der Mihlen zu vermeiden.
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F. 22

e Das Zahnrad (E) wieder anbringen und die Schrauben
(D) festziehen.

¢ Den Bohnenbehdilter (H) wieder an seinen Platz zuriick-
setzen.

r,j Dabei auf die Position der Dichtung (G| achten: sie muss sich
&) korrekt ins Zahnrad (E) und in die Mutter (F) einfigen.

* Den Behdlter (H) befestigen, indem die Schrauben (B)
mit dem Werkzeug (C) festgezogen werden.

Mod. LUXE
Mod.COFFEE
Mod. CAPPUCCINO

F. 23 Mod. 2 MAHLWERKS




¢ Die Abdeckung (A) 6ffnen.

r'j Um den normalen Betrieb der Maschine wieder
QY cufnehmen zu kénnen, muss der Mahlgrad neu
eingestellt werden.

Mod. LUXE
Mod.COFFEE
Mod. CAPPUCCINO

F.24 Mod. 2 MAHLWERKS
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15 - HINWEISE FUR DIE
BEHANDLUNG BEIl
AUSSERBETRIEBNAHME

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG.

b

Das Symbo| mmmmm auf dem Produkt oder seiner Verpa-
ckung weist darauf hin, dass das Produkt nicht
als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geréten abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Pro-
dukts schijtzen Sie die Umwelt und die Gesundheit lhrer
Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen
gefdhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses Produkts
erhalten Sie von lhrer Gemeinde, der Millabfuhr oder dem

Geschdft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

m Die Entsorgung des Automaten oder von Teilen des-

selben hat unter Beriicksichtigung des Umweltschutzes
und unfer Einhaltung der einschlagigen &rilichen
Umweltschutzbestimmungen zu erfolgen.
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16 - FUNKTIONSSTORUNGEN,
URSACHEN UND ABHILFEN

Es folgt eine Auflistung einiger eventuell auftretender Funktionsstdrungen der Maschine.

Q

Erscheint in der Spalte “ABHILFE” das Symbol /W muss der Eingriff vom Wartungstechniker durchgefihrt werden.

FUNKTIONSSTORUNG

URSACHE

ABHILFE

Die Maschine schaltet sich
nicht ein

Es fehlt Spannung

Folgendes Uberprifen:
- ob der Stecker ans Stromnetz angeschlossen ist

- ob der allpolige Netztrennschalter (wenn
vorhondenfeingeschohef ist

- ob die Sicherungen der elekirischen
Anlage infakt sin Z e

fal

- den Zustand der elektrischen
Anschlisse kontrollieren

Auf dem Display erscheint:
“/SATZBEH. LEEREN"

Der Kaffeesatzbehdlter ist voll

Den Kaffeesatzbehdlter leeren und wieder
korrekt einsetzen

Mahlwerkfehler

Das Mahlwerk ist blockiert

Das Mahlwerk reinigen (Abs. “14.1 4.
/\/\oh|werkb|ockieru%g") /W

Anstelle des Kaffees flie3t
nur Wasser aus

Es wurde die Auswahltaste fur
vorgemahlenen Kaffee gedriickt, jedoch
kein Pulverkaffee in den entsprechenden
Behdlter gefllt

Eine Portion Kaffee in den Behdlter geben
und den Zyklus wiederholen

Es tritt weder Wasser noch
Dampf aus

Die @ffnung des Dampf-/

HeiBwasserrohres ist verstopft

Mit einer dunnen Nadel reinigen

Der Kaffee flief3t zu schnell
aus

Der Mahlgrad ist zu grob

Die Mahlfeinheit um einen Grad feiner
stellen

Der Kaffee flieit zu
langsam aus

Der Mahlgrad ist zu fein

Die Mahlfeinheit um einen Grad grober
stellen

Der Kaffee ist nicht heif
genug

Die Tasse wurde nicht vorgewarmt

Die Tasse auf der Warmeplatte vorwdrmen

Die Maschine hat die richtige Temperatur
noch nicht erreicht

Das Erreichen der optimalen Temperatur
abwarten

Der Kaffee hat zu wenig
Schaum

Die Kaffeemischung ist nicht geeignet,
der Kaffee ist nicht rostfrisch, das
Kaffeepulver wurde zu fein oder zu grob
gemahlen

Die Kaffeemischung wechseln oder
den Mahlgrad kontrollieren (wenn
vorgemahlen)

Die Maschine braucht zu
lange fiir die Erwé&rmung,
die Wasserdurchlaufmenge
ist gering

Der Maschinenkreislauf ist verkalkt

Die Maschine entkalken £
Al

Die Brihgruppe kann nicht
herausgenommen werden

Die Brihgruppe befindet sich nicht in
ihrer Grundstellung (N)

Die Maschine mit dem Hauptschalter aus-
und wieder einschalten

Die Brihgruppe kann nicht
eingesetzt werden

Die Brihgruppe befindet sich nicht in
ihrer Grundstellung (N)

Die Brihgruppe mit der Hand drehen, bis
sie sich in ihrer Grundstellung (N befindet;
der Bezugspunkt auf der Welle muss mit
dem Pfeil I\F(Abb. 16) Gbereinstimmen.

Der Cappuccinatore gibt kei-
ne Milch aus

Die Temperatur der zu benutzenden
Milch ist nicht ausreichend niedrig (siehe
Hinweise)

Den Hebel fir die Temperatureinstellung
nach unten drehen

Es ist keine Milch mehr im Behdlter

Den Milchbehdlter fiillen
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