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Deutsch

Sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fir das uns durch den Erwerb eines unserer Produkte entgegengebrachte Vertraven.

Wenn Sie die Ausdauer haben, aufmerksam die im vorliegenden Handbuch enthaltenen Hinweise zu beachten, sind wir
gewiB, daB Sie lange und mit Zufriedenheit die Qualitéit unserer Maschine schétzen werden kénnen.

Wir bitten Sie, aufmerksam die im Handbuch enthaltenen Hinweise beziglich der richtigen Verwendung unseres Produktes in
Ubereinstimmung mit den wesentlichen Sicherheitsvorschriften zu lesen.

lesen Sie vor der Inbefriebnahme aufmerksam die Bedienungsanleitung.

O

J

Achtung! Schalten Sie vor dem Entfernen der Schutzabdeckungen die Stromzufuhr ab

]
0

Achtung! Oberfléche heifs

Achtung! Besonders wichtige und / oder gefdhrliche Arbeitsgange.

Wichtig! Fir eine gute Funktionsweise erforderliche Mafnahmen.

MaBnahmen, die durch den Anwender vorgenommen werden kénnen

Eingriffe, die nur von einem Installateur oder von einem autorisierten Techniker vorgenommen
werden dirfen.
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1 - BENUTZUNG UND
AUFBEWAHRUNG DER
BEDIENUNGSANLEITUNG

Das vorliegende Handbuch richtet sich an den Anwender der Mo-
schine, den Eigentimer sowie den Installateurtechniker und muf3
fur jegliches eventuelles Nachschlagen immer zur Verfigung stehen.

Das Handbuch ist fir den Anwender, das Wartungspersonal
und den Installateur der Maschine bestimmt.

Die Bedienungsanleitung dient zur Beschreibung des in der
Planungsphase vorgesehenen Einsatzes der Maschine und
ihrer Eigenschaften, sowie zur Bereitstellung von Angaben
for eine richtige Benutzung, Reinigung, Einstellung und
Anwendung. AuBerdem liefert es wichtige Angaben zur
Wartung, tber eventuelle Restrisiken und zur Durchfthrung
von Arbeitsgéngen, die mit besonderer Sorgfalt
vorgenommen werden missen.

Das vorliegende Handbuch ist als Teil der Maschine zu
betrachten und muf3 FUR EIN SPATERES NACHSCHIAGEN
bis zur endgiltigen Verschrottung der Maschine
AUFBEWAHRT werden.

Die Bedienungsanleitung muP immer zum Nachschlagen
bereit liegen und an einem geschitzten sowie trockenen
Ort aufbewahrt werden.

Im Falle des Verlusts oder der Beschadigung kann der
Anwender ein neues Handbuch beim Hersteller oder
Vertriebshandler unter Angabe des Maschinenmodells und
der Seriennummer anfordern, die auf dem Kennschild zu
lesen ist.

Das vorliegende Handbuch spiegelt dn Stand der Technik
zum Zeitpunkt seiner Erstellung wider. Der Hersteller behdlt
sich vor, die Produktion und die nachfolgenden Handbiicher
zu aktualisieren, ohne daB dabei eine Pflicht zur
Uberarbeitung auch der vorherigen Versionen besteht.

Der Hersteller ist von einer eventuellen Haftung in folgenden
Fallen befreit:

ungeeigneter oder falscher Einsatz der Kaffeemaschine

Finsatz nicht in Ubereinstimmung mit den ausdriicklichen
Angaben in der vorliegenden Verdffentlichung

schwere Mangel bei der vorgesehenen und empfohlenen

Wartung

Anderungen an der Maschine oder jegliche, nicht
zugelassene MaBnahmen

Einsatz von nicht originalen oder fir das Modell nicht
spezifischen Ersatzfeilen

vollsténdige oder auch teilweise Nichteinhaltung der
Hinweise

auBergewdhnliche Ereignisse

2. VORGESEHENER EINSATZ
DER MASCHINE

Die Maschine darf nur durch einen einzigen Bediener befdtigt
werden.

Der zusténdige Bediener muf3 die in diesem Heft enthaltenen
Hinweise gelesen und gut verstanden haben, so daB} die
Maschine korrekt betrieben wird.

Diese Maschine ist ein zur professionellen Zubereitung von
Espresso-Kaffee mit Kaffeemischung, zur Entnahme und
Ausgabe von heifem Wasser und / oder Dampf geeignetes
Gerdt.

Seine Bauteile bestehen aus ungiftigen und dauerhaften
Materialien und sind leicht bei Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten erreichbar.

Diese Maschine ist ausschlieBlich fir den internen Gebrauch
geeignet.
Raumtemperatur fir die korrekte Arbeitsweise der Maschine

5°C + 40°C.
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Die Benutzung ist nur Erwachsenen gestattet, die dieses
Handbuch sowie alle darin enthaltenen Sicherheitshinweise
gelesen und gut verstanden haben.

Der Anwender ist Dritten gegeniber fir den Arbeitsbereich
haftbar.

Der Installateur, der Anwender und das VWartungspersonal
haben die Pflicht, dem Hersteller eventuelle Defekte oder
Verschleiferscheinungen anzuzeigen, die die urspringliche
Sicherheit der Anlage beeintrachtigen kénnen.

Der Installateur hat die Pflicht, die richtigen Bedingungen in
der Umgebung zu prijfen, so daf die Sicherheit und Hygiene
for den Anwender und die Bediener gewdhrleistet werden.

Die Installation darf ausschlieBlich durch befugtes und
qualifiziertes Personal vorgenommen werden.

Verwenden Sie die Maschine nur bei Vorhandensein einer
ausreichenden Beleuchtung.

Wechseln Sie aus Sicherheitsgrinden rechizeitig und durch
OriginalErsatzteile die abgenutzten oder beschédigten Teile
aus.

Uberprifen Sie regelméBig, ob sich das Stromkabel in einem
perfekien Zustand befindet. Keinesfalls darf das eventuell
beschadigte Kabel mit Isolierband oder Klemmen repariert
werden.

Setzen Sie die Maschine keinen Witterungseinflissen
aus (Sonne, Regen, usw.).

Ein l&ngeres Aufbewahren (Stillstand der Maschine) bei
Temperaturen unter 0°C (null Grad Celsius) kann zu
schweren Schaden oder Defekten in den
Heizkesselleitungen fuhren. Entleeren Sie vor jedem
langeren Stillstand vollstandig die Wasserleitung.

Es ist verboten, die an der Maschine vorgesehenen
Schutzabdeckungen und / oder
Sicherheitsvorrichtungen zu entfernen.

Die Bestandteile der Verpackung missen bei den
entsprechenden Sammelstellen abgegeben werden und
durfen keinesfalls unbewacht umherliegen oder sich in
Reichweite von Kindern, Tieren oder Unbefugten
befinden.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fir Schaden an
Sachen, Personen oder Tieren ab, die durch eventuelle
MaBnahmen an der Maschine durch nicht qualifizierte
oder zu diesen Arbeiten nicht befugte Personen
verursacht werden.

Deutsch

Werden unzulédssige ReparaturmaBnahmen an der
Maschine vorgenommen oder werden keine Original-
Ersatzteile verwendet, verfallen die
Garantiebedingungen und der Hersteller behélt sich
deshalb vor, deren Gltigkeit nicht mehr anzuerkennen.

Der Anwender muf die im Installationsland giltigen
Sicherheitsvorschriften sowie die durch das allgemeine
Dafirhalten bestimmten Regeln beachten und sich davon
Uberzeugen, daB die regelmaBigen Wartungsarbeiten
ausgefihrt wurden.

Reinigen Sie das Innere der Maschine nie bei anliegender
Spannung oder angeschlossenem Stecker, und verwenden
Sie keine Wasser- oder Reinigungsmittelstrahlen.

Der Anwender darf die Maschine nicht mit feuchten oder
nassen FifBen berthren bzw. sie mit nackten Fiiben bedienen.
Trotz der Verwendung einer Erdung an der Maschine wird
empfohlen, ein Holzpodest sowie einer Sicherheitsanlage
gemdah der lokalen gesetzlichen Bestimmungen zu benutzen,
um das Risiko von Elektroschocks so weit wie maglich zu
umgehen.

Berthren Sie nicht mit den Hénden oder anderen Kérperteilen
die Kaffeehdhne und die HeiPwasser und Dampfrohre
berihren, da die ausgestoPenen Flissigkeiten heif sind und
Verbrennungen verursachen kénnen.

Achten Sie darauf, die Maschine nicht ohne Wasser zu
betreiben.

Eventuelle Verstopfungen kénnen einen unvorhergesehenen
Ausstof von Flussigkeiten oder Dampf bewirken, der schwere
Folgen hat. Das Wasser mittels Fillern und VWasserenthdrtern
so weit wie méglich sauber halten.

Die Kaffee- und Teefassen missen vor der Ablage auf der
entsprechenden Fléche grindlich gefrocknet werden.
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4 - TECHNISCHE
EIGENSCHAFTEN

B L
fig. 1
2 gruppe 3 gruppe 4 gruppe
Abmessungen B 760 970 1180
H 530 530 530
L 540 540 540
Cewicht kg 70 Q0 110
Fassungsvermégen Heizkessel L 13 21 28
leistungsaufnahme der Kesselresistenz.
240 / 415V 3N ~ W 4760 5050 /140
230 / 400V 3N ~ W 4370 5465 6555
max. Leistungsaufnahme der Kesselresistenz. ECO
240 / 415V 3N ~ W 3170 3950 4750
230 / 400 V 3N ~ W 2900 3640 4360
Pumpenmotor W 165 165 165
Cesamte Leistungsaufnahme
230-240/400-415V 3 N ~ W 5200 6200 7200
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A - WASSERLEITUNG

B - ABFLUSSLEITUNG

C - STROMVERSORGUNGSKABEL
D - SCHUTZSCHALTER

E - REINIGUNGSVORRICHTUNG
F - HEIZKESSELFULLHAHN

G - ABFLUSSTELLER

Vor der Installation ist es notwendig zu tberprifen, daf:
keine Beschadigungen, Anzeichen fir Stébe oder
Verformungen vorhanden sind
1 keine nassen Bereiche oder Anzeichen vorhanden sind,
die darauf schlieBen lassen, dab die Verpackung
Witterungseinflissen ausgesetzt war.
2 keine Anzeichen fir Verénderungen vorhanden sind.
Fahren Sie nach Uberprifung, dafs der Transport korrekt erfolgt ist,
mit der Installation fort.
Uberpriffen Sie, daP das Gerdt auf einer ebenen Flache aufgestellt
wurde, die in der lage isf, das Gewicht aufzunehmen [siehe im
Kapitel 4 "Technische Eigenschaften”) , und achten Sie darauf, daf
ein Freiraum von etwa 30cm rund um die Maschine eingehalien
wird. Nehmen Sie dann die Installation unter Einhaltlung der Reihen-
folge der Arbeitagéinge, wie nachfolgend beschrieben, vor.

N.B. Die mindeste Héhe der Stiitzesfldche muss 10cm sein.

5.1 Wasseranschluss
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ZU BEACHTEN

Vor Anschluf an die Wasserleitung muB das Riickschlo-
gventil entsprechend der o. a. Zeichnung angeschlossen

@ werden. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

lsen Sie die Mutter der leitung zur Verbindung mit dem
Hahn zum Auffillen des Heizkessels, und setzten Sie von
der Seite der Dichtung ausgehend das Rickschlagventil in
den Hahnkérper ein. Schrauben Sie die Leitung an, und
nehmen Sie den Anschlub an die Wasserleitung vor.

Achtung! Die Maschine muB mit Wasser betrieben
werden, dafi einen Héirtegrad von mehr als 8°F aufweist.

Empfehlenswert ist die Installation eines Wasserentharters zur
Wasserzuleitung an der Maschine.

Uberprifen Sie, daP das Wassernefz, an dem der Anschluf3
vorgenommen wird, Trinkwasser enthalt.

- SchliefBen Sie den Wasserreiniger (E) an die VWasserleitung (A) an.

Anm.: Nehmen Sie vor dem AnschlulB des Wasserreinigers an
die Maschine eine Spiilung vor, bis das Vasser nicht klarerscheint.
SchlieBen Sie dann erst den Reiniger an die Maschine an.

- Schliefen Sie den AbfluBieller (G) an die AbfluBleitung (B) an:

Beziiglich des leitungsdruckes, d.h. wenn dieser mehr als 5 bar
betragt, wird empfohlen einen auf Hochdruck ausgelegten
Druckreduzierer zu installieren (Vorrichtung, durch die sich eine
eventuelle Erhdhung des Leitungsdruckes nicht auf den AuloPdruck
auswirk).

5.2 Stromanschluss

Achtung! Vor dem elekirischen Anschlu3 mulb iberprilft
werden, daf die Spannung den auf dem CE-Schild und auf
A dem Schild am Stromversorgungskabel angegebenen
; Eigenschaften entspricht.
Uberprifen Sie, ob die Stromzufuhr in der loge ist, die Belastung
durch die Maschine auszuhalten (siehe im Kap. 4 — Tabelle der
technischen Eigenschaften).
Nehmen Sie den Anschluf an einen Erdungsstecker vor, der den
gultigen Bestimmungen entspricht.
Uberpriffen Sie in diesem Sinne, ob das Stromversorgungskabel
funktionsfahig ist und den nationalen sowie europdischen
Sicherheitsvorschriffen entspricht.
Der Anwender muP dafir sorgen, daf3 die Maschine unter Schutz
der leitung durch einen geeignefen Sicherheitsschalter gemaf3 den
im Land gltigen Vorschriften gespeist wird.
Schliefen Sie das Stromversorgungskabel (|| an die Stromleitung
mittels eines Steckers an, oder sehen Sie, im Falle einer festen
Installation, einen mehmpoligen Stecker (D) zur Trennung vom Nefz
vor, der einen Kontakiabstand von mindestens 3mm aufweist.
Nehmen Sie bei einer anderen Spannung auf den auf dem Gehéiuse
des Hauptschalters angegebenen Schaltplan Bezug.
Es ist UNBEDINGT ERFORDERLICH, das gelb/griine Kabel an die

&riliche Erdungsanloge anzuschlief3en.
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66 - INBETRIEBNAHME
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fig. 3

Heizkesselsladen Hahn

Taste zur Ausgabe von heifem Wasser
Schalter zur Entnahme von heiffem Wasser
Kontrolleuchte: Maschine steht unter Spannung
Kontrolleuchte Ausgabe E

Kontrolleuchte Ausgabe D

Hauptschalter

Ventil rechter ZerstGuber

Ventil linker Zerstauber

Schalter Tassenwdarmer

Druckmesser Heizkessel / Pumpe
Cappuccino-Bereiter

Fillstandsanzeige Heizkessel

leitung linker Zerstauber

leitung rechter Zerstcéuber

leitung zur Entnahme von heiflem Wasser
Bedientastatur Gruppe D

Bedientastatur Gruppe E

— - - - - o o L VD O NOODN NN =

O N O O NN — O

Display optinaler Dosierzahler

Nach Vornahme des Wasser, Strom- und Gasanschlusses
wird die Maschine in Betrieb genommen.

Offnen Sie das Ventil der Wasserleitung (A) (fig 2).
Schalten Sie den Schutzschalter (D) aus (fig 2).

Sfe||n Sie den Hauptschalter der Maschine (6) in die Position
3% und die Konfrolleuchte Maschine unter Spannung (3]
leuchtet auf.

8

Die automatische Fillstandregelung schaltet sich ein, damit
das Wasser den normalen Fillstand im Heizkessel erreicht

(12).
Stellen Sie den Hauptschalter (6) in die Position ,\7\\7 for

einen Betrieb bei normaler Leistung, oder in die Position
J\/\/\. fur einen Betrieb bei maximaler Leistung, wobei so
den Heizelementen Strom zugefihrt wird.

Warten Sie dann ab, dafd die Maschine den Betriebsdruck
von 1,1 = 1,3 atm erreicht und Gberprifen Sie am
Manometer den Druck im Heizkessel (10).

Sollte die Maschine nicht die angegebenen Werte erreichen,
muf> der Druckwéchter wie im Abschnitt 6.2 angegeben
verstellt werden.

Verfigt die Maschine iber eine Gasheizvorrichtung muf3
nach Befdtigung des Hauptschalters (6) das Gas durch
Betatigen des Gasventils (4) und Auslésen der
piezoelekirischen Zindung (5) entziindet werden, bis das
Gas nicht brennen bleibt.

Uberprifen Sie dann den Druck am Manometer der Pumpe
(10) , indem Sie eine Gruppe mit eingesetzter und mit
gemahlenem, dosiertem und gepreBtem Kaffee gefillter
Filterhalterung in Befrieb setzen, um den reellen Befriebsdruck
von 8/9 atm zu erreichen.

Sollte eine Neueinstellung des Pumpendrucks erforderlich
sein, mub dies wie im Abschnitt 6.3 angegeben erfolgen.

Jetzt ist die Maschine betriebsbereit.

WICHTIG:

@ Betdtigen Sie die Taste oder den Schalter zur
Entnahme von heiflem Wasser (2) nicht vor Erreichen
des richtigen Betriebsdruckes von 1,1, atm, der auf
dem Manometer des Heizkessels abgelesen werden

kann (10).

6.1 Gigleur fir verléiingerten kaffee

Die Maschine ist mit einem Gigleur (1 pro Gruppe|) mit einer
Offnung von @ 0,6 mm (Cod. WGA26G0074/01
ausgestattet.  Wird eine hohere Geschwindigkeit bei der
Kaffeeausgabe gewiinscht, wie im Falle verlcéngerter Kaffees,
sind im Zubehor der Maschine 2 Gigleur (emschhefﬁhch
Dichtung) mit einer Offnung von & 0,8 mm (Cod.

WGA26G0073/01) enthalten.
Der Gigleur befindet sich im Zufuhranschluf des Austauschers
(1 pro Gruppe).




6.2 Einstellung des druckwéichters

Der in der Abbildung angegebene Druckwdchter hat die
Aufgabe, den Druck im Heizkessel konstant zu halten, indem
das elekirische Heizelement ein- oder ausgeschaltet wird.
Dieser Druckwdachter wird bereits bei der Abnahme der
Maschine auf 1,1+1,3 bar eingestellt, ist jedoch im
spezifischen Fall ein anderer Betriebsdruck erforderlich, kann
der Wirkungsbereich des Druckwachters durch Betatigung
der Stellschraube (U) verandert werden: bei Verringerung
des Drucks wird eine Verringerung der Temperatur erzielt,
umgekehrt erhéht sich bei Erhohung des Drucks auch die
Wassertemperatur.  Die Drehrichtung zur Einstellung ist in
der Abbildung wie auch am Druckwéchter selbst angegeben.
Der Druck verandert sich um etwa O,1 atm bei jeder
vollsténdigen Umdrehung der Schraube.

Achtung! Unterbrechen Sie vor der Vornahme dieses
Arbeitsganges zuerst die Stromversorgung.

fig. 5

6.3 Einstellung des pumpendrucks

Setzen Sie die mit ordnungsgemdf gemahlenem, dosiertem
und gepreBtem Kaffee gefillte Filterhalterung in die
Baugruppe ein. Betdtigen Sie den Schalter [AROMA SM)
oder die Bedientastatur (AROMA SE) (16) und lesen Sie
den Druck am Pumpenmanometer ab (10).

Anm.: Der richtige Druck befragt 8/9 atm.

Wenn der am Manometer abgelesene Druck nicht korrekt
sein sollte, befdtigen Sie die Stellschraube zur Einstellung
des Pumpendrucks (Z) durch Drehen im Uhrzeigersinn zur
Erhéhung des Pumpendrucks bzw. entgegen dem
Uhrzeigersinn zur Verringerung des Drucks. Uberprifen Sie
nach erfolgter Einstellung die Pumpe durch Ausgabe von
einer oder mehreren Dosen Kaffee.

Z = Schraube zur Regelung des Pumpendrucks
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Achtung!

Handelt es sich um eine neve Maschine kann der

Becher der Filterhalterung nicht richtig ausgerichtet sein

[rechtwinklig zur Maschine), wie in der nebenstehenden
Abbildung zu erkennen ist. Dadurch wird aber nicht die gute
Funktionswesise der Maschine beeintréchtigt. Nach einer kurzen
Benutzungszeit positioniert sich der Becher aber richtig.

A = Position der geschlossenen Filterhalierung bei einer neven Maschine

B = Position der geschlossenen Filterhalterung nach einer
kurzen Benutzungszeit der Maschine

fig. 7 A

WICHTIG:  Zur Aussfatiung gehdren 2 Unferschalendi-
chtungen mit einer Unferdicke von (mm 8.1) zu der se-
rienmaBig montierten. Bringen Sie diese Dichtungen an,
wenn sich das Einsefzen des Filterfragers als schwierig
erweisen sollfe.

6.4 Kaffeefilter fir die Maschine

Die Filter miUssen je nach der Menge des gemahlenen
Kaffees, wie unten beschrieben, benutzt werden. so wird
vermieden, dass die Kaffeesatzpastille nach der
Kaffeeausgabe an der Brihgruppe héngen bleibt.

WGANF08/002/B

1 Tasse 5,5 gr. + 6,6 gr.
Portionen fir 1 Kaffee.

20mm  Portionen fiir Malzkaffee 1 dosis.

/@

WGANF08/004/B
1 Tosse 6 gr. + 7 gr.

g

24,5 mm

WGANF08/005/B
2 Tassen 12 gr. + 14 gr.

b

24,5 mm

WGANF08/009/B
Doppelportionen fur 2 Kaffee

Der Filter ist an dem Buchstaben “C"
auf der Innenseite zu erkennen.

21 mm

0

/
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6.5 Avustausch des Thermostats fir die
Temperaturverringerung in der
Gruppe fir die Kaffeeausgabe

Warmhalter (1) fir die Tassen entfernen.  Den Thermostat
der Gruppe (2] (Cod. WGADM1561 - T 103°C)
abnehmen und mit dem Thermostat fir eine niedrigere

Temperatur (Cod. WGADM1736 — T 98°C), der der

Maschine beiliegt, austauschen.

6.6 Mit AusgieBersatz.

Mit der Maschine werden 4 Ausgiefer
fir die einzelne oder doppelte
Kaffeeausgabe geliefert.

Auf der nebenstehenden Abbildung sind
die verschiedenen Abstande vom
Ablagegitter angegeben (H), die fir die
unterschiedlichen Arten von Ausgiefer,
die am Filtertrager angebracht werden,
moglich sind.

Cod. WGAAS0146/CL
H=85mm
Cod. WGA26G0112
H=95mm

/ - Cod. WGAG301004010

=100 mm

Cod. WGA6001023000
H =92 mm

OHNE AUSGIEBER
H1 =120 mm

7. FUNKTIONSWEISE /
EDIENUNG UND
PROGRAMMIERUNG

Mit Hilfe der Programmiersoftware besteht die Maglichkeit
eine Kontrolle der folgenden Arbeitsgéinge vorzunehmen:

Steverung von 2 — 3 - 4 Kaffeebereitern

Steuerung vier verschiedener Kaffeedosierungen pro
Gruppe

Steverung der Teedosis (HeiPwasser)

gleichzeitiger Befrieb der Kaffee- und Teebereiter
Funktion Cappuccino / Milch

VolumenméBige Steuerung der Kaffeedosierungen
Cefaktete Steuerung der Teedosierungen
Programmierung der Dosierungen als Simulation

Kontrolle und Steuerung des Fillstandes
Uberwachung des System mittels Alarmen

Dauerbetrieb, Time-Out der Ausgabe und andere
Funktionen
serieller AnschluP zu Abrechnungsvorrichtungen
LCDDisplay LCD 16 x 2 [nicht rickwartig beleuchtet) zur
Anzeige der Funktionsphasen
Achtung! Auf dem Display wird immer die zuletzt
vorgenommene Auswahl angezeigt.
Symbole auf der Tastatur:



@ T1 - Einzelner EspressoKaffee
@ @ T2 - Doppelter Espresso-Kaffee
@ T3 - Einzelner verlangerter Kaffee
@ @ T4 - Doppelter verlangerter Kaffee
Y
T5 - Programmierung / Dauerbetrieb
4 ’ ’
@ T6 - Cappuccino
@ T7 - Milch
&@& T8 - Tee (HeiPwasser
==
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7.1 Programmierung der

kaffeedosierungen

Es ist moglich, die Menge der

Kaffeedosierungen

Mengensteuerung] zu veréndern und
mittels des folgenden Verfahrens zu

speichern:

(durch

Betatigen Sie die Taste T5 (auf der
Tastatur an Gruppe 1), halten Sie sie
for mehr als 5 s gedriickt und Gberprifen
Sie das Aufleuchten aller Lled auf den
Tastaturen. In diesem Falle (bei
Betatigung der Tastatur von Gruppe 1)
bewirkt man die Programmierung aller
Gruppen, wahrend bei Betatigung der
Taste T5 einer anderen Gruppe die
Programmierung  nur  dieser
entsprechenden Gruppe bewirkt wird.

ACHTUNG! Die an der Gruppe |
vorgenommenen Einstellungen (Betdtigung
der ersten Tastatur] werden automatisch
auch an die anderen Gruppen iberiragen.
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Betatigen Sie innerhalb von 30 s (Time-
Out Programmierung), die der zu
programmierenden Dosierung
entsprechende Taste (zum Beispiel Taste
T1).

Die der Taste T5 entsprechende Led bleibt
auf allen Tastaturen erleuchtet und
auferdem schaltet sich auch die Led (auf
allen Tastaturen) fir die Dosierung ein, die
programmiert wird. In dieser Phase und
wahrend der gesamten Dauer der
Programmierung der Kaffeedosierungen
werden das Magnetventil und die Pumpe
ausgeldst.

Hinweis: \\Vird innerhalb von 30s keine
der Dosierungstasten befditigt, verlcB3t man
automatisch die Programmierphase.

Nach Betatigung der Taste T1 beginnt die
Ausgabe und bei Erreichen der
gewinschten Kaffeedosierung muB erneut
die Taste T1 oder eine beliebige andere
Taste auf der Tastatur der zu
programmierenden Gruppe betatigt
werden, um die Ausgabe der
Kaffeedosierungen zu unterbrechen. Auf
diese Weise wird im EPROM der neue
Wert der Dosis in Impulsen gespeichert.
Sowohl das Magnetventil als die Pumpe
werden abgeschaltet, wodurch die
Ausgabe des Produkies beendet und alle
led auf der Tastatur ausgeschaltet werden.

Um eine neue Programmierung der
anderen Kaffeedosierungen T2-T3-T4
vorzunehmen (wenn die Time-Out-Zeit zur
Programmierung von 30s noch nicht
Uberschritten wurde] , genigt es die fir
die Taste T1 vorgenommenen
Arbeitsgange zu wiederholen.

Betdtigen Sie zum sofortigen Verlassen der
Programmierphase die Taste T5.

ACHTUNG! \Wenn die Funktion
“VORINFUSION" (siehe im Abschnitt 7.5)
bei Dosierung in der Programmierphase
aktiv ist, wird diese Funktion dennoch
freigegeben. Warten Sie somit ab, daB
die Vorinfusion beendet ist, bevor Sie die
laufende Ausgabe unterbrechen.

12
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HINWEIS: Wahrend der ‘

Programmierung einer Gruppe wird der e =2t

Betrieb der anderen sowie die OM vo000 @Q
Zubereitung von Tee abgeschalfet. i / \ ; \ i
Betatigen Sie zur Programmierung der L ‘

anderen Gruppen die entsprechende Q
Programmiertaste jeder Gruppe und

fihren Sie die gleichen Arbeitsgange ,
durch wie bei Gruppe 1. In diesem Falle

werden eventuelle Veranderungen bei der —

Dosierung fir die einzeln Gruppe akiiv,
an der gearbeitet wird.

Programm. GR2
Espresso

7.2 Programmierung der ‘

teedosierungen e

(heisswasser) O M - IO
Es ist moglich, die getakteten i [ ] [ ) [ ] i
Dosiermengen fir den Tee gemdaB der — — . = ———
folgenden Vorgehensweise zu verdndern: W = W Ww - Q
Betdtigen Sie die Taste T5 der Kaffee- Mo e e A J
Gruppe 1, halten Sie sie fir mehr als 5s
gedrickt und Uberprifen Sie das ‘ ‘ ‘ ‘ e
Aufleuchten aller Leds auf den Tastaturen.

Betatigen Sie die Taste T8 Tee innerhalb
von 30s (Time-Out Programmierung).

Programm.

Auf diese Weise wird die Ausgabe der \ Select in 30s

Dosierung des Teewassers gesfarfet.

Betatigen Sie beim Erreichen der
gewinschten Dosierung ermeut die Tasfe

T8, um die Ausgabe von Wasser zu

unterbrechen. Auf diese Weise wird die

neue Ausgabezeit des Teewassers e FEE

gespeichert und alle Led auf den Tastaturen Q feees (00009 e ) O

verléschen. w \
L [ [ ]

1 T T T
Betatigen Sie, um die Programmierphase
sofort zu verlassen, emeut die Taste T5. Q
. ,
A —

Programm.
Tea Wasser
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7.3 Kaffeeausgabe

Bei Befatigung der enfsprechenden Taste,
d.h. T1-T2-T3 oder T4, werden die
entsprechenden Magnetventile zur
Ausgabe fir die zum Erreichen der
Produkimenge  (Volumenkontrolle)
notwendige und zuvor programmierte Zeit
ausgeldst.

Die led in Bezug auf die Taste der zuvor
gewdahlten Dosierung bleibt wahrend der
gesamten Dauer der Kaffeeausgabe
erleuchtet.

Vorgesehen ist, die laufende Ausgabe vor
dem Erreichen der programmierten
Produkimenge unterbrechen zu kénnen,
indem eine beliebige, der auf der Tastatur
der zur Ausgabe des Produkfes benutzten
Cruppe vorhandenen Dosiertasten betdtigt
wird.

Es ist moglich, die gleichzeitige Ausgabe
von Kaffee aus allen Gruppen der
Maschine zu akfivieren.

7.4 Kaffedosierung im
daverbetrieb

Betatigen Sie zur Ausgabe der
Kaffeedosierungen im Daverbetrieb die
Taste T5 auf der der benutzten Gruppe
entsprechenden Tastatur.

Die der Taste T5 entsprechende led bleibt
wdéhrend der gesamten Dauer der
Ausgabe erleuchtet.

WICHTIG! Achten Sie darauf, die Taste
nicht Iénger als 5s zu befdtigen, da in
diesem Fall auf die
Programmiermodalitéten zugegriffen
wiirde.

Die Ausgabe des Kaffees dauert an bis
ein Stop der Dosierung mittels der Taste
T5 ausgeldst oder die Hochstmenge des
herstellbaren Produktes bei einer
Volumenkontrolle erreicht wird (8000
Impulse], bzw. durch ein Time-Out bei der

Ausgabe.

WICHTIG: Der START in Bezug auf den
"Dauverzyklus” erfolgt beim loslassen
(innerhalb von 5s) der Taste T5 und nicht
bei deren Befdtigung. Ein eventueller STOP
wird stattdessen bei nochmaliger
Befditigung der gleichen Taste bewirkt.

Infusion
Espresso

Infusion
Daverlauf




7.5 Sonderfunktionen

Es ist moglich, einige Sonderfunktionen zu
aktivieren oder zu deaktivieren: VORINFUSION,
GEMISCHTES TEEWASSER und ALARM
SPULUNG, die nachfolgend beschrieben
werden:

Alarm spilung

Diese Funktion sorgt dafir, da nach 10min nach
dem Beginn der Ausgabe von Cappuccino oder
Milch, die Anzeige “Run Milk Clean” erscheint
und die den Tasten T6 und T7 entsprechenden
led abwechselnd blinken, um darauf
hinzuweisen, dal® auf Grund der Erzeugung eines
Cappuccino oder von Milch, eine Spilung des
Milchbereichs erforderlich ist.

Betatigen Sie, um den Alarm voribergehend
abzustellen, die Tasten T6 oder T7.

Spilen des cappuccinobereiters

Dabei handelt es sich um einen Arbeitsgang, der
auszufihren ist, wenn die Anzeige “Run Milk

Clean” erscheint und die den Tasten T6 und T/

entsprechenden led abwechselnd blinken.

Nehmen Sie einen mit 1 | Kaltwasser gefillten
Behdlter. Entfernen Sie die Milchansaugleitung
aus dem Behdlter und fishren Sie diese in den
Behdlter mit dem Kaltwasser.

Betatigen Sie gleichzeitig die Tasten T/ und T5
(auf der fir die “Service"-Funktionen akfivierten
Tastatur), so daB die Funktion zur Ausgabe von
Milch aktiviert wird und durch das Durchlaufen
von Wasser der Cappuccino-Bereiter gereinigt
wird.

Unterbrechen Sie nach dem Ansaugen des
Wassers die Ausgabe durch Betdtigung der Taste
17.

Der Spilvorgang ist jeden Abend
durchzufiihren.

Vorinfusion

Unsere Software gestattet eine derartige Einstellung
der Dosierung, daf die Ausgabe entsprechend der
KAFFEE-Dosierungen mit Volumenkontrolle eine
Vorinfusion vorausgeht. Die Ausgabe der Dosierung
nach der Zeitl (ON) wird fir eine Zeit 2 (OFF)
unterbrochen, wonach dann die Ausgabe gemaf
der Auswahl zu Ende gefihrt wird.

Bei Betatigung einer der Dosiertasten mit
Volumenkontrolle geht dem normalen
Ausgabezyklus ein kurzer getakteter Wasserstrahl
voraus, der benutzt wird, um die Kaffeetablette vor
dem Durchlaufen der effektiven Ausgabe
anzufeuchten.

Diese Funktion gestfattet eine bessere Ausnutzung
der Kaffeetablette.

Gemischtes teewasser (heisswasser)

Ist diese Funktion aktiv erfolgt eine Mischung des
ausgegebenen Wassers mit dem Heizkessel
zugefihrtem Kaltwasser, wodurch eine konstante
Ausgabe bei einer Temperatur von etwa 96°C
erzielt wird.

Ist diese Funkfion nicht aktiv, erfolgt die Ausgabe
des Wassers bei einer Temperatur von etwa 100°C
und weist eine sfarke Dampfentwicklung auf.

Deutsch
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Einschalten/ausschalten

Die Maschine wird durch Betatigung des
Hauptschalters gestartet, wobei die Taste
T5 der Gruupe 1 gedrickt zu halten und
abzuwarten ist, daf® die der Taste T5
entsprechende led zu blinken beginnt.

Betdtigen Sie jeweils die Tasten T1 = T2
und T3, um die Funktionen
VORINFUSION, GEMISCHTES
TEEWASSER und ALARM SPULUNG zu

aktivieren.

LED Taste T1 LEUCHTET: VORINFUSION:

ON

LED Taste T2 LEUCHTET: GEMISCHTES TEEWASSER: ON

LED Taste T3 LEUCHTET: ALARM SPULUNG:

Betatigen Sie zum Verlassen dieser Phase
und zur Rickkehr zu den normalen
Funktionen erneut die Taste T5.

7.6 Teeausgabe

Bei Betatigung der Taste T8 wird das
entsprechende Magnetventil ausgeldst,
was zur Ausgabe von Heisswasser
bewirkt.

Beim START wird ein Timer ausgeldst, der
nach dem Erreichen des Wertes der in
der Programmierphase eingestellten Zeit,
die Wasserausgabe unterbricht.

Es ist maglich, eine gleichzeitige Ausgabe
von Tee und Kaffee vorzunehmen.

Vorgesehen ist, die laufende Ausgabe vor
dem Erreichen der programmierten Zeit
unterbrechen zu kdnnen, indem emeut die
zur Ausgabe des Produkfes benutzte Taste
T8 befdtigt wird.

ON

Pre-infus: OFF
Mixed-Tea: OFF
Mixed-Tea: OFF

Alarm Rein : OFF

00606)

Infusion
Tea Wasser




7.7 Funktion cappuccino und
milch

Es ist moglich, die Funkfionsweise CAP-
PUCCINO und MILCH mittels der Tasten
T6 und T7 an den Gruppen 2, 3 oder 4

einzurichten.

WICHTIG: Die Funktion kann nur auf
jeweils einer Tastatur der Gruppen 2, 3
oder 4 eingerichtet werden.

Einschalten/ausschalten

Halten Sie zur Einrichtung der Funktion z.B.
auf der Tastatur der Gruppe 2 beim
Einschalten die Taste T5 gedrickt, blinkt
die entsprechende led und Sie missen
abwarten, bis auf dem Display die
Meldung “SERVICE: OFF" angezeigt wird.

Betatigen Sie die Taste T1 auf der Tastatur
2, um die Funktion Cappuccino/Milch an
der 2. Gruppe zu akfivieren.

Gehen Sie gleichsam vor, um diese
Funktion auf der Tasfatur einer anderen
Gruppe zu akiivieren.

Deutsch

SERVICE :

ON
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7.8 Programmierung und
ausgabe von cappuccino

Ist diese Gfunktion aktiv, bewirkt die Taste
T6 das Auslésen der Magnetventile und
der Pumpe fir den bei der Programmierung
eingestelllen Zeitwert.

Gehen Sie bei der Programmierung der
Funktion Cappuccino auf die gleiche
Weise vor, wie beim Kaffee, d.h. nur mit
dem Unterschied, dald am Ende der
Ausgabe von Kaffee mit Volumenmessung
CETRENNT die zeitgetaktete Ausgabe der
Milch BEGINNT. Unterbrechen Sie die
Ausgabe bei der gewinschten Menge
mittels der Taste T7.

7.9 Programmierung und
ausgabe milch

Ist diese Funktion aktiv, bewirkt die Taste
T7 das Auslésen des Magnetventils fir den
bei der Programmierung eingestellten
Wert.

Die Programmierung dieser Funktion
gleicht der beim Tee.

Infusion
Cappuccino

Infusion
Milch




7.10 Zusatzfunktionen fir
mit display

Deutsch

ausgestatiete

maschinen ‘
Sprachauswahl Q M e O
Betatigen Sie zur Auswahl der \ [ ] [ ]
Bediensprache beim Einschalten die Taste %@@ ‘ -

T4 und halten Sie diese gedrickt. w o @

I-

Language
GERMAN

Betdtigen Sie dann mehrmals die Taste T1
zur Auswahl der gewinschten Sprache,

danach erneut die Taste T4 zur Bestatigung

der Auswahl.

English di default

Language
GERMAN
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Verbrauchsablesung

GemalB der nachfolgend aufgefihrten
Angaben ist es maglich, den Verbrauch
in Bezug ouf die ausgegebenen
Kaffeedosierungen abzulesen.

Betatigen Sie die Taste T5 (nur der 1.
Gruppe) und halten Sie sie fir mehr als
10s gedrickt. Auf dem Display werden
die vorgenommenen Ausgaben
angezeigt. Betdtigen Sie emeut die Taste
T5, um diese Anzeige zu verlassen.

Bei Betatigung der Taste T1 [vorwairts) oder
T2 (rickwairts) kdnnen die verschiedenen
gespeicherten Verbrauchsdaten abgerufen
werden.

Bei Befatigung der Taste T1 der Gruppe
1 wechselt man zur Anzeige des
Verbrauchs Uber die Tasten der Gruppe 2
USW..

20

Gesamt. Zaehler
000100

Espresso
Gruppe 1 : XXXXX

Espresso
Gruppe 2 : XXXXX
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letzten Kaffeegruppe emeut die Taste T1
zur Uberprifung der vorgenommenen
Teeausgaben.

Betatigen Sie nach Anzeige der Daten der % ‘
|

Al

Sollen die Summen der einzelnen
Ausgaben auf Null gesetzt werden,
betdtigen Sie gleichzeitig fir 3s die Tasten
T3 und T4 der Gruppe 1 bei der Anzeige
"CUMULATIVE TOTAL" auf dem Display.

Gesamt . Zaheler
00100
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7.11 Anzeige eines alarms

Time-out fillstand (auffillen)
heizkessel

Dieser Alarm wird angezeigf, wenn der
Wasserstand im Heizkessel zu niedrig wird
und die Fillstandssonde nicht bedeckt ist.
In diesem Zustand blinken die leds der
Tastaturen und auf dem Display erscheint
die Alarmmeldung.

Automatisch  wird das Auffillen
vorgenommen und zum Zuriicksefzen des
Alarms muB3 die Spannung an der
Maschine ab- und wieder zugeschaltet
werden.

Fehlen von Impulsen seitens des
Volumenzahlers

Nach dem Start eines Kaffeezyklus mit
Volumenmessung wird die richtige
Funkfionsweise des Volumenmessers durch
Ermittlung der von diesem zum
Mikrocontroller Gbertragenen Impulse
vorgenommen.

Werden keine Impulse iber einen Zeitroum
von mehr als 5s festgestellt, beginnt die
led entsprechend der ausgewdhlten
Dosierung (z.B. die led in Bezug auf Taste
T4) zu blinken.

Nach 1 min (Time-Out Volumenmesser)
ohne Impulse wird die laufende Dosierung
automatisch unterbrochen.

22
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8 - REGENERIERUNG
DES REINIGERS

Deutsch

Fig. 8.01
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Fig. 8.04
A WASSERZULAUF
B \WASSERARFLUSS
C  VENTIHEBEL ZULAUF
, D VENTILHEBEL ARFLUSS
e ﬁ E SCHIAUCH DRUCKABBAU
F REGENERIERSCHIAUCH
D G DECKELGRIFF
i !
WICHTIG: Regenerieren Sie die

Reinigungsvorrichtung zu den nachfolgend
angegebenen Zeitpunkten:

HARTEGRAD ° F REINIGER TYP 8 LITER

Von 00 bis 20 Regenerierung nach 1100 |
Von 21 bis 30 Regenerierung nach 850 |
Von 31 bis 40 Regenerierung nach 650 |
Von 41 bis 50 Regenerierung nach 450 |

- Stellen Sie einen leeren Behdlter mit einem

Fassungsvermdgen von 2 | unter den Schlauch E

Verschieben Sie die Hebel C und D von links nach rechts,
wie in Abb. 8.2 gezeigt, und entfernen Sie den Deckel
durch Abschrauben des Griffes G. Fihren Sie das
Sodiumchlorid (grobes Kochsalz) in einer Menge von
1,5 kg in den Reiniger vom Typ 8l ein, bzw. 2 kg beim
Reiniger vom Typ 12 |.

Bringen Sie den Deckel wieder an und schieben Sie
den Hebel C von rechts nach links, wie in Abb. 8.3
gezeigt. Llassen Sie das Salzwasser Gber den Schlauch
F ablaufen, bis es ungesalzen ist.

REINIGER TYP 12 LITER
Regenerierung nach 1600 |
Regenerierung nach 1250 |
Regenerierung nach 950 |

Regenerierung nach 650 |

Schieben Sie den Hebel D von rechts nach links, wie in

Abb. 8.4 gezeigt.

Anm.: Die Arbeitsgéinge zur Regenerierung haben

@nur Giltigkeit, wenn es sich um den in den
Abbildungen gezeigten Reiniger handelt. Ist dies nicht

der Fall, ist wie in den dem Reiniger beiliegenden
Hinweisen vorzugehen.
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9 - WARTUNG UND
NUTZLICHE HINWEISE

00

Um die Disen (B) sauber und frei von Kaffeepulver zu halten, was
das Ergebnis beeinfréichtigen kann, wird empfohlen, vor dem Be-
ginn der Arbeit am Morgen, die Fillerhalterung (D) mit einem Blin-
dfilter [bei heier Maschine) einzusetzen und die Gruppe mehr-
mals zu befdtigen.

Auf diese Weise wird das zwischen Dise (B] und
Disenhalterung (A) abgelagerte Kaffeepulver entfernt.
Dieser Vorgang ist jeden Tag durchzufihren.

Uberprifen Sie regelmafig die Filterporen ©, um eventuelle
Ablagerungen zu entfernen.

AuBerdem ist es nach einer langen Standzeit des heifen
Wassers in den Leitungen erforderlich, daf3 ein wenig Wasser
auslaufen zu lassen, um eventuelle Ablagerungen zu
enffernen.

DUSENHALTERUNG
DUSE

FILTER
FILTERHALTERUNG
DICHTUNG

GRUPPE

MITTLEREN SCHRAUBE
SCHRAUBE

TO"TmMoOO® >
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Taglich solltfen die Filter (C) und Filterhalterungen (D) mit
heilem Wasser gespult werden, oder besser noch: in
anfanglich heiBem Wasser Uber die ganze Nacht
einweichen, so dab die Feffrickstéinde des Kaffees geldst
werden.

Es wird empfohlen, die Filtertassen mit den Kaffeesatzen
wdhrend des Arbeitstages in der Gruppe zu belassen, um
die Filterhalterung immer auf einer optimalen Temperatur zu
halten.

Vermeiden Sie, die Fléiche zur Tassenerwdrmung mit Texdilien,
Filz, usw. abzudecken.

Verwenden Sie keine Scheuer- oder L&sungsmittel zur
Reinigung des Gehduses.

Die Dampfdisen miissen sofort nach der Benutzung gereinigt
werden, um zu vermeiden, dab sich Verkrustungen bilden,
die die Offnungen verstopfen kénnen. AuBerdem ist zu
vermeiden, daB das iberméBig erhitzte Getrank keinen
schlechten Geschmack annimmt.

Arbeitsgiinge bei der wochentlichen
Reinigung

Reinigung des Cerdtes und der Dusen: Geben Sie einen
Teeloffel fir Kaffeemaschinen spezifisches Reinigungsmittel
in Pulverform in den der Maschine beiliegenden Blindfilter
und bringen Sie diesen an der zu reinigenden Gruppe mittels
der Filterhalterung an. Betdatigen Sie die Taste zur Ausgabe
an der Gruppe wie bei einer normalen Kaffeeausgabe.
Unterbrechen Sie nach etwa 30s die Ausgabe und
wiederholen Sie den Vorgang 3 bis 4 mal. Spilen Sie die
Gruppe mit Hilfe eines normalen Filters und nehmen Sie
einige Ausgaben von reinem VWasser vor. Erzeugen Sie einen
Kaffee zur Beseitigung unangenehmen Geschmacks.

0 Austausch der Dichtung unter dem Teller

Die Dichtung (E) muB ausgetauscht werden, wenn zwischen
der Gruppe (F) und der Filterhalterung (D) wahrend der
Ausgabe der Austritt von Kaffee festgestellt wird, oder wenn
beim SchlieBen der Filterhalterung (D) die Mitte der Gruppe
weit Uberschritten wird.

Entfernen Sie dann die Dise (B] durch Lésen der mittleren
Schraube (G].

Entfernen Sie die Disenhalterung (A] durch Losen der beiden
Imbusschrauben (H).

Entfernen Sie dann die Dichtung (E) mit Hilfe eines
Schraubenziehers oder einer Ahle.

Reinigen Sie nach dem L&sen der Dichtung deren Vertiefung
und bringen Sie die neue Dichtung an, wobei darauf zu
achten ist, diese mit nach oben, in Richtung der Gruppe
zeigender Rundung einzulegen.
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2 Moschinenschoker ousgasciaokes

T fakscrer Anscitilons Stommets

PROBLEM URSACHE LGSUNG
eDiine Maschine schalfet sich nicht /. Nesschoter ousgasciole) 1. Hauptschalier in Stellung ON! bringen

2. Maschinenschalter in Position 1 bringen.

3. Wenden Sie sich an Fachpersonal zur
Werprifung des Anschlusses

Im Heizkessel fehl Wasser

/. Lenmngsreny) gescibssen
2 Ampenier versigor
I Moopumee nkionad iy

1. leitungsventil &fnen
2. SFilter auswechseln
3

. Wenden Sie sich an Fachpersonal

Keine Ausgabe an der Gruppe

/. Lenngsveny gescbssen

1. Leitungsventil &fnenVWenden

2 Moogpue trmkiomer 2. Sie sich an Fachpersonal

I Gl rersioot 3. Sie sich an Fachpersonal

A Scterng in Sevepeic’ use archgebray | 4. Sie sich an Fachpersonal

I Meagreneny) abr Gygoe rmkiomed iy 5. Sie sich an Fachpersonal

O Schater cr Grygoe frktomer? s 6. Sie sich an Fachpersonal

Aus den Disen tritt kein Dampf aus |/ 22 we/ Wasser i feizkesse/ 1. Siehe spezifisches Problem

2 Widlrstond bescha ol 2. Sie sich an Fachpersonal

I Soder versigol 3. Spriher reinigen

A Wibrstonadscivg ausgescioke) 4. Widerstand wieder einschalten

Wasserstand im Heizkessel zu

hoch

/. Ler Ampenmotr Sty engesciolke!

2 Austovsctier abreitsser
I Megrereny avomatsches Auiilen Sbckierr”

1. Sie sich an Fachpersonal

2. Sie sich an Fachpersonal

3. Sie sich an Fachpersonal

Wasseraustritt am Tisch

/. Abubecken versclmu
2 AbRering versigot ook gelkss
T Ancbre leckseln

1. Becken reinigen
2. AbfluBleitung auswechseln
3

. Sie sich an Fachpersonal

Nasse Kaffeesd tze

/. Mettng zv i enpgesit)
2 Frypgoe 15/ noch kot

I Megrereny miy etk

1. Mahlung einstellen

2. Warten Sie ab, die die Maschine die
Betriebstemperatur

3. Sie sich an Fachpersonal

Kaffeeausgabe erfolgt zu langsam

/. Mettng 2 i enpgestelf
2 Flerbolrng verschmus

I Gygee verstot
A Gliewr ootr Magrenent elvese versigod

1. Mahlung einstellen

2. Filter auswechseln und Reinigung der
Filterhalterung hé ufiger vornehmen

3. Sie sich an Fachpersonal

4. Sie sich an Fachpersonal

Kaffeeausgabe zu schnell

/. Mettng zv grob

1. Mahlung einstellen

Ausgegebener Kaffee kalt

/. Vorkonatnsen von Kok an obn Avstuschern
ook Hezelementr

2 Komekre oks Ducknd chers odhers
5 Lkrischier Anscibil obreds
A Wiersiond reitversse obretigebromy

1. Sie sich an Fachpersonal

2. Sie sich an Fachpersonal
3. Sie sich an Fachpersonal
4

. Widerstand auswechseln

Ausgegebener Kaffee zu heif

/. Linstelng Ducknd cher b

1. Den Druckwd chter durch Betfé tigen der
entsprechenden Schraube einstellen (Kap. 6.2)

11 - VERSCHROTTUNG DER
MASCHINE

Zur Verschrottung wird empfohlen, die Maschine zu
demontieren und die Teile nach ihrer Art zu zerlegen (Plastik,
Metall, usw.). Die so unterschiedenen Bauteile sind bei den
im Bereich spezialisierten Firmen zur Entsorgung zu
ibergeben.
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LEGENDA COMPONENTI - COMPONENTS LIST - LEGENDE BAUTEILE

LEGENDE DES COMPOSANTS- LEYENDA COMPONENTES

Cavo alimentazione
pentapolare

Cavo alimentazione
tripolare

Commutatore 4
posizioni

Pressostato tripolare

Morsettiera di
derivazione

Resistenza caldaia

Resistenza
scaldatazze

Termostato a riarmo
manuale

Spia rossa macchina
accesa

Interruttore
scaldatazze

Spia interruttore caffe
Interruttore caffe
Elettrovalvola gruppo

Elettrovalvola livello
automatico

Elettrovalvola prelievo
acqua calda

Elettrovalvola prelievo
latte
Motopompa completa

Centralina controllo
livello automatico

Sonda livello
automatico
Interruttore prelievo
acqua calda

Interruttore prelievo
acqua calda

Resistenza a cartuccia
Termostato gruppo

Rele prelievo acqua
calda

Tastiera dosatura
volumetrica

Centralina elettronica
dosatura volumetrica

Contatore volumetrico

Pulsante prelievo
acqua calda

Display

penta-polar power
cable

three-pole power
cable

4-position
commutator

three-pole pressure
switch

branch terminal board
boiler resistance

cup-warmer
resistance

manual re-set
thermostat

machine on - red light
indicator

cup warmer switch

light indicator coffee
switch

coffee switch

unit solenoid valve

automatic level
solenoid valve

Hot water collection
solenoid valve

Milk collection
solenoid valve

Complete motor
driven pump

automatic level
control box
automatic level probe

hot water collection
switch

hot water collection
switch

cartridge resistance
unit thermostat

hot water collection
relay

volumetric measuring
keyboard

volumetric measuring
electronic control box

volumetric counter

hot water collection
button

display

Funfpoliges
thomversorgungska-
e

Dreipoliges
Etll‘omversorgungska-
e

4-stelliger Umschalter

Dreipoliger
Druckwa chter

Verteilerklemmleiste
Heizwiderstand

Heizelement zur
Tassenerwa rmung

Thermostat zur
manuellen
Riicksetzung

Rote Kontrolleuchte
Maschine in Betrieb

Schalter _
Tassenwa rmer

Kontrolleuchte
Schalter Kaffee

Schalter Kaffee
Magnetventil Gruppe

Magnetventil
automatischer
Flllstand

Magnetventil
HeiBwasserentnahme

Magnetventil
Milchentnahme

Motorpumpe komplett

Steuergeha use
automatische
Flllstandkontrolle

Sonde automatischer
Flllstand

Schalter
HeiBwasserentnahme

Schalter
HeiBwasserentnahme

Kartuschenwiderstand
Thermostat Gruppe

Relais
HeiBwasserentnahme

Tastatur .
Volumendosierung

Elektronisches
Steuergeha use
Volumendosierung

Volumenmesser

Taste
HeiBwasserentnahme

Display

Cdle d'alimentation
pentapolaire

Cdle d'alimentation
tripolaire

Commutateur a 4
positions

Pressostat tripolaire
Bol te de dérivation

Résistance de la
chaudiere

Résistance du
chauffe-tasses

Thermostat a
rearmement manuel

Témoin rouge |
machine allumée

Interrupteur du
chauffe-tasses

Témoin interrupteur
du cafe

Interrupteur du café

E lectrovanne du
groupe

E lectrovanne de
niveau automatique

Electrovanne de
prelevement d'eau
chaude

Electrovanne de
prélevement de lait

Pompe compléte

Centrale contrble
niveau automatique

Sonde de niveau
automatique

Interrupteur de
prélevement d'eau
chaude

Interrupteur de
prelevement d'eau
chaude

Résistance a
cartouche

Thermostat du groupe

Relais de préléevement
d'eau chaude

Clavier de dosage
volumetrique

Centrale électronique
du dosage
volumétrique

Compteur
volumétrique

Bouton-poussoir de
prélevement d'eau
chaude

Ecran

Cable alimentacion
pentapolar

Cable alimentacion
tripolar

Conmutador 4
posiciones

Preséstato tripolar

Tablero de bornes de
derivacion

Resistencia caldera

Resistencia calienta-
tazas

Termostato de rearme
manual

Luz de aviso roja
ma&uina encendida

Interruptor calienta-
tazas

Luz de aviso |
interruptor café

Interruptor café

Electrovdvula grupo

Electrovdvula nivel
automdico

Electrovdvula toma
de agua caliente

Electrovdvula toma
de leche

Motobomba completa

Central control nivel
automdico

Sonda nivel
automdico

Interruptor toma de
agua caliente

Interruptor toma de
agua caliente

Resistencia de
cartucho

Termostato grupo

Relé toma de agua
caliente

Teclado dosificacion
volumétrica

Central electrénica
dosificacidon
volumétrica

Contador volumétrico

Botén toma de agua
caliente

Display
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HIGH CURRENT SECTION OF THE ELECTRICAL CIRCUIT
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CIRCUITO DI COMANDI
CONTROL SECTION OF THE ELECTRICAL CIRCUIT
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AROMA SE 2GR
CIRCUITO DI COMANDI
CONTROL SECTION OF THE ELECTRICAL CIRCUIT

GRIGIO_GRAY

( JONVHO0 OIONVHY

GIALLO-VERDE YELLOW-GREEN

BURUE

—

AVHO 0199

®

m

|
Pus.1or | [ PuLs. 2R

e

d34-3LIHM 0SSOH-0INVIG R
MOTT13A OTIVI9
AVH9 0I9R9 B w
=
2
=
JLHM 0ONVId JLIHM OONVIE B
( 03y 0SS0Y a3 0SS0
e n R
E—
2 [l FlfelfelelN=[[=] y
NE o
A4 |0 3
=l @ m
2
EE B %
: [ ] mEE
o
EeR)
{ZGR] w
® :
1GR o
8 w
—|]e[se]wo] 0[]0 = =
2
=
N3349-M0T13A 3QIIN-0TIVID - T \;
L J ",
3 )
MOv18 043N = ~
N [
1370IA VTIOIA = S
L 9 |2 = o
an1g ng 4 O > = o
L S 2 =
x MOTI3A OTIVE 2 @ |y %
wl 5 © = &
3 2 J >
S| 2 2
= R =8
OIONVHY
m N
=
g
<<
= [==0
> I
EY
(e
(&) =
2
2
F NMOHE INOYIVIN NMOHE INORIVIN =

e N ang e

SAE0402/02 Rev1




[ JONVHO OIONVYY

GRGIO GRAY

AROMA SE 3GR.

CIRCUITO DI COMANDI
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STROMANSCHLUSS

Bevor die Maschine an das Stromnetz angeschlossen wird, achten
Sie auf die Art des Anschlusses, die auf dem Schild des Versorgun-

gskabels angegeben ist.

Normalerweise ist bei den Maschinen eine Sternverbindung mit
Nullleitung vorgesehen.

V415 - 400 3N~

NERO BLACK

GIALLO YELLOW

GIALLO-VERDE _ YELLOW-GREEN

1 GIALLO-VERDE

Standardanschluss

Stern mit Nullleiter.

V240 -230 3~

GIALLO YELLOW

BLU BLUE

YELLOW-GREEN

L3 BLU
1 _GIALLO-VERDE

Dreiecksanschluss

Um einen Steranschluss in einen Dreiecksanschluss
zu &ndern, missen auf dem Versorgungskabel, dem
Versorgungsklemmbrett [A) und auf dem Abzweigun-
gsklemmbrett (B) die Anschlisse gedndert werden,
die auf dem nebenstehenden Schema gezeigt wer-

den.

V240 -230 ~

NERO BLACK

ROSSO_RED

GIALLO YELLOW

BANCO WHITE

BLU

NERQ

BLU BLUE

GIALLO-VERDE _YELLOW-BREEN

YELLOW-GREEN

N BLU
1 ,GIALLO-VERDE

U

MARRONE _ BROWN

Einphasenanschluss

Um einen Sternanschluss in einen Einphasenanschluss
zu &indern, missen auf dem Anschlusskabel, auf dem
Versorgungsklemmbrett [A) und auf dem Abzweigun-
gsklemmbrett (B) die Anschlisse gedndert werden,
die auf dem nebenstehenden Schema gezeigt wer-

den.

V240 -230 ~

GIALLO YELLOW

BLU

GIALLO-VERDE _YELLOW-BREEN

YELLOW-GREEN

COD. 4001165000

34

Einphasenanschluss mit
Dreipolkabel

Um einen Dreiphasenanschluss in einen Einphasen-
sternanschluss zu éndern, muss das Versorgungskar-
bel durch ein Dreiphasenkabel HOZRN-F 3x4 mm?
(SJO 3x10 AWG fiir Maschinen auf dem amerikani-
schen Marki) ausgetauscht werden.

Auf dem Versorgungsklemmbrett (A zwei Briicken hin-
zufigen (C), die mitgeliefert werden und die Verbin-
dungen sowohl auf dem Klemmbrett (A) als auch auf
dem Klemmbrett (B] éindern, wie es auf dem neben-
stehenden Schema angezeigt wird.
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